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Vazeni hosté,
Cesky zahradkatfsky svaz a Vinafi Dolni Némci pro Vas pfipravili
prehlidku vin.

Hodnoceni vin probéhlo dne 15. 5. 2016 v KD Dolni Ném¢i.

K hodnoceni, které bylo provadéno 20-ti bodovym systémem v 9.
komisich, bylo predlozeno 347 vzorkl vin, z toho 229 bilych, 93 cervenych,
25 rose a klaret.

Vystavni vybor: Antonin Richtr ml., Antonin Richtr st., Antonin
Svétinsky 824, Ing. Zdenék Ponizil, Antonin Svétinsky 337

Garant vystavy: Ing. BartosSek Pavel

VSem vystavovatelim touto cestou dékujeme za poskytnuti kvalitnich
vzorkll vin a pfejeme do dalSi ¢inorodé prace hodné elanu a dalSich
péstitelskych tspéchu.

Nejlépe hodnocena vina v odrudé ,, Sampién odrady”’ obdrzi vécnou
cenu, ktera bude predana v 16hod v den vystavy.

Zadame navstévniky, aby omluvili pfipadnou chybu pfi tisku katalogu.
Vystavena vina byla poskytnuta vinafi zdarma.

Vystava probiha od 1400 do 2190 hodin.

Tésime se na dals§i setkani milovnik(i vin v pfiS§tim roce pfi pfilezitosti

konani 17. roéniku vystavy vin Ceského zahradkafského svazu a Vinafti
Dolni Néméi.

Poradatelé



CESKY ZAHRADKARSKY SVAZ DOLNI NEMCi NABIizi
e DRCENi A MOSTOVANiI OVOCE
e PRONAJEM SPOLECENSKYCH PROSTOR

Kontakt: p. Ludvik Barto$, 720591565

Rozdéleni vin podle kvality

Vino se zafazuje do kvalitativnich tfid podle obsahu cukru v hroznech v dobé
sklizné. Cukr vznika v hroznech asimilaci a jeho mnoZzstvi je zavislé na mnoha
faktorech, nékteré jsou nami ovlivnitelné. Posledni zména vinaiského zakona dala
také moznost oznacovat vino pfedevSim podle ptivodu hroznt, ze kterych bylo vino
vyrobeno.

Cukernatost hroznti se méfi riznymi hustoméry nebo optickymi pfistroji. U nas se
pouzivaji tzv. stupné Ceskoslovenského normalizovaného mostoméru (NM), ktery
udava, kolik kg pfirodniho cukru se nachazi ve 100 litrech hroznového mostu.

Rozdéleni vin podle druhu a kvality podle vinafského zikona CR

Stolni vino

Cukernatost hrozni musi byt minimalné 14° NM (7-11% obj. alk.), mlize pochazet
z hroznti vyprodukovanych v kterékoliv zemi EU, a to z odrid moStovych, stolnich a
odrtidy, oblasti, vinafské obce, vini¢ni traté nebo jinym zemépisnym nazvem. Byvaji
leh¢i vina, méné extraktivni, vhodna k béznému stolovani.”

Zemské vino

Je vyrobeno pouze z hroznt sklizenych v Ceské republice, muZe byt oznaéeno
nazvem oblasti, roénikem a odrtdou, ze kterého bylo vyrobeno a zemépisnym
oznadéenim — ,Ceské zemskeé vino“ a ,Moravské zemské vino“.

Jakostni vino

Cukernatost hrozni musi byt minimalné 15° NM. Jakostni vino se smi za
stanovenych podminek vyrabét pouze z tuzemskych hroznt sklizenych ve stejné
(jedné) vinaiské oblasti, v niz také musi probéhnout vyroba vina. Jakostni vino je
tfidéno Statni zemédélskou a potravinaiskou inspekci na:

Jakostni vino odridové - se vyrabi z vinnych hroznt, rmutu nebo z hroznového
mostu, a to nejvySe z 3 odrud.

Jakostni vino znamkové — se vyrabi ze smési vinnych hroznt, rmutu, hroznového
mo§tu, jakostniho vina nebo misenim jakostnich vin.




Jakostni vino s pfivlastkem

Jakostni vino s pfivlastkem muize byt vyrabéno pouze z hroznu tuzemského ptivodu,
které se sklizeji ru¢né. Musi byt sklizeny ve stejné vinaiské podoblasti a vyroba musi
probéhnout ve vinaiské oblasti, kde byly hrozny sklizeny. Vino mtize byt vyrobeno
z vinnych hroznti, rmutu nebo hroznového mos§tu nejvySe 3 odrud, nesmi se
zvySovat cukernatost mosStu. Etiketa jakostnich vin s pfivlastkem obsahuje nazev
vinafské oblasti, v niz bylo vyrobeno, nazev vinafské podoblasti, kde byly sklizeny
hrozny a druh jakostniho vina s pfivlastkem. Etiketa dale mtize obsahovat nazev
odrudy nebo odrud, nazev vinaiské obce a vini¢ni traté.

Jednotlivé druhy jakostniho vina s pfivlastkem:

Kabinetni vino — kategorie vin vzniklych z vinnych hroznt, které dosahly 19 - 21° NM
cukernatosti, maji niz§i obsah alkoholu, byvaji to leh¢i, sucha, pfijemné pitelna
vina. »,Vino pro delsi pratelska posezeni®.

Pozdni sbér — jsou to vina, u nichz byla sklizen hroznt pozdéji, kdyz cukernatost
hroznu dosahne 21-24° NM, byvaji to kvalitni, extraktivni, sucha ¢i polosucha vina.
»,Vino ke slavnostni tabuli

Vybér z hroznu — vyrobené z hroznt, které vyzraly na 24-27° NM. Byva to vino plné,
muze byt vyrobeno jako suché s vysokym obsahem alkoholu, nebo v kategorii
polosuché az polosladké, nékdy s vy§§im obsahem zbytkového cukru.

»sunikat pro Mistra kuchate®.

Vybér z bobuli - vino vyrobené z vybranych hroznti, které zraly velmi dlouho na
vinici a ziskany mo§t obsahoval alesponn 27° NM. Byvaji to velmi plna, extraktivni,
poloslana ¢i sladka vina. »,Vybér z bobuli a uslechtily syr®.

Vybér z cibéb — vino je dovoleno vyrabét pouze z vybranych bobuli, napadenych
uslechtilou plisni Sedou nebo =z pfezralych bobuli, které dosahly cukernatosti
nejméné 32° NM. Takto vyzralé hrozny se diky extrémné dlouhé dobé zrani na vinici
vétSinou zmeénily na hrozinky — cibéby. Byva to vino velmi extraktivni, sladké, vzacné
a proto drahé. »Vybér z cibéb a syr s plisni“.

Ledové vino — vyrabi se lisovanim zmrzlych hroznt sklizenych pfi teploté alespon -
7°C a ziskany mo$§t musi vykazovat alespon 27° NM cukernatosti. Hrozny pfi
lisovani nesmi rozmrznout, proto zlstane c¢ast vody nevylisovana v hroznech ve
formé ledovych krystalti. Barva, vané a chut je pro ledové vino specificka a 1isi se od
dalsich sladkych vin — slamového a vybéru z bobuli. Ledova vina byvaji velmi
extraktivni, sladka a jsou pomérné vzacna a proto draha.

»,Ledové vino a husi jatra“.

Slamové vino — Sklizené kvalitni, zdravé, dobfe vyzralé hrozny se susi na slamé nebo
rakosu anebo zavéSené po dobu nejméné 3 meésict po sklizni v dobfe vétranych
suchych prostorech. Tim se odpafi ¢ast vody z bobuli a koncentruje se obsah
extraktivnich latek. VétSinou se uziva hroznt bilych odrtid. Ziskany mos§t musi mit



cukernatost nejméné 27° NM. Slamova vina byvaji velmi extraktivni, sladka a jsou
pomeérné vzacna a proto draha.
»Slamové vino na zavér s dobrym dezertem®.

Technika smyslového hodnoceni vina

Oci

Prvni kontakt s vinem mame oc¢ima pfi jeho nalévani. Sklenici nastavime proti zdroji
svétla a posoudime ¢istotu vina, nasledné se snazime popsat barevny odstin a
intenzitu barvy. Sklenici naklonime, prohlédneme stfed vina, tzv. oko a okraje vina.
Nakonec zakrouzime, abychom omyli stény sklenice, a pozorujeme stopy stékajiciho
vina, sledujeme jeho viskozitu.

Cistota vina — charakterizuje mnozstvi a velikost kalicich &astedek, vino mtize byt
krystalicky cisté, jiskrné, ¢iré nebo opalizujici, matné, kalné.

Barva vina - je ovliviiovana stafim vina, jeho zdravotnim stavem, rocénikem,
odruadou, technologii vyroby apod.Barevny odstin a intenzita barvy charakterizuji
stupen kvality a vyvoje vina.

Intenzita barvy — muze byt nizka, napf. u hodné zasifenych vin jsou oznacovana jako
bezbarva, bleda.

Viskozita (konzistence) — podle mnozstvi alkoholu a nékterych latek vino vytvari
kresbu na sténach poharu - stopy, tzv. slzy nebo okna.

Nos

Cichame ke sklenici v klidu, pak sklenici nékolikrat zakrouZime, aby se omyla &ast
sklenice a tim se urychlilo uvolfiovani tékavych latek.

Cistota viiné — vliné muliZe byt &ista, pfijemna, bez vedlej§ich té6nt1 nebo také nedista
az vadna.

Intenzita viné — muze byt rtizné vysoka od vin bez viiné, neutralnich az po viné
intenzivné aromatické.

Charakter viiné — vSeobecny charakter az jednotlivosti

Usta
Do ust vezmeme malé mnozstvi vina, vino pfevalujeme 5 vtefin po jazyku, musime
nasytiti chutové poharky. Pak do ust prisrkneme sevienymi Usty vzduch a vino
probublavame, abychom z ohfatého vina dostali unikajici aromatické latky do nosu.
Pak malou ¢ast vina pomalu polkneme a sledujeme, jak dlouho a jak kvalitné nam
zustava v tstech dochut.
Podle obsahu cukru v hotovém viné:

- sucha do 4g/], v ro¢nicich s vysokym obsahem kyselin az9 gv 1

- polosucha do 12g/], v ro¢nicich s vysokym obsahem kyselin az 18 gv 11

- polosladka do 45g/1

- sladka 45g/1 a vice
Kyseliny — mnozstvi kyselin se ve viné pohybuje v mnozstvi 4 az 8 g/1. Vysoce kysela
vina byvaji oznacovana jako tvrda, ocelova. Vina s nizkym obsahem kyselin zase jako
fadni, rozplizla.
Harmonie — harmonické vino = v§echny slozky vina jsou v uplné harmonii, sledujeme
hlavné pomér cukru ke kyselinam, pomér cukru a alkoholu, pomér trpkych latek



k mnoZstvi kyselin, pomér hotkych latek a cukru. Zadna z téchto chutovych latek
nesmi vystupovat individualné a rusive.

Délka chutového vjemu po polknuti — vina dlouha (7-15 vtefin), stfedni (4-7 vtefin),
lehka, kratka vina (do 4 vtefin)

Dochut - je pocit, ktery nam zustane v ustech nékolik vtefin po polknuti, kdyz
pfejedeme jazykem po patru, muZe byt hofka, tfislovita, alkoholicka, kysela -
pfijemna nebo nepfijemna.

Sviravost (adstringence) — zpusobuji tfisloviny, které se do vina dostavaji pfi
zpracovani hroznu z pecicek, zbytkt tfapin a slupek, na patfe ptisobi drsné. V bilych
vinech je tfislovina povazovana za zavadu, u Cervenych vin je nutnosti spojenou
s technologii ziskani barviva. Cim vice tfislovin, tim méné kyselin, to je dullezité
hlavné pro nase klimatické podminky

Sommelierské pojmy

Alkohol

Alkohol vznika ve viné fermentaci vinnych hroznu. Cukr v hroznech se pfeménuje
na alkohol a oxid uhli€ity a vytvafi energii (teplo). To, jak bude vino silné, zavisi proto
na cukernatosti, tedy obsahu cukru v hroznech. Cim pozdéji jsou hrozny sklizeny,
tim je mozné vytvofit silnéjsi vino. Jakostni vina maji bézné okolo 11 % alkoholu,
zatimco napfiklad vybér z bobuli mtize mit az 14,5 %. Maximalni mozna hodnota je
v§ak pfibliznél5-16 %, protoze poté uslechtilé kvasinky vytvarejici alkohol umiraji.
Pokud chce vinaf vytvofit sladsi vino, mtize fermentaci umeéle zastavit.

Barva vina

Zakladni rozdéleni na bilé, Eervené nebo ruzové vino je tfeba dale rozvijet odstinem
a hloubkou barvy. Pro bila vina plati, Ze vyrazna ¢i tmava intenzivnéjsi barva mutize
znamenat star§i vina. Naopak vodové bledé a zelenkavé odlesky jsou znakem
mladych vin. Cervena vina se vyznaéuji nejtmavsi barvou, pokud jsou mlada,
postupem zrani ztraceji ze svych tonu fialové, purpuru a nachu a prechazeji do syté
¢ervenych, rubinovych a granatovych odstinti. Rtiizova vina se jako mlada projevuji
svétle rzovou barvou, ktera se béhem vyzravani postupné méni na lososovou a
merunikovou.

Barrique

Vina, ktera jsou oznacCena jako barrique, zraji minimalné tfi mésice v sudech
vyrobenych z amerického nebo francouzského dubu o objemu 225 litra. Tyto
sudy se pro ulozeni vina mohou pouzit pouze trikrat. Podle ptvodu pouzitého dfeva
prechazeji do vina tony ofiSkt nebo vanilky. Diky zrani v sudu se vino zakulacuje,
tfisloviny se zjemnuji a barva nabira na intenziteé.

Cuvée

Oznaceni cuvée naleznete u vin, ktera se skladaji z vice odrad, nejvice vSak ze tfi.
Muze se jednat jak o bila, tak i Cervena vina. Michani odrid probiha bud pfed
zpracovanim hroznil, nebo aZz po vyrobeni vina. V Ceské republice, na rozdil od
zahranici, neni zcela bézné pit vina z vice odrad. I u Ceskych vinaifa v§ak muzete



nalézt vynikajici cuvée, za vyzkouSeni stoji napfiklad bilé vino z Habanskych sektt
Cuvée Jacob Hutter, které bylo predstaveno v lonském roce a sklada se z Traminu
cerveného, Chardonnay a Ryzlinku rynského.

Claret

Claret je bilé vino, které se vSak vyrabi z modrych hroznu. Ty se po sbéru
namelou stejnym zpUsobem jako u cerveného vina, jen se nenechaji macerovat.
Béhem lisovani tak dojde pouze k ¢astecnému uvolnéni barviva, ¢imz vznikne bily
most, ze kterého se pak vino vyrabi. Ve vinnych listcich se mtzeme také setkat s
oznacenim blanc de noirs. Od cCeskych vinaft muzete vyzkouSet napfiklad Vino
Mikulov Sommelier Club Selection Claret Rulandské modré 2012 pozdni sbér.

Dekantace

Dekantace je zpusob servirovani, ktery se pouziva pfedevS§im u Cervenych vin.
ZjednodusSené se jedna o preliti obsahu lahve do specialni dekantacni karafy. Diky
tomu se vino zbavi usazenin, depotu, a také se provzdus$ni, ¢imz se chut vina
rozvine.

Depot

Depot je pfirodni usazenina ve viné, ktera je zcela nezavadna a vyskytuje se
pfedevSim ve starSich c¢ervenych vinech. Pfi dekantaci bychom se pravé téchto
usazenin méli zbavit.

Fermentace

Fermentace je proces, p¥i kterém kvasinky vytvafeji z cukru alkohol. Doba
procesu fermentace a jeji teplota ovlivni, jak bude vino alkoholické a kolik v ném
bude zbytkového cukru. Fermentaci lze i uméle zastavit, diky ¢emuz vzniknou sladsi
vina, ktera nejsou tolik alkoholicka.

Glycerol

Glycerol je latka, tzv. trojsytny alkohol, a vznika p¥i kvasSeni spolecné s alkoholem,
ma sladkou chut a dava vinu plnost a jemnost. Po vodé a alkoholu je to

Chut

Chut vina neboli sapor je klicova vlastnost pro jeho vybér. Je ovlivnéna jak odriidou
hroznti, tak i ptidou a klimatickymi podminkami, ve kterych byla vinna réva
péstovana. Znamena to tedy, ze napf. Ryzlink rynsky chutna jinak z moravskych
strani, napriklad ze Bzence, a jinak v Poryni, odkud tato odrtida pochazi. Zaroven
také jedna a ta sama odrtida z jednoho vinafstvi mtize chutnat kazdy rok jinak, coz
zpusobuji klimatické podminky. Pro urceni chuti je velice dulezita teplota



podavaného vina. Pokud je moc vysoka, uvolnuji se nékteré tékavé latky, zatimco pfi
nizké teploté vino zlistava uzavieno jak ve vuni, tak v chuti.

Pfi hodnoceni chuti se posuzuje jeho sladkost, kyselost, obsah tfislovin, intenzita
a charakter chuti, ale i to, co vino na jazyku zanechava po jeho spolknuti, tzv.
perzistence ¢i dochut.

Individualita

Kazdé vino je original, na jeho chut ma vliv mnoho faktora. Napfiklad z jaké odrtiidy
je vyrobeno, kde se péstovalo a jak bylo zpracovano. Stejné tak i kazdy ¢lovék ma
jiné chuté — nékdo napfiklad preferuje sladka vina, jiny dava pfednost sussim. Na to
je tedy pfi vybéru vina nutné myslet, protoze ani nejlepSi vino ovéncené mnoha
ocenénimi nemusi chutnat vSem.



SEZNAM ZKRATEK ODRUD REVY VINNE

Bila vina

AU  Aurelius

DE Dévin

CH Chardonnay

MM Muskat moravsky
MT  Mduller Thurgau

NG Neuburgské

PA  Palava

RB  Rulandské bilé

RR  Ryzlink rynsky

RS Rulandské Sedé

RV  Ryzlink vlassky

SB  Smeés bila

SBU Smés bila urc¢ena
SG  Sauvignon

SZ  Sylvanskeé zelené
TC  Tramin éerveny
VCR Veltlinské éervené rané
VZ  Veltlinské zelené
Bilé vino - 1-229
Cervené vino 300-392
Rose _ 260 - 280
Klaret 290- 293

Cervena vina

AL

Alibernet

AN  André
Blau Blauburgar

CM
CS

DF

FR

ME
MP
NE
NI

10

Cabernet Moravia
Cabernet Sauvignon
Dornfelder
Frankovka

Merlot

Modry Portugal
Neronet

Nitra

Rulandské modré
Smeés cervena

Smés Cervena urcena
Svatovaviinecké

Zweigeltrebe



Slozeni degustacénich komisi:

E{omise ¢.1- CH, PA, SB
Svec B., Dolezal O., Banovsky A., Turéinek P.

Komise ¢. 2 - MT, SZ, SBU .
Mitacek M., Psotka Z., Prat J., Svec J.

Komise ¢. 3 - NG, RR
Schrott W., Dolezal J., Hruska M., Matustik J.

Komise ¢. 4 - RB, HI, AU, SG B
Tetera R., Stojaspal S., Jufencak F., Cechmankova R.

Komise & 5 - RV, RS, MM
Simonik R., Damborsky P., Sladky P., Helia A.,

Komise &. 6 - VZ, OB, TC
Docekal S., Bartos S., Méstanek V1. ml., Gottwald J.

Komise &. 7 - Ros, SCU, DF
Ondras D., Macku L., Kutalek F., Kapinus F.

Komise & 8 - MP, FR, AN, RM, OC
Slezak R., Gottwald D., Podskubka Z., Kafiovsky A.

Komise &. 9 - SV, ZW, CS, CM, ME, SC
Méstanek V1., Tata¥ik F., Hrdina P., Dvofak Z., Ponizil Z.

Pfi ko§tu myslete na to, ze provedené hodnoceni vina je pouze subjektivni nazor
degustatora.
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57

152
158
379
387
103
384
184
43

102
369
358
62
364
66
71
104
275
46
381
50
376
373
336
339

222

V letosnim roce zafazujeme i cenu ,, Sampién odriady”’. Tento titul
je udélen na zakladé splnéni dvou kritérii:
1) ve skupiné odrudy musi byt minimalné 10 vzorku
2) minimalni hodnoceni vzorku musi byt 18,8.

Nejlépe hodnocena vina

Brazdil Tomas RB
Pisték Stanislav CH
Jurek Jan RR
Svétinsky Antonin c™M
Svétinsky Antonin - Garden FR
Vinafstvi Madéric¢ PA
Ponizil Zdenék Ing. RM
Dohnal Vaclav RS
Sedivy Miroslav SG
Vybiral Oldfich SZ
Vinarstvi Madéfic¢ \74
Ponizil Zdenék Ing. W
Ondras Dusan Agni
Vinarstvi U Kostela MM
Vino Jez MP
Hruska Josef MT
Hlavacek - Snopek NG
Vinaistvi Madéfi¢ TC¢
Banovsky Antonin W
Sklep U Chrastkd RV
Simonik Radim Y
Vrana Dalimil AU
Svétinsky Antonin DF
Svétinsky Antonin ME
Trlida FrantiSek AN
Sladky Petr Ccs
TFS HI
€zs SB

26°
VzH
PS
PS
PS
PS
VzH
VzH
VzH
22°
PS
PS
PS
VzH

21,5°
PS
PS
rose
PS

PS
PS
PS

PS
22°

12

12

11

13
13

12

14

Borsice

Orechov
Maratice

Dolni Némci
Dolni Némci
Moravsky Zizkov
Dolni Némci
Dolni Némci
Mor. Nova Ves
Babice
Moravsky Zizkov
Dolni Ném¢i
Jalubi
Polesovice
Mafratice
Blatnice pod Sv. A.
Mikovice
Moravsky Zizkov
Borsice
Kudlovice

Jalubi

Staré Mésto
Dolni Ném¢i
Dolni Ném¢i
Témice
Mikovice
Tecovice

Dolni Ném¢i

337

337
824

155
538

546

337
337

18,9
18,9
18,9
18,9
18,9
18,9
18,9
18,8
18,8
18,7
18,7
18,7
18,6
18,6
18,6
18,6



Nejlépe hodnocena kolekce vin Dolni Ném¢éi

Vazeni pratelé dobrého vina, v letoSnim roce Vam predstavujeme i
mistniho vinafe, ktery ziskal nejvyssi ocenéni Kolekce 5 vin na tomto
kostu,stal se jim Svétinsky Antonin 337.
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Aurelius

50
214

Vrana Dalimil
BroZovic Frantisek

Hibernal

8
45
162

TFS
Jancalek Robin
Vinarstvi Minarik

Chardonnay

Odruda je vzhledové podobna Rulandskému bilému, lépe vSak vyzrava a miva vétsi obsah
cukru. Vina jsou velmi pfijemné chuti, ¢asto lépe hodnoceny jako Rulandské bilé, se kterym je
Casto v na8ich vinicich vysazeno. Pravdépodobné vznikla kfizenim RB s odridou Heunish.
V Alsasku se péstuje na mensich plochach nez Rulandské bilé, opa¢né je tomu v Burgundsku.
V CR se péstuje na cca 730 ha vinic, coz je 7. nejpéstovanéjsi odriida. Vino ma vyssi intenzitu
aromatickych latek domaciho ovoce (vyzralé jablko, hruska, kdoule a broskev), pii vysSich
zralostech mutize viné prechazet do tropického ovoce. Ve viné je proti Rulandskému bilému
vys§S§i obsah kyselin (o 2-4g/l). Vino je vhodné pro dlouhodobé uchovani a jako jedno z mala

bilych vin je vhodné pro technologii ,barrique®. Je zakladem vyroby kvalitnich Sumivych vin

nejen v oblasti Champagne.

152
35
202
38
40
31
181
27
196
21
150
227
115
197
144
163
135
123
200
72
69
188

Pisték Stanislav
Tetera Radim

Deml Dusan
Tomanek Miloslav
Zmolik Jifi

Mést'anek Vladimir ml.
Dohnal Vaclav

Sovis - Kfapek
Svéinsky Antonin - Garden
Hlavinka Michal
Zlomek - Vavra
Soustruznik Milan Ing.
Batusek - Prikryl

MVS

Matustik Jan
Vinafstvi Minarik
Damborsky Pavel
Vinafrstvi Vystoupil
Vino Kubica

Polach Martin
Hlavacek - Snopek
Svétinsky Antonin

AU
AU

HI
HI
HI

CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH
CH

Bila vina

PS

22°
23°
PS 14

VzH

VzH

PS

PS

24°

VzH

PS

VzH

VzH

PS

PS 13
PS

PS

PS

24°

PS 13
VzH

PS

20° 14
PS

VzH

PS

14

Staré Mésto
Dolni Némci

Tecovice
Mor. Nova Ves
Blatnicka

Orechov
Témice
Zlechov
Borsice
Borsice
Borsice
Dolni Némci
Hluk

Dolni Némci
Jezov
Borsice u Blat.
Vazany
Staré Mésto
Dolni Némci
Ostrozskd Lhota
Blatnicka
Zajeci
Boleradice
Kozojidky
Hluk
Mikovice
Dolni Ném¢i

135
254

10

388
824
17
300
60

98

134
158

1473

337

507

18,7
16,5

18,6
18
17,9

19,2
18,9
18,8
18,7
18,6
18,6
18,5
18,5
18,5
18,4
18,4
18,3
18,3
18,2
18,2
18,1
18

17,9
17,9
17,8
17,5
17,4



Muskat moravsky
Jedna se o kfizence Muskatu Ottonelu x Prachttraube (ptivodni nézev odridy MOPR) ze SS
PoleSovice. Vina jsou harmonicka s vyraznym muskatovym buketem, vhodné ke scelovani pro
vyrobu znackovych vin. Pfivlastkova vina jsou ovlivnhéna obsahem kyseliny, ktera vyrazné
ovlivauje kvalitu vina.

62  Vinarstvi U Kostela MM VzH Polesovice 18,9
86  Macku Libor MM PS 14 Mikovice 18,6
174 Zabransky a spol. MM PS Maratice 18,3
55  Cukr Zdenék MM PS Borsice 18,2
67  Hruska Josef MM 21° Blatnice pod Sv. A. 17,9
175 Vino JeZ MM PS Maratice 17,4

Miiller Thurgau

Odrtiida byla vypéstovana prof. Dr. H. Mullerem ze semene v Geisenheimu v roce 1882.
Semenaé byl vyselektovan vroce 1891 ve Svycarsku (Wadensvil), kam se prof. Mller
prestéhoval a kam pfenesl i 150 semenacti. Z nich zaujal jeho technika H. Schellenberga
semenac vedeny pod ¢. 58 (kfizenec odrud Ryzlink rynsky x Sylvanské zelené), nazvany Muller
Thurgau. Genetickou analyzou vSak bylo nyni zjiSténo, ze Muller Thurgau nema dédic¢né vlohy
po odriidé Sylvanské zelené, a proto se usuzuje, ze je semenacem Ryzlink rynsky x Madlenka
kralovska. V Némecku tuto odriidu od roku 1921 rozsifoval hlavné Ziegler. Odtud se rychle
roz§ifila do Svycarska, Rakouska, Madarska, Jugoslavie, Bulharska a Ruska. Dnes je
poskytuje jen pfi sklizni imérné stanoviS§tnim podminkam. Z vysokych sklizni, které se daji
snadno docilit, je vino fidké a horké. Vcelku se da konstatovat, ze za optimalnich podminek je
vino svétlé barvy se zelenozlutym odstinem. Ve vani se ozyvaji tony muskatu spolu s dalSimi
ovocnymi odstiny v zavislosti na vySce sklizn€, na pocasi daného roéniku a na reduktivnosti
Skoleni vina. Mohou to byt viné nezralé travnaté, citronové muskatové, angreStové ¢i
Cernorybizové. Spravné zvladnutou technologii by se meélo vytvofit vino blizké vSeobecné
predstavé v tom smyslu, ze se jedna o vino, které je nejlépe pit jako mladé, svézi, pobizejici ke
konzumu na zakladé niz§iho obsahu alkoholu, dostateéné vyrazného, ale ostatnim latkam
pfiméfeného obsahu kyselin, s uzsimi tony muskatové ovocnych vini a s hladkym odchodem,
ktery vyvolava dojem Stavnatosti a pobizi k dal§imu douSku. Bohuzel konzumenti se stale
setkavaji s viny malo aromatickymi, Sirokymi, plochymi, s hofkou dochuti, ktera jsou
vysledkem negace zakladnich technologickych poznatkli o této odrtidé, a ktera v posledni dobé
zatlacuji tuto cennou odrtidu do pozadi. Vina odridy Muiller Thurgau jsou viny kazdodenniho
konzumu k prosté stravé a pii spolecenské zabaveé.

66  Hruska Josef MT 21,5° Blatnice pod Sv. A. 1 18,9
187 Svétinsky Antonin MT PS Dolni Ném¢i 337 18,8
13 TFS MT 22° Tecovice 18,3
90 Mackd Libor MT KAB Mikovice 18,2
29  Durnik Vladimir MT PS Borsice 18,1
30 Dolozilek Radek MT PS Borsice 494 18,1
139 Blahus Roman MT Jalubi 18

6 Medek Zdenék MT PS Popovice 3 18

209 Kocenda Miroslav MT Zlechov 17,9
165 Kutalek Radim MT Jarosov 17,9
33  Vranka Libor MT Borsice 704 17,8
120 Helia Vaclav MT HruSovany n. JeviSovkou 17,8
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1 Vybiral Oldfich MT 23° Babice 538 17,8

167 Sipka Old¥ich Mgr. MT Jarodov 17,7

12 Mikul¢ik Roman MT PS Popovice 382 17,4

80 Stojaspal Svatopluk MT KAB VI¢nov 1044 17,3

82 Vaculik Bohuslav MT PS VIcnov 1007 16,2
Neuburgské

Pochazi z Rakouska, kde se péstuje pod nazvem Neuburger a o jeho vzniku se vypravi, ze
révi této odriidy bylo v Sedesatych letech 19. stoleti vyplaveno Dunajem na bieh u
Oberarnsdorfu v oblasti Wachau. Révi nalezli vinafi Ch. Ferstl a F. Marchendl a vysadili v obci
Arnsdorf do svych vinic a v roce 1872 vyrobili z prvni sklizné pfekvapivé dobré vino. Podle
soucasnych poznatkt genové analyzy se jedna o nahodilého kfizence mezi odradami Veltlinské
cervené a Sylvanské zelené. Neburgské byvalo na Moravé vice rozsifeno a do znaéné miry
potlacilo dfive nejvice rozSifené Sylvanské zelené. Vina Neburgského maji zlutou a u vysSich
predikata zlatozlutou barvu. Mladé Neburské ma jemné aroma, pfipominajici ofechy a kvalita
mladého vina byva pramérna. Vyssi a zajimavéjsi kvality se dosahuje lezenim vina v lahvi. Vino
se lezenim zaplnuje a pfibyva buketnich latek ¢erveného ovoce, zvySuje se viskozita vina a
vzrasta sametovy dojem v ustech. Dochut vina je harmonicka, neutralni a dlouha.
Z pramérného mladého vina se stava ¢asto pfitazlivé, lahvové zralé vino neutralniho typu, které
vyborné doprovazi jidla s hustymi omackami, pecenou drubez nebo driibezi pastiky.

71 Hlavacek - Snopek NG PS Mikovice 18,9
160 Zajic Antonin NG PS Maratice 18,7
87 Macku Libor NG KAB 14 Mikovice 18,5
183 Dohnal Vaclav NG KAB Dolni Némci 18,4
78 Podskubka Ladislav NG VIénov 940 18,2
145 Matustik Jan NG 23° Ostrozska Lhota 98 18,2
172 Becica Miloslav NG PS Maratice 18,1
53  Vavra Ludék NG Staré Mésto 18

217 Richtr Antonin NG PS Dolni Némci 17,5
51  Vrana Dalimil NG PS Staré Mésto 17,4
22 Hlavinka Michal NG PS Jezov 17 17

Palava

Odruda byla vyslechténa ing. J. Veverkou ve SS ve Velkych Pavlovicich a pozdé&ji v Perné
kfizenim odriid Traminu Cerveného x Muller Thurgau. Chut bobuli je traminové kofenita.
Charakter vina je podobny vinim Traminu, ale kofenita plnost byva niz§i. Aromatické latky
typu Tramin jsou obohaceny o vanilkové tony. Vzhledem k ponékud vy§§imu obsahu kyselin
nez ma Tramin, mivaji vina Palavy jemnéj§i harmonii a jsou pro mnohé konzumenty
pritazlivéjsi.

103 Vinafstvi Madéric PA PS Moravsky Zizkov 19

206 Milovnici vina a Zzen PA PS Zlechov 18,9
9 Kariovsky Jan PA PS 14  Popovice 117 18,2
161 Vinarstvi Minafik PA PS 14 Blatnicka 17,5
125 Ponizil Zderiek Ing. PA PS Dolni Ném¢i 16,9

16



Rulandské bilé (Pinot blanc)

Pochazi z Francie z okoli Burgundska a Champagne. PGivodni Cesky nazev je Roudi bilé.
Odrtida vznikla jako pupenova mutace Rulandské modré, ktera ma modré hrozny. Na pidnim
slozeni a vinafské oblasti zavisi celkovy projev vina. Ale na celém svété patfi vina odrady
Rulandké bilé mezi klasicka bila vina. K tomu, aby byly splnény predpoklady pro takové
ocenéni, nesméji byt vynosy prili§ vysoké a vyzralost hroznti alespon kolem kvality pozdniho
sbéru. Pri odpovidajicich podminkach jsou vina elegantni, harmonicka, plna a bohata
extraktivnimi latkami. Pritom nikdy neptsobi tézkopadné. Jejich kyselina je zrala, coz zvySuje
pfitazlivost a pfi fizeném kvasSeni se v nich zachovaji jemné kvétinové viiné. Lezenim se takova
vina jesté vice zaplinuji a ziskavaji na viskozité, jejich barevné tény se zvyrazni a ptivodni svézi
aroma se méni na viani hrusek, cerveného ovoce nebo i liskovych ofiskt. Ruladnské bilé je
vhodné pro tvorbu vybért a bobulovych i botrytickych vybérti. Ale je to soucasné vyborna
surovina pro Sumiva vina (Alsasko) a také pro zrani na sudech v barrique (Badensko, Britska
Kolumbie).

57 Brazdil Tomas RB 26° Borsice 337 19,5
147 Zlomek - Vavra RB VzH 13 Borsice u Blat. 300 19,4
47  Sklep U Chrastku RB PS Kudlovice 19,1
64  Vinarstvi U Kostela RB VzH Polesovice 19

124 Sedlar Pavel RB Sady 18,6
20 Skrasek Jaromir RB PS Popovice 223 18,6
116 Batusek - Prikryl RB PS Staré Mésto 18,4
199 Vino Kubica RB 22° Kozojidky 18,3
54  Buchtik Zdenék Ing. RB PS Borsice 559 18,2
118 Dairihel Cestmir RB KAB 14 Brestek 238 18,2
154 Gasnarek Antonin RB Vracov 269 18,1
83  Sladky Petr RB PS Mikovice 18,1
170 Supka Frantisek RB 13 Maratice 18,1
191 Dobes Viadimir RB Ratiskovice 18

159 Skryja FrantiSek Ing. RB PS Maratice 17,5
129 Vymyslicky Radislav RB PS Sady 17
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Ryzlink rynsky

Péstovani Ryzlinku rynského se da dolozit v Némecku od roku 1435. Odrada vS8ak nebyla
prili§ oblibena a péstovala se jen ve smési s jinymi odrtidami, protoze hrozny této pozdni
odriidy byvaly sklizeny spolu s ostatnimi prfiliS brzy. Teprve v 18. stoleti se poznala vysoka
hodnota této odrady a pfiSlo se na to nahodné v roce 1775 v Johannisbergu v Poryni, kdy
mnisi benediktinského klastera cekali na povoleni ke sbéru hroznti, pfestoze jiz velka cast
hroznti byla napadena uslechtilou plisni. Pfi sklizni zpracovali zdravé hrozny oddélené od
hroznti nahnilych, ¢imz z hroznli napadenych uslechtilou plisni byl ten nejlepsi Ryzlink, jaky
do té doby nikdo jesté nepil. Soucasné genetické studie ukazuji, ze Ryzlink rynsky je
pravdépodobné nahodilym kfizencem mezi odridou Heunisch a semenacem Traminu. Dnes se
Ryzlink rynsky péstuje po celém svété a je zafazovan mezi nejkvalitnéjsi odrady pro bila vina.
Nejvice jsou cenény vys$s§i stupné vin predikatnich (pfivlastkovych). Vina Ryzlinku rynského
maji zelenozlutou barvu a s pfibyvajici zralosti se objevuji zlatavé odstiny, u bobulovych vybért
az jantarova. Jeho vina vynikaji Sirokou §kalou viini, podle ptidniho typu a ro¢niku. Viné
mohou byt ovocné, broskev, nezralé jablko, citronova ktira, kdoule a u mék¢ich vin i merunka,
ananas. Mohou byt i kofenité, mineralni, zemité i koufové. Pfi zrani vina se objevuje med,
marcipan, mandle a hrozinky. Z prili§ horkych lokalit mize zavanét petrolejem a kerosinem, to
kdyz je vétSina bobuli sluncem opalena do hnédava. V chuti ryzlinkovych vin hraje velkou
ulohu kyselina a jeji zralost, od ocelové v nezralych roc¢nicich, pfes pfijemné fiznou az po svéze
zralou.

158 Jurek Jan RR PS 12 Maratice 19,2
105 Vinarstvi Madéfic RR PS Moravsky Zizkov 19,1
61  Vinarstvi U Kostela RR PS 14 Polesovice 19

92 TFS RR 24° Tecovice 18,9
60 Vinarstvi U Kostela RR VzH Polesovice 18,7
195 Svéinsky Antonin - Garden RR PS Dolni Ném¢i 824 18,6
213 Srot Zden&k RR 13 Valtice 18,6
96  Vinafrstvi Sv. Florian RR 21° Bzenec 18,5
100 Madl Stanislav RR PS Velké Bilovice 18,5
15 Medek Zdenék RR PS Popovice 3 18,4
205 Milovnici vina a Zen RR PS Zlechov 18,4
4 Svec Bronislav RR PS Popovice 18,3
127 Sedlar Pavel RR PS Sady 18,3
176 Gracova Katefina RR PS Maratice 18,3
198 MVS RR PS Dolni Némci 18,3
132 Medek Josef RR PS Sady 18,1
182 Dohnal Vaclav RR PS Dolni Ném¢i 18,1
76  Kadlcik Petr RR Vi¢nov 822 18

108 Batutsek - Prikryl RR PS Staré Mésto 18

215 Zemek Antonin RR PS 12 Dolni Némci 18

171 Dostalek Antonin RR Maratice 17,9
201 Vino Kubica RR 21° 14  Kozojidky 17,9
81  Kfizan Martin Ing. RR PS Hluk 914 17,8
178 Sim&ik Petr RR PS Dolni Ném¢i 17,6
91 Sladky Petr RR PS Mikovice 17,5
110 Vanek Frantisek RR PS Ostrozska Lhota 268 17,5
122 Helia Vaclav RR PS HruSovany n. JevisSovkou 17
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219 Richtr Antonin RR PS 10 Dolni Némci 16

Rulandské Sedé (Pinot gris)

Plavod rovnéz z Francie pod nazvem Pinot gris. V Madarsku Sztirkebarat (Sedy mnich) podle
mnichtl cisterciakt, ktefi na pfani cisafe Karla IV. vysadili odridu u Balatonu. Tokayer
v Alsasku. Plvodni ¢esky nazev Roucdi Sedé. Rulandské sedé vzniklo mutaci Rulandské modré a
je rozsifeno po celém svété. Rulandské Sedé je odriida od jejichz vin se ocekava plnost,
hebkost, vysoky extrakt, pomerancové tony, ve vani spojené s dojmy medovosti. K dosazeni
typicnosti je nutna vyzralost alespon na stupen pozdniho sbéru a vyse. Pak se objevuje i vy$si
obsah alkoholu a glycerolu, ¢imz se do jisté miry imituje sladky vjem, ktery spolu se skute¢nym
zbytkem cukru vyrovnava pfevahu alkoholu nad kyselinami, jejichz obsah je nutné pfi
vinifikaci bedlivé hlidat, podobné jako barevny ton vin, ktery mtZze pifi nedostate¢né rychlém
zpracovani Sedomodrych hroznti vystfelit az do rtzova. Rulandské Sedé se v menSi mife
rozsifilo i do zamofi, odkud pfichazeji jeho vina ovocnych vini po jablkach, hruskach, mangu,
kvétinach a dokonce i po kozim pysku.

184 Dohnal Vaclav RS VzH Dolni Ném¢i 19

44  Vinafstvi Nechory RS VzH Prudanky 18,6
137 Blahu$ Roman RS PS Jalubi 18,5
204 MVS RS PS 13 Dolni Ném¢i 18,4
143 Prat Josef RS PS Jalubi 18,3
11  Tvrdon Frantisek RS VzH Popovice 18,2
155 Srot Zdenék RS 12 Valtice 18,2
32 Hlavéackova Eva RS PS Borsice 684 18,1
97  Nedpor - Rajsky RS 23° Mor. Nova Ves 17,5
153 Krodil Pavel RS PS Dolni Némci 16

Ryzlink vlassky

Plvod je zatim neznamy a k Ryzlinku rynskému nema zadny pfibuzensky vztah. Je nejvice
roz§ifen v jihovychodni Evropé, severni Italii, Madarsku, Slovensku, Rakousku a u nas. Vina se
vyznacuji vy$§im obsahem kyselin, které mohou byt az ocelové, pfi lepsi vyzralosti hroznti a
nizsi sklizni jsou svéze pikantni a ve vy$Sich stupnich pfivlastkovych vin ptisobi pfijemnym
zralym dojmem, tvofice harmonii se zbytkovym cukrem. Pfes svézi vina jakostni, z nichz zavoni
rybiz ¢i angre§t a na vapenaté pudé kytice luéniho kviti, az po delikatni, medové vyzrala vina
vybéru s pfichuti hrozinek, podbarvena citrénovymi tony jemné botrytidy.

46  Sklep U Chrastk RV PS Kudlovice 18,8
113 Kapinus FrantiSek RV PS Ostrozska Lhota 47 18,7
24 Vajgara Pavel RV JeZov 18,6
28  Sovi$ - Kiapek RV PS Hluk 388 18,5
223 Baldt FrantiSek RV Sasinkovo SK 18,4
140 Blahu$ Roman RV PS Jalubi 18,4
7 TFS RV 24° Tecovice 18,4
37  Trlida FrantiSek RV KAB 14  Témice 274 18,4
173 Hanacek Antonin RV Maratice 18,3
142 Prat Josef RV PS Jalubi 18,3
79  Kfizan Martin Ing. RV PS Hluk 914 18,3
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151
166
156
131
75
25
70
74
109
41
226

Pisték Stanislav
Kutalek Radim
Gasnarek Antonin
Becica - Juracka
Kadl¢ik Petr

Exel David
Hlavacek - Snopek
Polach Martin
Turcinek Pavel
Helia Antonin
Mé&st'’anek Antonin

Jina bila

10
16
34
77

89
19
106
42
39
211
141
59
207
128
85
229
117

TFS

Svec JiFi

Vranka Libor
Stojaspal Svatopluk

Smeés bila urcena
193 Svéinsky Antonin - Garden

Mackd Libor
Tvrdon Frantisek
Vinafstvi Madéric¢
Bartos Stanislav
Krusak Jaroslav
MVS

Otépka Miroslav Ing.
Cejka Karel
Ko€enda Miroslav
KryStof Antonin
Sobari Frantisek
Vinafrstvi - SKS
Hatle Miroslav

Smeés bila

222
119
185
49

208
84

148

€zs

Helia Vaclav
Dohnal Véclav
Hruska Michal
Ko¢enda Miroslav
Pavelcik Josef
Matds Jaroslav

RV PS
RV

RV

RV KAB
RV

RV PS
RV PS
RV

RV KAB
RV

RV PS
Malverina
Peseckd Leanka
Kerner

VCR

RR+CH+VZ PS
RR+MM PS
TC+RR

VZ+CH

RB+PA

CH+PA PS
VZ+CH

RR+Kerner
RV+MT

RR+RB

CH+VvZ PS
RB+RV
RR+RV+RS  24°
RV+MT KAB

SB

SB

SB PS
Cuvée

SB

SB

SB

20

21°
PS

13

Barborka

14

14

Orechov
JaroSov
Vracov
Sady
Vi¢nov
JeZov
Mikovice
Hluk
Ostrozska Lhota
Vazany
Vazany

Tecovice
Popovice
Borsice
VI¢nov

Dolni Némci
Mikovice
Popovice
Moravsky Zizkov
Vazany
Borsice
Dolni Némci
Traplice
Staré Mésto
Zlechov
Sady
Vi¢nov
Vazany
Sady

Dolni Némci

Hrusovany n. JeviSovkou

Dolni Némci
Kudlovice

Zlechov
Vi¢nov

Dolni Némci

269

822
143

1473
10

56
57

704
1044

824

165
613

1020

77
307

18,2
18,2
18,1
18,1
18

18

17,6
17,5
17,5
17,4
17

18,3
18,3
18,3
15,8

18,8
18,7
18,1
18,1
18

18

17,9
17,6
17,5
17,5
17,5
17

16,8
16,4

18,6
18,5
18,5
18,3
18,3
17,7
17,1



225 Balat Frantisek Cuvée Sasinkovo SK 17
169 Sproch Libor SB Jarosov 16,6

Sauvignon

Pravdépodobné pochazi z francouzského regionu Bordeaux nebo z oblasti na Loife. Nové
genetické poznatky ukazuji na to, ze vznikl asi ze samovolného kfizeni mezi odridami Chenin
blanc x Tramin. Francouzsky nazev je Sauvignon blanc nebo Sauvignon jaune. Tu a tam se
vyskytuje mutace Seda Sauvignon gris s vySSi cukernatosti a s méné pronikavym aroma a
mutace razova Sauvignon rose, ktera je méné =zajimava. V nepfiznivéj§ich roénicich,
v severn€jSich oblastech a pri vyS$si vlhkosti vznikaji travnaté, kopfivové, paprikové tony ve vani
i chuti. Pfi vyS$Sim slune¢nim svitu a lepsi vyzralosti hroznti se zacinaji objevovat ovocné tony.
Napred cernorybizové, angreStové, kiwi se zableskem citronu, pak u mékéich a kulatéjSich vin
broskev, nektarinky a meloun. U sladkych vybéri merunka, pomerané¢, ananas i marcipan. Ze
zamofi tropické ovoce. Intenzita aromatickych latek, kterou vnimame v mladych vinech
soucasné se svézesti mladého vina, je pro mnohé milovniky Sauvignonu velmi sviidna.

43 Sedivy Miroslav SG VzH Mor. Nova Ves 155 19

220 Richtr Antonin SG PS 13 Dolni Némci 18,9
107 Vinafstvi Madéric¢ SG PS Moravsky Zizkov 18,7
26  Exel David SG PS Jezov 143 18,7
189 Svétinsky Antonin SG PS 14 Dolni Némdi 337 18,7
149 Zlomek - Vavra SG PS Borsice u Blat. 300 18,6
95  Vinarstvi Sv. Florian SG 23° Bzenec 18,6
112 Kapinus Frantisek SG PS Ostrozska Lhota 47 18,5
146 Turcinek Pavel SG VzH Ostrozska Lhota 10 18,5
126 Hron a spol. SG Sady 18,4
212 Ponizil Zdenek Ing. SG PS Dolni Némci 18,2
114 Malls Petr SG PS Ostrozska Lhota 188 18,2
99 Nespor - Rajsky SG 22° 14 Mor. Nova Ves 18,1
177 Simcik Petr SG PS Dolni Néméi 17,8
192 Jurencdak Josef Ing. SG PS 12 Dolni Némci 625 17,5
228 Soustruznik Milan Ing. SG PS Vazany 60 17

73 Polach Martin SG PS Hluk 1473 16,5

Sylvanské zelené
Kdysi bylo Sylvanské zelené nejrozsifen€jsi odridou na Moravé, a proto se mu fikalo lidové
»Moravka“. Z vysadeb bylo vytlaceno Neburgskym, které stihl stejny osud, kdyz se objevila
odrada Muller Thurgau. Tato odrida pochazi z Rakouska, jak ukazuji genetické rozbory,
vznikla samovolnym kfizenim mezi odridami Rakouské bilé x Tramin. Vino je neutralni a pii
niz8§i sklizni mirné kofenité chuti bez zvlastnich aromatickych latek. Pfi vy§si vyzralosti hrozna
dava predikatni vina, ktera zranim v lahvi nabiraji na olejovitosti, hladkosti a vlaéné harmonii.

5 Vybiral Oldfich Sz 22° Babice 538 19

68  Vinarstvi U Kostela SZ VzH Polesovice 18,8
65  Vinarstvi U Kostela SZ VzH 14 PoleSovice 18,6
93  Kostelansky Ludék Sz PS Lipov 447 18,4
2 Machuca Josef SZ Babice 523 18,1
18  Svec Jifi Sz PS Popovice 17,6
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164 Janas Michal SZ PS Blatnicka 17,4
133 Vinafstvi Vystoupil Sz VzH Boleradice 158 17,4
52 Hulcky Ivan Sz Staré Mésto 17

Tramin Cerveny

Tramin stoji geneticky velmi blizko k volné rostouci lesni révé, zniz mohl vzniknout
nahodilym kfizenim s nékterou davnou kulturni odriidou péstovanou Rimany. Neni Zadného
rozdilu mezi Traminem ¢ervenym a Traminem kofenym, jak se dfive pfedpokladalo. Vina
Traminu maji intenzivnéj§i barvu nez vétSina ostatnich bilych vin - jsou zelenozluta az
zlatozluta. Pro vino Traminu je pfiznac¢na bohatost omamujici viiné a kofenitosti, které jsou u
vys§§ich stupnt predikatnich vin podbarvena sladce medovymi tény hrozinek. Pochazi-li vino
s pfiméfené velké sklizné a vyzralych hroznti, pak chutna zcela jinak nez vSechna ostatni bila
vina. Jeho zakladni viini lze pfirovnat k viini ¢ajové raze, kterou doprovazeji dalsi odstiny vani:
skoftice, kvétlh pomerance, citrusovych plodu, ¢aje nebo lonicery (okrasna dfevina zimolez).

104 Vinarstvi Madéfic¢ TC PS Moravsky Zizkov 18,9
63 Slezak Radek TC VzH 14 Véiany 141 18,6
136 Damborsky Pavel T¢ VzH Zajeci 134 18,5
101 M4dl Stanislav TC PS Velké Bilovice 17,9
56  Brazdil Tomas TC 25° Borsice 337 158

Veltlinské zelené

S velkou pravdépodobnosti pochazi z Rakouska, jak nasvédcuje kdysi uzivany nazev ,
Mouhartsrabe“, podle vrchoviny Manhartsberg. I na Moravé bylo dfive uzivano nazvu
Bélospicak nebo Muskatel.. Jednim z rodi¢t je pravdépodobné Tramin. Vino ma zelenozlutou
barvu a jako mladé voni svézesti, pepfnatosti a né€kdy i lehkou vini doutniku. Z vinic na
hlinitych ptidach se objevuje viané lipového kvétu, na pudach prvohornich hofkomandlova, na
spra8ich kofenita. Pfi zrani v lahvich se nejprve objevuji zesilené kofenité pepfnaté tény, které
posléze zanikaji a nejvice kraluje mandlova chut zjemnéna u predikatnich vin vyssich stupnt
sametovou plnosti.

102 Vinafstvi Madéric¢ \'74 PS 13 Moravsky Zizkov 19

138 Blahus Ivo \4 PS Jalubi 18,9
203 Deml Dusan \4 PS Zlechov 18,8
157 Jezek Radek \4 PS Dolni Ném¢i 18,7
221 Richtr Antonin \4 PS Dolni Ném¢i 18,6
94  Vinafrstvi Sv. Florian \4 21° Bzenec 18,5
179 Ponizil Zderiek Ing. \4 PS Dolni Ném¢i 18,5
48  Hruska Michal \4 Kudlovice 18,4
168 Sipka OldFich Mgr. vz Jarosov 18,4
3 Svec Bronislav \/4 PS Popovice 18,4
98 Madl Stanislav \4 PS Velké Bilovice 18,4
218 Richtrova Anna \4 PS Dolni Ném¢i 18,4
23 Haban Robin \/4 KAB Jezov 172 18,3
134 Helia Vaclav \4 PS HruSovany n. JeviSovkou 18,3
210 Milovnicivina a zen \4 PS Zlechov 18,3
17 TFS \/4 21° Tecovice 18,2
14 Svec lifi \V74 PS Popovice 18
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216
36

186
58

194
180
111
190
121
224
88

130

Richtr Matyas
Kostilek Jan

Dolezel

Vrana Dalimil
Svéinsky Antonin - Garden
Rezni¢ek Miloslav
Vanek FrantiSek
Jurencdk Josef Ing.
Helia Vaclav

Balat Frantisek
Sladky Petr
Vymyslicky Radislav

\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74
\'74

PS

VzH
KAB
PS

KAB

VzH
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Dolni Némci
Témice
Havfice

14 Staré Mésto
Dolni Némci

14 Babice
Ostrozska Lhota
Dolni Némci
Hrusovany n. JeviSovkou
Sasinkovo
Mikovice

14 Sady

250
330

824
138
268
625

SK

18

17,9
17,9
17,9
17,8
17,8
17,7
17,6
17,4
17,2
15,8
15,5



Cervena vina

Andreé

Odrtidu vyslechtil ing. J. Hordk ve Slechtitelské stanici ve Velkych Pavlovicich kfizenim
(Frankovka x Svatovaviinecké) a byla nazvana na pocest CH. K. Andrého (1763 — 1831), ktery
byl zakladatelem spolku na podporu §lechténi ovoce a révy v Brné. André zraje pozdé, jeho
plodnost je velmi dobra a maji-li byt jakostni vina vyborna, pak je nutna probirka hroznu a
velmi pozdni sklizen, aby se vét§i ¢ast vysokého obsahu kyseliny jablecné odbourala na kefi.
André patfi do nejteplejSich oblasti. Vina z velmi dobfe vyzralych hroznt, u nichz probéhlo
jableéno-mlééné kvaSeni, maji tmavé granatovou barvu, jsou plna a po vyzrani v sudech a v
lahvich se u nich vyvine hebka chut zralé tfisloviny.

336 Trlida Frantisek AN Témice 18,6
311 VvVinafstvi Dvar Pod Staryma Horama AN Borsice 18,5
324 Sedivy Miroslav AN 21° Mor. Nova Ves 155 18,3
320 Meéstanek Vladimir ml. AN PS Borsice 18,2

Cabernet Moravia

Odradu vySlechtil Lubomir Glos v Moravské Nové Vsi kfizenim (Cabernet Franc x
Zweigeltrebe). Bobule maji kabernetovou viini a velmi pfijemnou chut. Zrani je velmi pozdni.
Plodnost je vyborna a pravidelna. Patfi do nejteplejSich poloh a oblasti. K vyrobé vysoce
kvalitnich vin je tfeba regulovat sklizné. Cervena vina maji tmavé granatovou barvu, jemné
kabernetové tony ve vuni i v chuti. Po odbourani kyseliny jablecné je vino velmi plné, hebké,
s dobfe strukturovanymi tfislovinami a s dlouhou perzistenci. Je-li technologie dobfe
zvladnuta, patfi Cabernet Moravia ke §pi¢kovym moravskym ¢ervenym vintim.

379 Svétinsky Antonin CM PS Dolni Némci 337 19

378 Svétinsky Antonin CcM PS 14 Dolni Némci 337 18,9
350 Danhel Cestmir CcM KAB 14 Brestek 238 18,6
348 Vinarstvi Madéri¢ cM PS Moravsky Zizkov 18,5
352 Damborsky Pavel c™M Zajeci 134 184
308 Skrasek Jaromir cM Popovice 223 18,3
354 Blahus Roman cM PS Jalubi 18,2
359 Turcinek Pavel cM PS Ostrozska Lhota 17,8
360 Simcik Petr cM PSbarr 13 Dolni Némdi 17,7

Cabernet Sauvignon

Ptvodni kabernetovou odradou byl Cabernet Franc, ktery je blizce pfibuzny s lesni révou.
Prirozenym opylenim odriidou Sauvignon vznikla v souc¢asné dobé nejmodnéjsi modra odriida
Cabernet Sauvignon. Cabernet Franc byl nepravem zatlacen do pozadi. Vina odrtdy Cabernet
Sauvignon obsahuji sice vice taninu, jsou tmavsi a télnatéjsi, ale vina ptivodniho Cabernet
Franc maji jemné&j§i texturu, nékdy i pfitazlivej§i vani a dovedou ve smési s Cabernet
Sauvignon mirnit jeho divokost. V regionu Bordeaux zraji hrozny Cabernet Franc dfive a
dosahuji lepSi cukernatosti. Kvalitni vino Cabernet Franc vynika v mladi granatovou barvou,
ktera pfi zrani tmavne, vyraznou plnosti, vini malin, né€kdy i fialek a jasnym zableskem
¢erného rybizu a ovocnosti. Vina Cabernet Franc z teplych zamofskych regiont spojuji
malinovy nadech s marmeladové Sirokou chuti. Rika se, Zze na Cabernet Sauvignon je vlastné
jednoduchy recept — je to smés ¢erného rybizu, cedrového dreva, grafitu z bézné tuzky a vané
doutnikové krabice. A pravé proto, ze se da vino Cabernet Sauvignonu tak lehko rozlisit,
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napomohla tato odrida do znac¢né miry k navratu k odriidovym vintim vibec a k hledani
jednoznacné identity i jinych tradi¢nich odrtid. Vina této odriidy zraji velmi pomalu. Lahvuji se
po jeden a pul az dvou letech a zacinaji byt pfijemna ke konzumu po 4 — 5 letech, svého
optima dosahnou po 5 - 10 letech i pozdéji . V nezralych rocnicich a pfi pfetizeni keita irodou
se objevi ve viné zelené tony, vané zelené papriky, hrubost. Z vyzralych hroznu je chut vzdy
¢erno-rybizova a k ni se pak druzi podle polohy, ptdy, sklizné a technologie viiné tmavych
tfeSni, ostruzin, tabaku, eukalyptu a nebo u velmi koncentrovanych vin ze zamoifi viné
marmelady. Ve vét§iné oblasti, kde se ve vétsi mife péstuje Cabernet Sauvignon, je Skoleni vina
spojeno s pouzivanim sudt barrigue, které predavaji vinim dalsi v@iné a chut, zejména po
vypalovani sudu.

339 Sladky Petr cS PS Mikovice 18,6

377 Svétinsky Antonin cS PS 14 Dolni Némci 337 18,3

363 Musil Josef CS barr 13 Maratice 17
Dornfelder

Stfedné rana mostova modra odriida. Vyslechtil ji v Némecku A. Herold ve Statnim vyukovém
a vyzkumném ustavu pro ovocnictvi a vinafstvi ve Weinsbergu ve Wirttembersku. Pro kfizeni
vyuzil své dvé predchozi odridy Helfensteiner x Heroldrebe. Helfensteiner je kfizencem mezi
Jakubskym a Trolinskym modrym. Heroldrebe vznikla jako kfizeni mezi Modrym Portugalem a
Frankovkou. V odrtidé Dornfelder se projevuji vlastnosti vSech odrtid pouzitych ke kfizeni. Po
odriidé Jakubské (Rulandské modré rané) je ranéjsi zrani hroznti, po Trolinském je velky
hrozen a vét§i bobule s pfijemnou chuti. Po Modrém Portugalu je pravidelna a vysoka
urodnost, po Frankovce je kvalita vina, ktera je vy$si nez u pfedchozich tfi odrid a odpovida
narokim na velmi dobré cCervené vino, pokud neni nadmérné zneuzivano vysokych sklizni
odriidy Dornfelder, pro které se tak rozsSifila v Némecku a Sifi se i u nas. Dornfelder se stal
Ctvrtou nejpéstovanéjsi némeckou odridou po Ryzlinku rynském, Mduller Thurgau a po
Rulandském modrém. Vina jsou tmaveé cervena, jemné aromatickd a lze je uzit i ke kryti
svétlejSich cervenych vin. Kvalita je zna¢né odvisla od velikosti sklizné a zptisobu zpracovani
hroznti. Metody se zahfevem rmutu davaji zajimavé vysledky. Vina lze vyuzit k tvorbé cuvée i
pro §koleni na sudech barrigue.

376 Svétinsky Antonin DF PS Dolni Némci 337 18,7
346 Vinarstvi Sv. Florian DF 21° Bzenec 18,6
355 Blahus Ivo DF PS Jalubi 18,5
341 TFS DF 22° Tecovice 18,5
347 Vinatstvi MadéFi¢ DF PS Moravsky Zizkov 18,4
316 Kotinek Horymir DF Borsice 18,3
344 TFS DF 21° Tecovice 18,3
306 Sovis - Kfapek DF Hluk 388 18,2
319 Svoboda Pavel Ing. DF 13 Borsice 647 17,4
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Frankovka

Je to pravdépodobné rakouska odriida, na jejimz vzniku se podilela odriida Heunisch.
Péstuje se hlavné ve stfedoevropskych vinafskych oblastech. U nas se péstuje jen na Morave,
protoze to je odrtida pozdni. Vina mivaji svétle i tmavé rubinovou barvu s fialovymi zablesky.
V mladém viné je travnaté aroma, které se pfi zrani vina méni na ostruzinové viné. Ve vinech
Frankovky je vzdy ponékud vice kyselin nez v ostatnich ¢ervenych vinech a zpocéatku jsou i
tfisloviny tvrds§i. Tato skutec¢nost vede producenty kvalitnich vin Frankovky k podstatnéjSimu
snizeni sklizni probirkou hroznt, k prodlouzeni doby nakvaseni rmutu, a tim ziskani vyssiho
extraktu. Soucasné se ponechavaji takova vina delsi dobu vyzravat v sudech. Tim se da docilit
pfi vyuziti jableéno-mlééného kvaSeni vyraznéjsi charakter ¢erveného vina, které nepostrada na
kofenitosti, a pfestoze je plné, ani na ovocnosti. Vina se daji dobfe skladovat a zraji v lahvi
pomalu.

387 Svétinsky Antonin - Garden FR PS 11 Dolni Némci 824 19

314 Cukr Josef FR KAB 8 Borsice 691 18,9
335 Trlida Frantisek FR Témice 18,8
321 Helia Antonin FR Vazany 56 18,4
323 Forman Vojtéch FR 14 Vaziany 17 18,4
356 PratJosef FR Jalubi 18,3
342 TFS FR 21° Tecovice 18,2
318 Meéstének Vladimir ml. FR PS Bor3ice 18

368 VinolJez FR PS Maratice 17,8
317 Jaksa Ludvik FR KAB Témice 135 17,2

Merlot

PGvodni francouzska odrida geneticky blizka Cabernet Franc. Odrida se v poslednich
desetiletich rozsifila rychle nejen v jihofrancouzském regionu Languedoc, ale po celém svété a
vina si ziskala znacnou oblibu. Vina Merlotu jsou vybornym partnerem do smési s odriidou
Cabernet Sauvignon, protoze jsou plna, a svou mékkosti mirni agresivni tfisloviny Cabernetu a
urychluji jeho zrani. Merlot se rozsifil na velké plochy v Italii, Kalifornii, Chile i ve vychodni
Evropé. Vino Merlotu ma rubinovou az granatovou barvu, jejiz odstin zalezi na velikosti sklizné,
a protoze to je odrtida plodna, objevuji se na trhu i vina svétle rubinova s travnatou viini a
nahotklou dochuti. Ale Merlot od dobrych vyrobcti miva tmavé granatovou barvu, jemnou vani
prezralého Cerného rybizu ve smési s viini Cernych tfesni, Svestek, fikti, po delSim lezeni na
lahvi se objevuji tény tabaku, lanyzi, kavy nebo cokolady. Chut vin se vyznacuje nizkym
obsahem kyselin, plnosti, hebkosti a vlacnosti. Vino se velmi lehko a pfijemné pije. Merlot zraje
pomérné rychle v lahvi a jen prvotfidni vyrobci dovedou sva vina Merlotu zformovat tak, aby
vydrzela vice let. Mnohde se uzivaji vina Merlotu na zmékéeni vin i jinych odrad nez Cabernet(.

373 Svétinsky Antonin ME PS 14 Dolni Némci 337 18,7
389 MVS ME PS 13 Dolni Némci 18,5
301 Sladky Petr ME Mikovice 18,2

Modry Portugal

Traduje se, ze roku 1772 povolal hrabé de Fries na svilj zamek v Bad Véslau u Vidné
nékolik vinaid z okoli a pfedal jim svazky révi odrady, které dostal od své obchodni agentury
v Oportu v Portugalsku. Odruda méla takové prednosti, ze za nékolik let byly v okoli obce
vysazeny dvé tfetiny vinic odridou Bauer Portugieser, péstovani se rozsifilo i do sousedniho
Badenu a postupné do celé monarchie. V Bad Véslau vzniklo u tamni firmy v roce 1848 prvni
Sumivé vino z Modrého Portugalu, které si ziskalo nesmirny ohlas daleko za hranicemi
Rakouska. U nas byl kdysi Modry Portugal nejrozsifenéj$i modrou odriidou nejen pro vysokou
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urodnost, ale i pro dobrou pitelnost jemného, svéze aromatického vina, které byvalo na venkové
doprovodem pracovnich svaéin i béznjch dennich jidel. Cervena barva vina odpovida velikosti
sklizné, ale vzdy je méné intenzivni. Mladé vino ma jemnou kvétinovou vtini, ktera je nesmirné
pfijemna a je-li podporovana mladistvou harmonii vina, pak svadi k opakovanému dousku.
Pouzitim zvlastni technologie — tzv. karbonické macerace, lze vytvofit velmi pfijemny typ
mladého cerveného vina z Modrého Portugalu, které prichazi na trh pod nazvem ,Martinské
vino“ v den svatku sv. Martina, tedy jesté pfed Beaujolais, k némuz se da sméle pfirovnat. Vino
Portugalu se obc¢as uzivalo ke spojovani s vinem Frankovky, aby se docililo rychlejSiho zrani a
zjemnila se tvrdost kyselin a tfislovin Frankovky. Takovou smés nazyvali na Slovacku
»olovacky granat“ a byvala velmi oblibena.

364 Vino Jez MP Maratice 18,9
326 Pavlickova Markéta MP Vazany 141 18,8
340 TFS MP 22° Tecovice 18,7
345 Vinafrstvi Sv. Florian MP 21° Bzenec 18,5
302 Polach Martin MP Hluk 1413 18,4
337 Vajgara Radek MP Témice 18,4
370 Reznicek Miloslav MP Babice 138 17,9
329 Slezadk Radek MP Vazany 141 17,8
361 Kedron Martin MP Jarosov 17,7
371 Dohnal Vaclav MP PS Dolni Némci 17,6
Neronet

Odrtadu vyslechtil prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., zabyval se Slechténim barvifek — odrtid,
které maji tmavocervené zbarvenou S$tavu i duzninu bobuli. Vino ma velmi tmavé Cervenou
barvu s modravymi zablesky. Ve viini je mozné vnimat slabsi naznak ¢erného rybizu spolu
vyrazn€jsi strukturu tfislovin.

386 Svétinsky Antonin - Garden NE KAB 10 Dolni Ném¢i 824 17,7

Rulandské modré (Pinot noir)

Podobné jako Chardonnay je i tato burgundska odrtida velmi rozsifena po celém svété. Nese
téméf vSude plivodni francouzsky nazev Pinot noir, v Italii Pinot nero. U nas ptvodné Rouci
modré. V genotypu odridy jsou zakédovany rodice samovolné v pfirodé vzniklé odrudy z kfizeni
Mlynafka (Pinot meunier) x Tramin. Pinot dal cisaf Karel IV. dovézt do Cech (Mélnicko)
z Francie (Chambertin 1348), byli povolani vinafi z Burgundska, aby zavedli péstovani Pinotu
na Mélniku tak, jak se péstoval v Burgundsku. Vina odriidy Pinot Noir maji mnoho variant
podle svétovych oblasti, kde se tato odrada péstuje, ale i podle toho, jak s nimi vinat zachazi.
Vétsinou jsou rubinové barvy s nazlatlym okrajem v misté, kde se povrch vina styka se sténou
sklenky. Viné mladych vin pfipomina ostruziny, jahody, z dobfe vyzralych hroznt spiSe cerné
tfe$né. Ve vyzralych vinech se objevuje viiné ktize, kouf hoficiho dfeva, vané tlejiciho listi,
suSenych Svestek, povidel. Chut dobfe vySkolenych vin je velmi pfitazliva pro nizky obsah
kyselin, velmi jemné tfisloviny, hebkost klouzani po jazyku, ohromujici plnost, ktera se zranim
zvySuje. Vina se velmi dobfe hodi pro dlouhodobé skladovani. Z odridy Pinot Noir se ale
nedélaji jen cCervena vina. V nékterych oblastech jsou oblibena vina rtzova, bud jen z Pinot
Noir nebo ve smési s Rulandskym Sedym. Slupka bobuli obsahuje malo cerveného barviva, a
proto se lisovanim celych hroznti snadno docili bezbarvé klarety, které jsou soucasti zakladu
smési vin pro vyrobu §umivych vin Champagne. Cervena vina Pinot Noir se podavaji v §irokych
ybrichatych“ poharech a plati pro né pravidlo, ¢im starsi vino, tim objemné€j§i pohar, ktery se
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plni jen do pétiny az ctvrtiny celkového objemu, aby se Siroka hladina vina mohla dobie

provzdusnit.

384 Ponizil Zdenék Ing.
367 VinolJez

327 Balicek - Hruska

383 Svétinsky Antonin - Garden

374 Svétinsky Antonin

Jina cervena

358 Ondras Dusan

357 Ondras Dusan

382 Simonik Radim
351 Vinarstvi Vystoupil
328 Balicek - Hruska
375 Svétinsky Antonin
366 Zabransky J+M
330 Vecera Richard

Smeés ¢ervena urcena

334 Tetera Radim

303 Soban Frantisek
338 TFS

349 Vinarstvi Vystoupil
304 Stojaspal Svatopluk
353 Damborsky Pavel

Smeés cervena
325 Macku Libor
313 Vaculik Bohuslav
331 Tetera Radim
305 Pavelcik Josef
392 Balat Frantisek

RM VzH Dolni Némci
RM VzH barr 12 Maratice
RM 11 Kudlovice
RM PS 13 Dolni Némci
RM PS Dolni Némci
Agni PS Jalubi

Vah PS Jalubi

Vah PS Jalubi

Sevar Boleradice
Nitra 12 Kudlovice
Dunaj PS Dolni Némci
Sevar Maratice
Nitra 13 Vaiany
FR+SV+AN Témice
MP+SV Vi¢nov
SV+DF Tecovice
ZW+NE 14 Boleradice
SV+MP Vi¢nov
RM+SV Zajedi

Ne PS 14 Mikovice
sC VIénov

sC Témice

sC VIénov
Cuvée Sasinkovo

28

824
337

337

42

135
1020

1044
134

1007
135
77
SK

19

18,8
18,5
17,6
17,5

18,9
18,6
18,5
18,5
18,3
18,3
18,1
17

18,5
18,4
18,3
17,9
17,2
17

18,8
18,5
18,3
17,9
17,5



Svatovaviineckeé

Ve Francii se nazyva Saint Laurent, v Rakousku Sankt Laureat, dnes se asi nejvice péstuje
u nas. Genetické analyzy ukazuji, ze odrtida je pfibuzna s odriidami burgundskymi. Odriida se
nejvice roz§ifila se zavedenim vysokého vedeni révy v Rakousku a u nas, protoze byla pro tento
zpusob péstovani dobfe pfizpusobena. Bobule se zacinaji vybarvovat ke svatku sv. Vavfince
(10. srpna) a maji vysoky obsah kyselin. Vino Svatovaviineckého je u nas oblibeno pro tmavé
Cervenou barvu, vyraznou viSiiovou a nékdy az cCerno-rybizovou viini, vyrazny odrtidovy
charakter a zajimavé strukturované tfisloviny. Nékdy byvaji mlada vina zatizena pfili§ vysokym
obsahem kyselin.

381 Simonik Radim N 12 Jalubi 18,8
333 Banovsky Antonin N 14 Borsice 546 18,7
332 Kostilek Jan N Témice 18,6
343 TFS N 21° Tecovice 18,5
372 Vajbar Filip SV Kobylf 793 18,3
380 Dobes Vladimir N Ratiskovice 18,2
309 Kariovsky Jan SV PS Popovice 117 18
Zweigeltrebe

Odradu vyslechtil feditel vinafské §koly v Rakousku dr. F. Zweigelt v roce 1922, a o jeji
rozSifeni se zaslouzil po druhé svétové valce dr. Lenz Moser. V soucasnosti je v Rakousku
nejrozsifenéjsi modrou odridou a plochy se stale zvétsuji. Pochazi z kfizeni (Svatovaviinecké x
Frankovka) a je Frankovce podobna. Vina jsou tmavé granatové barvy s fialovym zableskem a
maji aroma ovocné-kofenité, mnohdy pfipominajici bobulové ovoce. Jejich chutové vlastnosti
jsou silné zavislé na velikosti sklizné hrozntl pfipadajici na jeden kef. Pfi omezenych skliznich
jsou vina barevna, plna, po vyzrani jemna a hebka, ale nepostradaji pfi tom dostatecné
zastoupeni tfislovin a urcitou fiznou pevnost.

369 Ponizil Zdenék Ing. W PS 13 Dolni Némci 19

365 Hanacek Antonin W 12 Maratice 18,9
300 Hlavacek - Snopek W PSbarr 11 Mikovice 18,8
315 Jezik Milan W 12 Borsice 612 18,7
388 Hron aspol. W Sady 18,6
362 Kutalek Radim W JaroSov 18,4
310 Mikuléik Roman W PS Popovice 382 18,4
391 Vystup Petr yA PS Zlechov 18,4
312 Dolozilek Radek W Borsice 494 18,3
322 Forman Vojtéch yA Vazany 17 18,3
385 Kostelansky Ludék W VzH Lipov 447 18,3
307 Vybiral Oldfich W 22,5° Babice 538 18

390 Milovnicivina a Zen W PS Zlechov 17,9
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Rose

275 Banovsky Antonin W rose Borsice 546 18,9
265 Jezek Radek W rose PS Dolni Ném¢i 18,8
264 Janas Michal W rose 21,4° Blatnicka 115 18,7
292 Vinafstvi Nechory RM Klaret PS Prusanky 18,6
276 Matustik Jan RM rose 23°  Ostrozska Lhota 98 18,6
290 Hlavacek - Snopek RM Klaret PS Mikovice 18,5
268 Sedlar Pavel MP rose Sady 18,5
271 Vinafrstvi Sv. Florian W rose 21°  Bzenec 18,5
291 Vino Kubica RM Klaret 24°  Kozojidky 18,4
279 Richtr Antonin W rose Dolni Ném¢i 18,4
293 Nespor - Rajsky CS+ME Klaret 14 22°  Mor. Nova Ves 18,3
274 Bartos Stanislav SV+CS rose 14 Vazany 165 18,3
263 Dohnal Vaclav W rose PS Dolni Némci 18,3
280 Richtr Antonin rose Dolni Némci 18,1
272 Svec Bronislav AN rose Popovice 18,1
270 Vinarstvi Madéfic (& rose Moravsky Zizkov 18,1
266 Machdlek Karel W rose PS Sady 18,1
260 Gasnarek Antonin RM rose 14 Vracov 269 18,1
277 Madl Stanislav FR rose PS Velké Bilovice 18

267 Becica - Juracka W rose Sady 17,9
262 Ponizil Zdenék Ing. FR rose PS Dolni Némci 17,8
278 Richtr Matyas ZW rose Dolni Némci 17,7
261 Vystup Petr rose PS Zlechov 17,6
273 Vajgara Radek FR rose PS Témice 166 16,9
269 Maluds Petr W rose PS Ostrozska Lhota 188 16,8

30



&) A-GLASS

N

FIKOVOSTEEL

AMODRYHVITEK RS OTREESEAS
/ G r o u p eSS
7z NEOMA BYSTEELMET

4

(5 GELPO

% RPGREQYENS

Jsme specialisté na odpady. JSME REC Group.
WWW.recgroup.cz

31






aunaloy A Kypowoy eu wayis e ealouy euaad | eujedey eu wapepys wiujsejA s wnxuad016e aye) alnzoaosq
ineloy yo9yse;qo yoKyain A ‘ujeuoiba wisaapasd o) e

‘lweypowoy wfysjapawaz e uipsos nueiydo eu Ayresdud Karlouy 1wfrojsfwnid s poyaqo ew eugwfoz alniawez as
0TS YYOYWNIH soudajod

DWWV IAIL = H

33



Dt DYIEA1 e
LIS

34






Nu.zo_omE@oE__.__mE-m_ HU.NUunm._O.ggg Um-m ﬂ
950 24% 615 02+ X 22 11oavww MMM -
£45 T¢Z 615 02F+ =L

Ae)231d 20069 01 m>o:_vm><! — -
\ =

Hopeuw

VL4dVN ‘VALLIQY
‘VAIZYW ‘AC3T70



na'sesnoy-uspieb'mmm zo'uspieb@sasnoy :jlew-a  |QWIN INTOA 29 289

009 0€L L. -'qow ‘888 819 C.LG :Xe} ‘LL) 819 TLS 'I9) yZ8 nuolpels n

pulA lopoid b DQOIAA e

2op.d Juwez D 9yoIUss| ep
Ay o

uine p yoAusonjo lepoid ep
9U8|9Z PqZIPN D

90pZI|pal ‘Jupropialold ep
Ajsausiid o Ajobiad
‘Aupy|o ‘lupjs pAOZDIDB
‘8zpIpb ‘Aunps ‘jppJipu
pu Ajwop ‘sus|dejpzau
I pus|daypz - Aywop
luppayoz ‘Ayoyd ‘Agnis
‘AgqApjsoralp swslnjuow

guioqpo o awpAppoid e

N3ddy

‘or's BIARIOIA

37



XBWo.)




Obec Dolni Némci
Nivnicka 82
687 62 Dolni Ném¢i
tel.: 572 648 721, 602 578 530
www.dolni-nemci.cz
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Mikrobiologicky rozbor
Chemicky rozbor

Brozura ,,Studna jako zdroj pitné vody*jakod o

Vice informaci na tel.: +420 573 04 223
nebo e-mailu; laborator@epssro.cz

~ Ay
EPS, sr.0
Laboratore, VaV centrum,
V Pastouskach 1690
686 04 Kunovice
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ABECEDNI

BABICE

2 Machuca Josef
370 Rezni¢ek Miloslav
180 Reznicek Miloslav
5 Vybiral Oldfich
307 Vybiral Oldrich

1 Vybiral Oldfich

RAZENI
sz

MP

vz

sz 22°
w 22,5°
MT 23°

BLATNICE POD SV. ANTONINKEM

66  Hruska Josef
67  Hruska Josef

BLATNICKA
264 Janas Michal
164 Janas Michal
163 Vinafrstvi Minatik
162 Vinafrstvi Minatik
161 Vinafstvi Minatik

BOLERADICE

351 Vinarstvi Vystoupil
123 Vinafstvi Vystoupil
349 Vinarstvi Vystoupil
133 Vinafstvi Vystoupil

BORSICE

275 Banovsky Antonin
333 Banovsky Antonin
57  Brazdil Tomas

56  Brazdil Tomas

54  Buchtik Zdenék Ing.
314 Cukr Josef

55  Cukr Zdenék

312 DoloZilek Radek
30 DoloZilek Radek
29  Durnik Vladimir
32 Hlavackova Eva
315 Jezik Milan

316 Korinek Horymir

MT
MM

W
SZ
CH
HI
PA

Sevar
CH
ZW+NE
Sz

W
Y
RB
TC
RB
FR
MM
W
MT
MT
RS
W
DF

21,5°
21°

rose
PS
PS
PS
PS

PS

VzH

rose

26°
25°
PS
KAB
PS

PS

PS
PS

46

PODLE

14

Babice
Babice
Babice
Babice
Babice
Babice

Blatnice pod Sv. A.
Blatnice pod Sv. A.

21,4° Blatnicka

13
14
14

14

14

12

Blatnicka
Blatnicka
Blatnicka
Blatnicka

Boleradice
Boleradice
Boleradice
Boleradice

Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice

OBCI

523
138
138
538
538
538

115

158

158

546
546
337
337
559
691

494
494

684
612

18,1
17,9
17,8
19
18
17,8

18,9
17,9

18,7
17,4
18,1
17,9
17,5

18,5
17,9
17,9
17,4

18,9
18,7
19,5
15,8
18,2
18,9
18,2
18,3
18,1
18,1
18,1
18,7
18,3



39
31
320
318
319
38
311
34
33
40

BORSICE U BLATNICE

147
149
150

Krusak Jaroslav

Mé&st'anek Vladimir ml.
Mé&st'anek Vladimir ml.
Mé&st'anek Vladimir ml.
Svoboda Pavel Ing.
Tomanek Miloslav

Vinafstvi Dvir Pod Staryma Horama
Vranka Libor

Vranka Libor

Zmolik Jiri

Zlomek - Vavra
Zlomek - Vavra
Zlomek - Vavra

BRESTEK

350
118

Darihel Cestmir
Darihel Cestmir

BZENEC

95
96
94
346
271
345

Vinafstvi Sv. Florian
Vinafstvi Sv. Florian
Vinafrstvi Sv. Florian
Vinafrstvi Sv. Florian
Vinafrstvi Sv. Florian
Vinafrstvi Sv. Florian

DOLNI NEMCIi

214
222
184
181
185
183
263
182
371
265
157
190

BroZovic Frantisek
Czs

Dohnal Véclav
Dohnal Véclav
Dohnal Véclav
Dohnal Vaclav
Dohnal Vaclav
Dohnal Vaclav
Dohnal Vaclav
Jezek Radek

Jezek Radek
Jurencak Josef Ing.

CH+PA
CH

AN

FR

DF

CH

AN
Kerner
MT

CH

RB
SG
CH

c™M
RB

SG
RR
A4
DF
W
MP

AU
SB
RS
CH
SB
NG
W
RR
MP
W
vz
vz

PS
VzH
PS
PS

PS

23°

24°

VzH
PS
PS

KAB
KAB

23°
21°
21°
21°
rose
21°

VzH
PS
PS
KAB
rose
PS
PS
rose
PS
KAB

47

13

13

13

14
14

PS

PS

Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice
Borsice

Borsice u Blat.
Borsice u Blat.
Borsice u Blat.

Brestek
Brestek

Bzenec
Bzenec
Bzenec
Bzenec
Bzenec
Bzenec

Dolni Némci
Dolni Némci
Dolni Némci
Dolni Némci

Dolni Némci

613

647
254

704
704
10

300
300
300

238
238

625

18

18,6
18,2
18

17,4
18,7
18,5
18,3
17,8
18,6

19,4
18,6
18,4

18,6
18,2

18,6
18,5
18,5
18,6
18,5
18,5

16,5
18,6
19

18,5
18,5
18,4
18,3
18,1
17,6
18,8
18,7
17,6



192
153
148
389
204
198
197
211
384
369
262
179
212
125
220
221
279
280
217
219
216
278
218
193
195
196
194
379
378
187
189
376
373
375
377
374
188
387
386
383
177
360
178

Jurencdk Josef Ing.
Krocil Pavel

Matds Jaroslav
MVS

MVS

MVS

MVS

MVS

Ponizil Zdenék Ing.
Ponizil Zdenék Ing.
Ponizil Zdenék Ing.
Ponizil Zdenek Ing.
Ponizil Zdenek Ing.
Ponizil Zdenek Ing.
Richtr Antonin
Richtr Antonin
Richtr Antonin
Richtr Antonin
Richtr Antonin
Richtr Antonin
Richtr Matyas
Richtr Matyas
Richtrova Anna

Svéinsky Antonin - Garden
Svéinsky Antonin - Garden
Svéinsky Antonin - Garden
Svéinsky Antonin - Garden

Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin
Svétinsky Antonin

Svétinsky Antonin - Garden
Svétinsky Antonin - Garden
Svétinsky Antonin - Garden

Siméik Petr
Siméik Petr
Siméik Petr

SG PS
RS PS
SB
ME PS
RS PS
RR PS
CH PS
VZ+CH
RM VzH
W PS
FR rose
vz PS
SG PS
PA PS
SG PS
vz PS
W rose
rose
NG PS
RR PS
vz PS
W rose
vz PS
RR+CH+VZ PS
RR PS
CH VzH
vz PS
CM PS
CM PS
MT PS
SG PS
DF PS
ME PS
Dunaj PS
CS PS
RM PS
CH PS
FR PS
NE KAB
RM PS
SG PS
cM PS barr
RR PS

48

12

13
13

13
PS

13

10

14

14

14

14

11

10

13

13

Dolni Némci

Dolni Némci

625

307

824
824
824
824
337
337
337
337
337
337
337
337
337
338
824
824
824

17,5
16

17,1
18,5
18,4
18,3
18,2
17,9
19

19

17,8
18,5
18,2
16,9
18,9
18,6
18,4
18,1
17,5
16

18

17,7
18,4
18,8
18,6
18,5
17,8
19

18,9
18,8
18,7
18,7
18,7
18,3
18,3
17,5
17,4
19

17,7
17,6
17,8
17,7
17,6



215

Zemek Antonin

HAVRICE

186

Dolezel

HLUK

79
81
302
72
74
73
27
28
306

Ktizan Martin Ing.
Ktizan Martin Ing.

Polach Martin
Polach Martin
Polach Martin
Polach Martin
Sovis - Kfapek
Sovis - Krapek
Sovis - Krapek

RR

\'74

RV
RR
MP
CH
RV
SG
CH
RV
DF

PS

VzH

PS
PS

PS

PS

VzH
PS

HRUSOVANY NAD JEVISOVKOU

119
134
120
121
122

Helia Vaclav
Helia Vaclav
Helia Vaclav
Helia Vaclav
Helia Vaclav

JALUBI

138
355
137
140
354
139
358
357
142
143
356
381
382

Blahus Ivo
Blahus Ivo
Blahu$ Roman
Blahu$ Roman
Blahu$ Roman
Blahu$ Roman
Ondras Dusan
Ondras Dusan
Prat Josef
Prat Josef
Prat Josef
Simonik Radim
Simonik Radim

JAROSOV

361
362

Kedron Martin
Kutélek Radim

SB
A4
MT
A4
RR

\/4
DF
RS
RV
CcM
MT
Agni
Véh
RV
RS
FR
SV
Véh

MP
W

PS

PS

PS
PS
PS
PS
PS

PS
PS

PS
PS

PS

49

12 Dolni Némci

Havfice

Hluk
Hluk
Hluk
Hluk
Hluk
Hluk
Hluk
Hluk
Hluk

HruSovany n. JeviSovkou
HruSovany n. JeviSovkou
HruSovany n. JeviSovkou
HruSovany n. JeviSovkou
HruSovany n. JeviSovkou

Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
Jalubi
12 Jalubi
Jalubi

Jarosov
Jarosov

330

914
914
1413
1473
1473
1473
388
388
388

18

17,9

18,3
17,8
18,4
17,8
17,5
16,5
18,5
18,5
18,2

18,5
18,3
17,8
17,4
17

18,9
18,5
18,5
18,4
18,2
18

18,9
18,6
18,3
18,3
18,3
18,8
18,5

17,7
18,4



166 Kutdlek Radim
165 Kutdlek Radim
168 Sipka Old¥ich Mgr.
167 Sipka Old¥ich Mgr.
169 Sproch Libor

JEZOV
26  Exel David
25  Exel David

23 Haban Robin
21  Hlavinka Michal
22 Hlavinka Michal
24 Vajgara Pavel

KOBYLI
372 Vajbar Filip

KOZOJIDKY
291 Vino Kubica
199 Vino Kubica
200 Vino Kubica
201 Vino Kubica

KUDLOVICE
327 Balicek - Hruska
328 Balicek - Hruska
48  Hruska Michal
49  Hruska Michal
47  Sklep U Chrastkd
46  Sklep U Chrastkd

LIPOV
385 Kostelansky Ludék
93  Kostelansky Ludék

MARATICE

172 Becica Miloslav
171 Dostalek Antonin
176 Gracova Katefina
365 Hanacek Antonin
173 Hanacek Antonin

RV
MT
\'74
MT
SB

SG
RV
\'74
CH
NG
RV

N

RM
RB
CH
RR

RM
Nitra
\/A
Cuvée
RB
RV

W
SZ

NG
RR
RR
W
RV

PS
PS
KAB
PS
PS

Klaret
22°
20°
21°

PS
PS

VzH
PS

PS

PS

50

14

24°

14
14

11
12

12

Jarosov
Jarosov
Jarosov
Jarosov
Jarosov

Kobyli

Kozojidky
Kozojidky
Kozojidky
Kozojidky

Kudlovice
Kudlovice
Kudlovice
Kudlovice
Kudlovice
Kudlovice

Lipov
Lipov

Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice

143
143
172
17
17

793

447
447

18,2
17,9
18,4
17,7
16,6

18,7
18
18,3
18,4
17
18,6

18,3

18,4
18,3
17,9
17,9

18,5
18,3
18,4
18,3
19,1
18,8

18,3
18,4

18,1
17,9
18,3
18,9
18,3



158
363
159
170
364
367
368
175
174
366
160

Jurek Jan
Musil Josef

Skryja Frantisek Ing.

Supka Franti$ek
Vino Jez

Vino Jez

Vino Jez

Vino Jez
Zabransky a spol.
Zabransky J+M
Zajic Antonin

MIKOVICE

71
300
290
70
69
325
89
86
87
90
339
301
83
91
88

MORAVSKA NOVA VES

45
293
99
97
43
324

MORAVSK

348
347
270
105

Hlavacek - Snopek
Hlavacek - Snopek
Hlavacek - Snopek
Hlavacek - Snopek
Hlavacek - Snopek
Mackd Libor
Mackd Libor
Mackd Libor
Mackd Libor
Mackd Libor
Sladky Petr
Sladky Petr
Sladky Petr
Sladky Petr
Sladky Petr

Jancélek Robin

Nespor - Rajsky
Nespor - Rajsky
Nespor - Rajsky
Sedivy Miroslav
Sedivy Miroslav

P

Vinarstvi Madéric
Vinarstvi Madéric
¥i
‘r’.

Vinarstvi Madéric
Vinarstvi Madéric

ZIZKOV

RR
CS
RB
RB
MP
RM
FR
MM
MM
Sevar
NG

NG
W

RM

RV

CH

sC
RR+MM
MM

NG

MT

cs

ME

RB

RR

vz

HI
CS+ME
SG

RS

SG

AN

c™M
DF
CS
RR

PS
barr
PS

VzH barr
PS
PS
PS

PS

PS

PS barr
Klaret
PS
VzH
PS

PS

PS
KAB
KAB
PS

PS
PS
VzH

23°
Klaret 14
22°
23°
VzH
21°

PS
PS
rose
PS

51

12
13

13

12

11

PS

14

14
14

22°
14

Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice
Matratice

Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice
Mikovice

Mor. Nova Ves
Mor. Nova Ves
Mor. Nova Ves
Mor. Nova Ves
Mor. Nova Ves
Mor. Nova Ves

Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov

507

155
155

19,2
17

17,5
18,1
18,9
18,8
17,8
17,4
18,3
18,1
18,7

18,9
18,8
18,5
17,6
17,5
18,8
18,7
18,6
18,5
18,2
18,6
18,2
18,1
17,5
15,8

18
18,3
18,1
17,5
19
18,3

18,5
18,4
18,1
19,1



103
102
104
107
106

Vinarstvi Madéric

.
Vinarstvi Madéric
¥i
.

(e}

Vinarstvi Madéfi

Vinarstvi Madéric

Vinarstvi Madéric

ORECHOV

152
151

OSTROZSKA LHOTA

113
112
114
269
276
144
145
146
359
109
111
110

Pisték Stanislav
Pisték Stanislav

Kapinus FrantiSek
Kapinus FrantiSek
Maluds Petr

Maluds Petr
Matustik Jan
Matustik Jan
Matustik Jan
Turcinek Pavel
Turcinek Pavel
Turcinek Pavel
Vanek Frantisek
Vanek Frantisek

POLESOVICE

61
64
62
68
60
65

Vinafstvi U Kostela
Vinafstvi U Kostela
Vinafstvi U Kostela
Vinafstvi U Kostela
Vinafstvi U Kostela
Vinafstvi U Kostela

POPOVICE

9
309
15
6
310
12
20
308

Kanovsky Jan
Kariovsky Jan
Medek Zdenék
Medek Zdenék
Mikulcik Roman
Mikulcik Roman
Skrasek Jaromir
Skrasek Jaromir

PA
vz
TC
SG
VZ+CH

CH
RV

RV
SG
SG
W
RM
CH
NG
SG
c™M
RV
vz
RR

RR
RB
MM
SZ
RR
SZ

PA
SV
RR
MT
W
MT
RB
CcM

PS
PS
PS
PS

VzH

PS

PS
PS
PS

rose
rose

24°
23°
VzH

PS

KAB

PS

13

13

PS
23°

14

Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov
Moravsky Zizkov

Orechov
Orechov

Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota
Ostrozska Lhota

PS

VzH
VzH
VzH
VzH
VzH

PS
PS
PS
PS
PS
PS
PS
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14 PoleSovice
PoleSovice
PoleSovice
PoleSovice
PoleSovice

14 PoleSovice

14  Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice

117
117

382
382
223
223

47
47
188
188
98
98
98
10

10
268
268

19
19
18,9
18,7
18,1

19,2
18,2

18,7
18,5
18,2
16,8
18,6
18,2
18,2
18,5
17,8
17,5
17,7
17,5

19
19
18,9
18,8
18,7
18,6

18,2
18

18,4
18

18,4
17,4
18,6
18,3



272
16
14
18
11
19

Svec Bronislav
Svec Bronislav
Svec Bronislav
Svec JiFi

Svec JiFi

Svec JiFi

Tvrdon FrantiSek
Tvrdon FrantiSek

PRUSANKY

292
44

Vinafstvi Nechory
Vinafstvi Nechory

RATISKOVICE

380
191

Dobes Vladimir
Dobes Vladimir

SADY

131
267
117
388
126
128
266
132
124
268
127
129
130

SASINKOVO (SK)

223
392
224
225

Becica - Juracka
Becica - Juracka
Hatle Miroslav
Hron a spol.

Hron a spol.

Krystof Antonin
Machalek Karel
Medek Josef

Sed|ar Pavel

Sed|ar Pavel

Sed|ar Pavel
Vymyslicky Radislav
Vymyslicky Radislav

Balat Frantisek
Balat Frantisek
Balat Frantisek
Balat Frantisek

STARE MESTO

116
115

Batlsek - Prikryl
Batlsek - Prikryl

\'74 PS
RR PS
AN rose
Peseckd Leanka PS
\'74 PS
Sz PS
RS VzH
TC+RR

RM Klaret

RS VzH

SV

RB

RV KAB

W rose

RV+MT KAB

yA

SG

CH+VZ PS

W rose

RR PS

RB

MP rose

RR PS

RB PS

vz

RV

Cuvée

\74

Cuvée

RB PS

CH PS
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Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice
Popovice

PS Prusanky
Prusanky

Ratiskovice
Ratiskovice

Sady
Sady
Sady
Sady
Sady
Sady
PS Sady
Sady
Sady
Sady
Sady
Sady
14 Sady

Sasinkovo
Sasinkovo
Sasinkovo
Sasinkovo

Staré Mésto
Staré Mésto

SK
SK
SK
SK

18,4
18,3
18,1
18,3
18

17,6
18,2
18,1

18,6
18,6

18,2
18

18,1
17,9
16,4
18,6
18,4
17,5
18,1
18,1
18,6
18,5
18,3
17

15,5

18,4
17,5
17,2
17

18,4
18,3



108 Batusek - Prikryl RR PS Staré Mésto 18

59  Cejka Karel RV+MT Staré Mésto 17,5
52 Hulcky Ivan Sz Staré Mésto 17
53  Vavra Ludék NG Staré Mésto 18
50 Vrana Dalimil AU PS Staré Mésto 18,7
58  Vrana Dalimil \4 KAB 14 Staré Mésto 17,9
51  Vrana Dalimil NG PS Staré Mésto 17,4
TECOVICE

92 TFS RR 24° Tecovice 18,9
340 TFS MP 22° Tecovice 18,7
8 TFS HI 22° Tecovice 18,6
341 TFS DF 22° Tecovice 18,5
343 TFS N 21° Tecovice 18,5
7 TFS RV 24° Tecovice 18,4
13 TFS MT 22° Tecovice 18,3
10 TFS Malverina 21° Tecovice 18,3
338 TFS SV+DF Tecovice 18,3
344 TEFS DF 21° Tecovice 18,3
17 TFS \4 21° Tecovice 18,2
342 TFS FR 21° Tecovice 18,2
TEMICE

317 Jaksa Ludvik FR KAB Témice 135 17,2
332 Kostilek Jan N Témice 18,6
36 Kostilek Jan \/4 Témice 250 17,9
334 Tetera Radim FR+SV+AN Témice 135 18,5
331 Tetera Radim Ne Témice 135 18,3
35 Tetera Radim CH VzH Témice 135 18,9
335 Trlida FrantiSek FR Témice 18,8
336 Trlida Frantisek AN Témice 18,6
37  Trlida FrantiSek RV KAB 14 Témice 274 18,4
337 Vajgara Radek MP Témice 18,4
273 Vajgara Radek FR rose PS Témice 166 16,9
TRAPLICE

141 Otépka Miroslav Ing. RR+Kerner Traplice 17,6
VALTICE

213 Srot Zdenék RR 13 Valtice 18,6
155 Srot Zden&k RS 12 Valtice 18,2
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VAZANY

274 Bartos Stanislav SV+CS rose 14 Vazany 165 18,3
42  Bartos Stanislav RB+PA Vazany 165 18

323 Forman Vojtéch FR 14 Vazany 17 18,4
322 Forman Vojtéch W Vazany 17 18,3
321 Helia Antonin FR Vazany 56 18,4
41  Helia Antonin RV Vazany 56 17,4
226 Meéstanek Antonin RV PS Véiany 57 17

326 Pavlickova Markéta MP Vazany 141 18,8
63  Slezdk Radek TC VzH 14 Vazany 141 18,6
329 Slezdk Radek MP Vazany 141 17,8
227 Soustruznik Milan Ing. CH PS Vazany 60 18,3
228 Soustruznik Milan Ing. SG PS Vazany 60 17

330 Vecera Richard Nitra 13 Véazany 42 17

229 Vinafstvi - SKS RR+RV+RS 24° Barborka Vazany 16,8

VELKE BILOVICE

100 Madl Stanislav RR PS Velké Bilovice 18,5
98 Madl Stanislav \4 PS Velké Bilovice 18,4
277 Madl Stanislav FR rose PS Velké Bilovice 18
101 Madl Stanislav T¢ PS Velké Bilovice 17,9
VLCNOV

76  Kadlcik Petr RR VI¢nov 822 18
75  Kadlcik Petr RV VI¢nov 822 18
305 Paveltik Josef Ne VIgnov 77 17,9
84  Pavelcik Josef SB VIénov 77 17,7
78 Podskubka Ladislav NG VIénov 940 18,2
80  Stojaspal Svatopluk MT KAB VI¢nov 1044 17,3
304 Stojaspal Svatopluk SV+MP VI¢nov 1044 17,2
77  Stojaspal Svatopluk VCR VI¢nov 1044 15,8
85  Soban Frantidek RB+RV VIgnov 1020 17
303 Soban Frantidek MP+SV VIénov 1020 18,4
313 Vaculik Bohuslav sC VIénov 1007 18,5
82 Vaculik Bohuslav MT PS VIénov 1007 16,2
VRACOV

154 Gasnarek Antonin RB Vracov 269 18,1
156 Gasnarek Antonin RV Vracov 269 18,1
260 Gasnarek Antonin RM rose 14 Vracov 269 18,1
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ZAJECI

136
352
135
353

Damborsky Pavel
Damborsky Pavel
Damborsky Pavel
Damborsky Pavel

ZLECHOV

202
203
208
209
207
206
205
210
390
391
261

Deml Dusan

Deml Dusan
Kocenda Miroslav
Kocenda Miroslav
Kocenda Miroslav
Milovnici vina a Zen
Milovnici vina a Zen
Milovnici vina a Zen
Milovnici vina a Zen
Vystup Petr

Vystup Petr

c™M
CH
RM+SV

CH

\'74

SB

MT
RR+RB
PA

RR

\'74

W
W

VzH

VzH

PS
PS

PS
PS
PS
PS
PS
rose PS
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Zajeci
Zajeci
Zajeci
Zajeci

Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov
Zlechov

134
134
134
134

18,5
18,4
18
17

18,8
18,8
18,3
17,9
17,5
18,9
18,4
18,3
17,9
18,4
17,6



