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VdZent hosté,
Cesky zahrddkdisky svaz - sekce vinarii Borsice pro Vds pfipravil oblastn{
prehlidku vin.

Hodnocent vin probéhlo dne 5. dubna 2009 v kulturnim domé za odborného
vedent Ing. Aloise Tomdnka.

K hodnocent, které bylo provddéno 20 bodovym systémem ve 22 komisich,
bylo predlozeno 1018 vzorku vin.

Vystavu pro Vds pfipravil vybor CZS Borsice - Vranka L., Ing. Svoboda P,
Matéjek M., Ing. Buchtik Z., Hru$dk J., DoloZilek R., Ing. Tomdnek A., Zmolik J.,
Brdzdil K., Stodulka M., Méstanek VL., Durnik V1., Kofinek H., Bdnovky Ant.,
Soustek J. a dals{ aktivni ¢lenové CZS.

Vsem vystavovateliim touto cestou dékujeme za poskytnut{ kvalitnich
vzorku vin a prejeme do dalsi ¢inorodé prdce hodné eldnu a dalSich péstitelskych
tispéchti.

Nejlépe hodnocend vina obdrzi vécnou cenu, kterd bude preddna pri
zahdjent vystavy.

V cené vstupenky je katalog vystavy a volnd degustace. Zdddme
vystavovatele, aby omluvili pripadnou chybu pfi tisku katalogu. Reklamaci
uplatnéte pfimo na vystavé nebo pisemné do dvou tydnui po jejim ukoncent.

Potadatelé dékuji obecnimu tiradu za vypomoc pfi organizaci a za
zaptijéent kulturntho domu na degustaci a vystavu vin.

Informace o vystavdch vin v BorSicich miiZete ziskat na internetovych
strdnkdch obce www.borsice.cz.

Vystavend vina byla poskytnuta zdarma vinari z okoli a nebudou ddle
pouZita k prodeji ani jinym komercénim tcelum.

Vystava probthd od 1090 do 1730 hodin.

Poradatelé






TRI KUMPANI
Li Bai
(z origindlu pFeloZil Bohumil Mathesius)

Jasminu loubt, Sedim u vina,
zve dobré druhy dobrd hodina -
ajd jsem sdm. Vtom ndhle nad strdni
kulaty mésic se mi ukldn,
Jjd jemu. Se mnou v modry nebes klin
muyj kyvd stin.
Spole¢nost poklonami nesetfi -
Tak jsem byl sdm, a ted’ jsme tFi.

Chce mésic pit. Jak mdm ti podat ¢is?!
Stin zdvihd pohdr. Copak nevidis,
Ze dneska za vds za oba
pit musi moje h#isnd nddoba?

Co je to ale, chlapci rozmili?
Jd piju - vy jste z toho opili!
Mésic se motd, zvatld ke stinu,
ten se snitkou zas tanci jasminu,
Jjenjd tu sedim klidné pfi vine,
jim pripijim a dobré hodiné.

Toz loutnu sem - a piseri se mnou notte,
pak na kuté mé, chlapci, doprovod’te,
vZdyt do jedné se vejdou postele
kumpdni svétlé noci veselé.

A zejtra navecler, aZ prvni hvézdy vzplanou,
u vina v loubt, chlapci, na shledanou!



Nebojme se ledového vina

Ing. Alois Tomdnek, Slechtitel révy vinné, BorSice

Ledovd vina patii do kategorie prirodné sladkych vybérovych vin, kterd se na celém svété zarazuji mezi
nejvzdcnéjsi plody révy a lidské prdce. Tyto druhy vin patii navzdory vsem krizim a vysoké cené
k nejzddanéjsim a dobre se proddvaji. Vzpomindm na stdnek jedné firmy na svétové vystavé vin v Bordeaux,
kde nabizeli k ochutndni proslavené Sauternské vybéry. Nendpadnd expozice mezi rozlehlymi pavildny
velkych firem. Na otdzku, pro¢ tak znamenitd firma nevénuje reklamé patficnou pozornost, se ndm dostalo
Jjednoduché odpovédi. Nase vina reklamu nepotiebuji, celd produkce je na dvacet let dopfedu nasmlouvdna
pro prestizni hotelové sité. V nasi vlasti jsou zndméjsi vybéry tokajské neboli Aszu. Diky Zelezné oponé a
Spatné obchodnf strategii vinarskych firem se dalo toto vynikajici vino zakoupit také v bézné obchodni siti
byvalého Ceskoslovenska. V dnesni dobé tokajské vybéry opét vyrazily do svéta a v nasich obchodech se

viceputnové vybéry objevuji jen zridka. K dostdni je pouze obycejné sladké ,Samorodné” nebo suché
,,Ordinari®, ale tyto druhy nds svou kvalitou vétsinou nijak neohrom.

Tokajské vybéry pry vznikly v dobé tureckych vdlek. Bylo to v dobé vinobrani, kdy krajinou tdhly
vraZdici mohameddnské hordy. Obyvatelstvo z vinaFskych obci se muselo skryvat a hrozny ve vinici mezitim
napadla plisefi. S pfichodem zimniho pocasi Turci odtdhli a vinafi chtéli zachrdnit alespori &dst virody.
K jejich velkému pfekvapent byl vylisovany most velmi sladky a ziskané vino neobycejné dobré. Podobné
mohlo vzniknout i nase ledové vino. Prvni vyrobce ledového dlouho odklddal vinobrani, az ho pFekvapily
prvni zimni mrazy. Hrozny byly zmrzlé, ale vinafi se zZelelo vysledkii své celorocni prdce a tak zkusil zmrzlou
hmotu lisovat a zrodilo se prvni ledové.

Priprava na vyrobu ,ledového” zacind uz na jare v dobé rezu. Zahusténé kere plné starého dreva a &ipkii,
to je pravy rdj pro plisné a choroby. Proto musime kefe ndleZité ofezat a nasadit pfiméfené zatizeni plodnymi
ocky. Pokracujeme zelenym tezem, kdy zkuSené oko vinarovo odhali a odstrani vSechny nadbytecné letorosty.
Kefe timto korekénim rezem ziskdvaji pfiméfenou hustotu listové plochy. Velmi dileZitd je ochrana proti
hmyzu a houbovym chorobdm, protoZe hrozny napadené plisnémi a obaleci se prichodu zimy jisté nedockaji.
V prvni poloviné zdf{ je nutné na kere instalovat sité proti ptactvu. Hrozny pro vyrobu ledového jsou totiz
daleko vice ohroZeny ndletem okridlenych zlodéjii. Nejednd se jenom o nase ,,kamarddy* Spacky. S pfichodem
prvnich mrazii a opadem listi prilétaji hejna jejich severskych pfibuznych z Celedi drozdovitych. Tito drsni
severané pripominaji spiSe nenazrané kobylky. Po jejich ni¢ivém ndletu na vinici mnohde neziistane ani
bobulka. Systematicky probiraji jednu vinici za druhou a béhem dvou nebo tfi dnit peclivé vycisti cely
katastr.

V priibéhu vinobrani kontrolujeme stav zrajicich hroznil. Poskozené nebo nahnilé bobule preventivné
z vinice odstranime, aby nebyly zdrojem infekce. Zacdtkem listopadu skonéi hlavni sezéna vinobrani a
vyrobci ledového Eekaji na prvni vétsi mrdz. Kvalita ledového vina je kazdy rok jind, protozZe je jiny i priibéh
pocasi. Nekdy pofddné mrzne uZ v listopadu a vino z takovych hroznit md vys$si obsah kyselinek a prijemné
ovocny buket. Jindy se mrazy plizi postupné a dosahuji jen do -5 °C. Hrozny nékolikrdt zmrznou a zase
roztaji. Bobule ztrdci odstiny zelené, Zluté nebo riZové barvy a zacinaji hnédnout. To vSak neni na Skodu,
vino lisované z takovych hroznii md prichut ,hruskovych povidel” nebo ziskdvd p¥ichut medu. P¥i dlouhém
Cekdni na mrdz se miiZe objevit na hroznech i uslechtild pliseri. Neznaly ¢lovék by takové hrozny hodil na
kompost, ale zkuSeny vyrobce ledového vi, Ze uslechtild pliseri rozezird pouze slupku, hrozny ztrdci
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prebytecnou vodu, koncentruje se cukr i extrakt. Cekdni na mrdz sebou Casto pFinds{ i zklamdni, Teply a
destivy listopad miiZe nasi celorocni prdci znicit. Proto je dobré stav hroznii stdle peclivé sledovat a v pfipadé
Ze hrozi zkdza, hrozny rychle sklidit. Neziskdme sice ledové, ale zato miizeme vyrobit jiné druhy kvalitniho
vina. I ty odriidy, které péstujeme pro vyrobu bézného jakostniho vina a Zddné zdzraky od nich vlastné
necekdme, dokdZou v pfiznivych letech poskytnout vybéry z bobuli nebo botryticky vybér. Nékdy se stane, Ze
v noci hrozny zmrznou, ale mrdz nedosahuje potfebnych -7 °C. V teplejSich letech musime vyuZit i takové
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teploty, oZelet ledové, ale ziskat nadéji na pékné vybéry nizsich kategori.

Stejné jako ostatni jakostn{ vina s privlastkem miizeme i ledovd vino pro trh vyrdbét pouze po ovéfeni
cukernatosti SZPI. Hrozny sklizime pri mrazu alespori -7 °C a ziskany most mus{ vykazovat nejméné 27 °"NM
cukernatosti. Hrozny pfi lisovdni nesmi rozmrznout, proto ztistane ¢dst vody nevylisovdna v hroznech
ve formé ledovyich krystalti. Spodni hranice je 27 °NM, ale lepsi kvalitu vina dosdhneme pfi cukernatosti nad
32 °NM. Nejvice koncentrovany most ziskdme na zacdtku lisovdni. Lisovdni ledového je maly obrad,
cukernatost mostu pfi lisovdni musime priubézné sledovat. Jakmile zacnou ledové krystalky roztdvat a
cukernatost klesd, je na Case lisovdni ukoncit. Méné sladkd vina totiz diive nebo pozdéji hluboce prokvasi
a vysledny produkt pak pfipomind spiSe nepodareny koriak. Ledové vino zkvasené do sucha opravdu neni
Zddnou pochoutkou. Obsah cukru a alkoholu must byt harmonicky, proto je nutné kvasici most kontrolovat
a véas zastavit kvaSent. Pro kvasent ledového jsou nabizeny také specidlni kvasinky, které umi prokvdset
i velmi sladké mosty. Radéji vSak pouZivdme spontdnni kvasent. Pro zdkvas je dobré pouZit zdravé domdct
kvasnice, které ziskime z drive sklizenych burcdki. ,,Divoké domdci” kvasinky se daji lépe regulovat a
snadnéji prinutit k zastaveni kvaSeni. Kvasici burédk udrzujeme v teploté 15—20 °C. Kdyz mladé vino
dosdhne harmonie mezi obsahem cukru, kyselin a extraktu, provedeme stocent a zaéneme se Skolenim vina.
Ledové vino must byt i v dalSich letech skladovdni uloZeno v chladném sklepé, protoze kvaseni miiZe v 1été
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znovu nastartovat. Tim jsou ohroZena zejména ,,leh¢t™ ledovd vina, ziskand pfi nizsi cukernatosti.

Na zacdtku jsem zminil, Ze mezi nejkvalitnéjsi vina na svéte se politaji ,Sauternské“ a ,, Tokajské*
vybéry, ale do silné trojky patii i ,,Rynské vybéry®. Prdvé v némecké tradici maji piivod i naSe vybéry
z hroznti, bobuli, cibéb, bortytické vybéry, ale i ledové a sldmové vino. Nd$ vinarsky zdkon prevzal némeckou
~kucharku* a nasi vinati se naucili tato vysoce jakostni vina vyrdbét. Ze je cesta za nejvyssi kvalitou dobrd,
potvrzuje celd fada mezindrodnich ocenéni, které domdci firmy za vybérovd vina kaZdorocné ziskdvaji.
BohuZel, mezi drobnymi vinafi dosud vlddne rozporuplnd ndlada. Viyroba ledového vina a dalSich specialit je
sloZitd a ne vZdy pfinese ofekdvany vysledek. Nékdy véc dochdzi aZ tak daleko, Ze nejjakostnéjsi vina
odmitaji poradatelé vystav hodnotit nebo je snaha o riizné zpiisoby diskriminace ve snaze vyhnout se
objektivnimu bodovdni. Trochu mné to pFipomind niceni strojii délniky, které bylo typické pro pocdtek
priimyslové revoluce.

Pofadatelé vystav by si méli uvédomit, Ze pokrok nezastavi a vSechna nase snaha md mit jeden cil. Timto
cilem je spokojeny ndvstévnik vystavy, ktery si vedle tradi¢nich suchych vin pro vsedni den chce ochutnat
i néjakou tu specialitu, néjaky zdkusek. Nejjakostnéjsi vybéry nikdo nebude pit po litrech, ale mald sklenicka
koncentrovaného slunce vidy potési. A ldhve ledového vina se vyprdzdni vétSinou jako prvni. Jsem
presvédCeny, Ze na kazdé degustaci se najde dostatek zkuSenych degustdtort, kter{ umi dobfe a kriticky
ohodnotit i tyto ndrocnéjsi a nejvzdcnéjsi druhy vina. KaZdé vino se dd nezaujaté zhodnotit. Také vybéry
mohu mit své chyby, protoZe jejich vyroba je ndrocnéjsi nez béznd produkce. Mimo zminény nesoulad mezi
obsahem cukru a alkoholu, ktery je hlavnim kamenem trazu, miize byt kvalita sniZend perlenim, vyssim
obsahem tékavych kyselin, nizkym extraktem a celou Skdlou pachuti. Pfi degustaci je nutné tato vina
hodnotit az na konec a postupovat od nizsich kategorii k tém nejsladsim. Prijpadné je mozné prerusit chutovy
vjem ze sladkého a vysoce extraktivniho vina degustacnim soustem nebo douskem Cisté vody.



Nase pFirodni podminky ndm umoZiiuji ziskdvat ta nejjakostnéjsi vina, kterd snesou srovndni se svétovou
elitou. V oblasti primdrniho buketu dokonce téZko hledaji konkurenci. Tokajské vybéry se diky oxidativni
technologii nékomu mohou jevit jako mdlo zajimavé, Ale nase ledové vina ze Sauvignonu, Ryzlinku, Veltlinu,
Traminu — to je exploze ovocitych chuti a viini. Naucme se tato vina vyrdbét a hodnotit bez pfehnaného
respektu nebo despektu, ale jako béZnou a trochu vzdcnou soucdst nasi produkce. Naucme se tato vina
nezaujaté hodnotit a nabizet i laické vefejnosti.

Mdlokdo v, Ze svétovou velmoct ve vyrobé ledového vina se v historicky neddvné dobé stala Kanada. Pro
znalce drsnych kanadskych zim je jasné, Ze pfirodni podminky jsou pro tento druh vina v Kanadé pfiznivé,
ale vétsinou netusi, Ze v provincii Ontario md Kanada vlastni vinarskou oblast. Pro dokresleni problémi
s vyrobou ledovych vin jsem si na zdvér nechal k ocitovdni starsi novinovy ¢ldnek:

Kanadsky vinafsky pramysl, ktery se zabyvad vyrobou ledovych vin, utrpél diky neobvykle
mirnému zimnimu pocasi velkou rdnu. Vétsina vinarskych spole¢nosti oblasti Niagara v Ontariu
predpoklddd propad suroviny, uréené pro vyrobu ledovych vin, o vice neZ 50 %. V uplynulém
prosinci a lednu se teploty v regionu Ontario vy$plhaly misto oéekdvanych minus 8 °C, v Kanadé
pottebnych pro zamrznuti vody v hroznech a vyrobu ledového vina, na rekordnich plus 14 °C. Paul
Speck, predseda spolecnosti Henry of Pelham v Ontariu uvedl: ,,Vypadd to hrozivé. Myslime, Ze

budeme mit nejméné o 40 az 50 % niZ§{ produkci. Ve stejném obdobi lotiského roku jsme méli
sklizeti étyfikrat vy3$i. ProtoZe musime hrozny ponechat ve vinohradé p¥ili§ dlouho, mnoho
hroznt bud’ popadd na zem, shnije nebo je seZere divokd zvér*. ,,Nicméné abnormdlni pocasi je
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soudst vinatrského podnikani“ fekl Speck. ,,Beru tuto skuteénost jako pozitivni véc, protoZe ukaze
lidem, jak vzécnd jsou pravé ledova vina.”






PUVOD A CHARAKTERISTIKY ODRUD VINA
ODRUDY BILYCH VIN

Aurelius

ZelenoZlutd barva, viiné podobnd Ryzlinku rynskému, ale intenzivnéjst, kdoulové-lipovd, vino aZ mohutné,
harmonické, mirné kotenité.

0drtida vznikl4 praci ing. J. Veverky a ing. F. Zatloukala ve Slechtitelské stanici vinai'ské v Perné k¥{zenim
(Neuburské x Ryzlink rynsky).

Je stfedné bujného ristu, hrozen stfedné velky s malou, kulatou bobuli Zlutozelené barvy, kterd ma tenéi
slupku, a proto snadno podléhd napadeni plisni Sedou. Hnitf hroznu se zmirfiuje na sus$ich stanovistich.
Odruda je velmi plodnd a hrozny mivaji pomérné vysokou cukernatost.

Pt pellivém oSetfovéni proti plisobeni plisné Sedé lze pravidelné docilovat vina s pfivlastkem pozdni sbér
nebo vybér hrozni. Kvalitni, plné vino ma charakter vin Ryzlinku rynského s intenzivnéj$imi aromatickymi
latkami $irstho spektra, coz vytvar{ urcitou kotenitost, ale sniZuje sviznost a eleganci vlastni vintim Ryzlinku
rynského.

Dévin

Odriidu vy3lechtili v KVUVV Bratislava kifZenim odrid (Tramin Eerveny x Veltlinské Eervenobilé) ing. D.
PospiSilovd, CSc. a ing. O. Korpas, CSc.

Vzristnost je stfedni a na suchych pudach ochabuje pfi vétsich skliznich. Olisténi letorosti je ¥idsi. Odolnost
proti mrazu a plisni révové je dobr4, proti padlf a plisni $edé je niz$f. Urody jsou pravidelné, obsah cukrii byva
vys§i a rychle se zvySuje ke konci zrdni. Proto je mozné docilovat vina s pfivlastkem vyssich stupiit. Jejich
kvalita vynikne hlavné v dobrych polohéch, kde byvaji extraktivni, aromatickd a harmonicka. P¥i véts{ sklizni
a niZ$im stupni vyzrélosti hroznii byva odchod vina tupy a nahorkly.

Hibernal

Bild mos$tova odriida byla vyslechténa ve Vyzkumném dstavu v Geisenheimu v Némecku profesorem Dr.
Helmutem Beckerem. Pochaz{ z mezidruhového k¥iZent: Seibel 7053 x Ryzlink rynsky, klon 239 Gm F-2.
Rasen{ odridy je stfedné pozdni, skliztiové zralosti dosahuje v prvni poloviné fijna. Odolnost k peronospore a
oidiu je st¥edn{ az vy$s{ (v nékterych letech je nutny postt¥ik proti peronospote pred kvétem a po odkvétu), k
plisni $edé stfedni. Odriida zraje 1-2 tydny pred Ryzlinkem rynskym, vynos jako Ryzlink rynsky, primérna
cukernatost o néco vys3i a kyseliny o 3 % niZ${ nez Ryzlink rynsky.

ZatiZen( stfedni. Snasi vy33i obsah vapniku v ptidé.

Vino je extraktivni, s jemnou viini, vysoce kvalitni, s kyselinou typu Ryzlinku rynského. Odrtida je vhodna do
vSech typi pad. (V tézkych ptdach v nékterych letech p¥i pfezrani se mohou vyskytnout ve viné nepfijemné
bezinkové tény.)

Chardonnay

ZelenoZlutd aZ nazldtld barva, z chladnéjich klimazdn byvd viiné po zelenych jablkdch s pfimési akdtu, ve
vyzrdlejsim viné je citit med a liskové ofisky, v chuti minerdIni kfemenny charakter vina. Z teplych klimazon
mango, smetanu, bandn, ananas, Zluty meloun. Vino je vzdy velmi plné, nékdy v mlddi s vyraznéjsimi
kyselinami.

Odrtda pochdzi z Burgundska a pravdépodobné vznikla samovolnym k¥iZenim (Pinot noir x Heunisch), jak
bylo zji§téno genovou analyzou. Pivodné se pfedpoklddalo, Ze to je mutace Rulandského bilého (Pinot blanc),
a proto se ve Francii ozna¢ovala jako Pinot Chardonnay nebo Gamay blanc. V rakouském Styrsku jako
Morillon a v Némecku a Alsasku jako WeiRer Clevner. U nés se od nepaméti péstovala ve smiSenych vysadbach
s Rulandskym bilym. V souasné dobé pat¥{ mezi médni bilé odriidy a poskytuje nepochybné spolu se



Sauvignonem a Ryzlinkem rynskym nejkvalitnéjsi bild vina na svété. Chardonnay je rozsitenou odriidou po
celé zdpadni i vychodni Evropé.

Vyraz vina se méni podle klimatickych a pidnich podminek. V chladnéjsich klimazéndach byvaji sice vina pln4,
ale uizkd a ¢asto mivaji ocelovou kyselinu, na téZkych ptiddch mineréaln{ charakter a nékdy zelené tény ve viini.
K optimaln{ zralosti takovych vin dochdzi aZ po 8-10 létech. V chladnéjsich podminkach je duleZité volit jen ty
nejlepsi polohy, sniZit sklizné, sklizet v pozdnich terminech a volit vhodné klony. Takovy typ vina byva ¢asto
vyuZivan pro vyrobu Sumivych vin. P¥i usmérnéné sklizni von{ pak Chardonnay po zelenych jablkéch a pti
starnut{ ptrichdzeji viiné akata a hrusek, citrontl a grapefruiti, medu a nakonec liskovych ofi8ka. P¥i vinifikaci
v barrique vystupuje aroma toustovéani.

Chrupka (bil4 a éervend)

‘Chrupky’ jsou povazovdny za klasické stolni odriidy a u nds se péstuji predevsim k produkci stolnich hroznii.
Jako stolni hrozen je zajimavéjsi ‘Chrupka cervend’. Z ‘Chrupek’ se ziskdvaji i lehkd stolni vina, kterd jsou
nap¥. v Bddensku velmi oblibena a ve Svycarsku i vysoce cenéna.

‘Chrupky’ jsou velmi staré odriidy, které pochazeji pravdépodobné z Egypta, kde se zejmé péstovaly jiz pred 5
tisici lety, nebo z Malé Asie. Do Evropy je dovezli staf{ Rimané nebo podle jiné verze je pievezl v 16. stolet
francouzsky diplomat ze sultanského dvora do Francie, odkud se dostaly do Svycarska a pak déle. Nejvice jsou
nyni rozsi¥eny ve Svycarsku a Francii. Ve Svycarsku tvo¥{ 45 % plochy vinic a 60 % produkce vina. Jinak se
péstuji po celém svété. Ve vétsim rozsahu se na Moraveé zalaly ‘Chrupky’ sdzet po roce 1900, kolem roku 1935
byly u nds pomérné rozsitené, v Cechach 2 %, na Moravé 6 % plochy vinic. Dnes se péstuj{ prevazng na
zahradkach a jejich podil na rozloze vinic nedosahuje 0,1 %.

Irsai Oliver

Svétle Zlutd barva, muskdtovd viiné, jemnd kofenitost chuti, niZ$i aZ nizky obsah kyselin, nékdy ndznak
hot¢inky, vino méné plné; krdtké.

Rané zrajici moStova i stoln{ odrida s muskatovou viin{ bobuli i vina. Vyslechtil ji Kocis P4l v Mad’arsku v
Kecskemétu.

Vino je zelenozluté az slamové Zluté, mé svézi aromatické latky, které pripominaji koncentrovanéjsi viini
Ryzlinku rynského, pripadné i s muskatovymi tény. Télo vina je plné a p¥i reduktivni technologii se dociluje
svéZi a7 Fizny typ plného, elegantniho a pro béZného konzumenta ptitazlivého vina. Jeho prednosti je dobra
jakost vina i v hor$ich ro¢nicich. Do p¥ilis suchych podminek se nehodi. Jeho vina tam byvaji $irokd a horknou,
tak jako pti oxidativnim Skoleni. Ze vSech novoslechtén{ jsou vina Kerneru nejpodobnéjsi Ryzlinku rynskému,
a tak jako u ngj 1ze docilovat vysokou jakost vybérti i bobulovych vybéra.

Vino se vyborné hodi k rtiznym predkrmiim, véetné plodti more, ke grilovanému telecimu masu, k rybam i
uzenym, ke chtestu a k mnoha druhtm syrti, zvlasté k roztiratelnym. Mladd vina je vhodné podavat v
pohdrech pro mlada vina pfi teploté 7-8 °C a vina zrald pfi teploté 9-10 °C. Jen vysoce vyzréld vina
ptivlastkova pfi teploté 10-11 °C. Technologicky spravné zvlddnutd vina jsou ozdobou slavnostnich tabulf
podobné jako vina Ryzlinku rynského.

Kerner

Zelenozlutd aZ sldmové Zlutd barva, intenzivni ryzlinkovd viiné s podstatné vyssi kofenitosti a s tony
tmavého medu. Vino velmi plné, s mohutnym ndstupem a dlouhou perzistenc, nékdy s nahorklym zdvérem.
Odrida byla vyslechténa ve Statnim vyukovém a vyzkumném tstavu ve Weinsbergu ve Wiirttembersku v
Némecku A. Heroldem v roce 1929 k¥{Zenim odrad Trolinské x Ryzlink rynsky. V roce 1969 byl Kerner
klasifikovén do v8ech némeckych vina¥skych oblasti a byla mu udélena ochrannd autorskd prava. Odrtda je
pojmenovana po A. Kernerovi, lékati a basniku z Weinsbergu, ktery svym pacientim doporucoval sklenku vina
jako nejlepsi p¥irodni 1éZebny prostfedek.

Vino je zelenoZluté aZ slamové Zluté, mé svézi aromatické latky, které pripominaji koncentrovangjsi vini
Ryzlinku rynského, pripadné i s muskdtovymi tony. Télo vina je plné a pfi reduktivni technologii se dociluje



TR Xy s

svéZ{ aZ tizny typ plného, elegantniho a pro béZného konzumenta ptitazlivého vina. Jeho prednosti je dobrd
jakost vina i v horsich ro¢nicich. Do pFilis suchych podminek se nehodi. Jeho vina tam byvaji $iroké a hotknou,

tak jako pri oxidativnim $kolent. Ze vech novoslechténf jsou vina Kerneru nejpodobnéjsi Ryzlinku rynskému,
a tak jako u néj lze docilovat vysokou jakost vybért i bobulovych vybéra.

Lena

Svétle Zlutd barva, viiné podobnd Irsai Oliver, ale obohacend karamelovym odstinem. Vino lehké, krdtké.
Vznikla ve Slechtitelské stanici vina¥ské v Perné praci lechtitel ing. F. Zatloukala a ing. L. Michlovského z
k¥iZen{ Lipovina x Irsai Oliver. Rist je bujnéjsi, olisténf letorostt ¥idké, list maly, pétithelnikovy. Hrozen
stfedné velky, volny, bobule kulatd, zelenoZlut, stfedné velkd, muskatové chuti. Hrozny zraji v prvni poloviné
z4F{ a jsou vhodné i na pf{imy konzum. Odolnost proti houbovym chorobdm je st¥edni. Do suchych ptid se
nehodi. Sklizné jsou st¥edné vysoké, cukernatost pravidelné dobra.

Vino je lehké, s harmonickym pomérem kyselin a s velmi p¥{jemnym aromatem.

Malverina

Sldmové Zlutd barva, viiné kofenitd s vyraznéjsim odstinem skofice, pfipadné Iékofice. Stfedné plné vino
podbizivé chuti.

Byla vy$lechténa skupinou $lechtitelli Resistantu, dnes Vinselektu, v genobankdch v Lednici, Bfeclavi a Perné
sloZitym ki{Zenim mezi odridami Veltlinské ¢ervené rané, Merlot a dal$imi interspecifickymi kultivary. Tim
bylo dosaZeno zvySené odolnosti proti houbovym chorobdm, a tudiZ vhodnosti pro ekologické vinohradnictv{
s omezenym pouzitim chemikalif na ochranu révy.

Je st¥edniho rustu, se st¥edné hustym olisténim letorostil. VyZaduje dobré polohy a Zivné, hlinité, vih&i pady.
Stredné velké az velké hrozny zraji v pozdnich terminech. Bobule hroznti jsou malé, kulaté a maji
Sedolervenavou slupku. Vynosy hrozntl jsou velmi dobré a pravidelné. K odpovidajici jakosti hroznt nutno
volit sniZené zatiZeni keti plodnymi ocky.

Vino je podle velikosti sklizné stfedné plné az plné, obsah kyselin je stfedné vysoky. V mladych, reduktivné
Skolenych vinech vynikaji primdrn{ tény aromatickych l4tek. P¥i starnuti se vino pomérné rychle zapliiuje a
nastupuje typicky skoficovy buket. Ve star$ich vinech z dobrych ro¢nikii se objevuje chlebovina. Vino je
zvl43té vhodné do riiznych cuvée, kterd zapliiuje.

Mugkét moravsky (MOPR)

ZelenoZlutd barva, kvétinové muskdtovd viiné, lehky charakter vina, s pfijemnou harmonit, pokud je ve viné
dostatek kyselin.

Vzhledem k tomu, Ze pro nase vinarské oblasti nebyla Z4dn4 dostate¢né vhodnd odrtida s muskdtovym aroma

Yy

ve ving, pokusil se ing. V. K¥ivanek ve Slechtitelské stanici v Pole3ovicich zaplnit tuto mezeru k¥fZenim odréid
Muskdt Ottonel x Prachttraube a jeho zdmér se podafil. Muskat moravsky se brzy stal nejrozsiFendjsim
novoslechténim u nés.

Odrida je bujného rustu, m4 sttedné velky list a jeji hrozen je stfedni aZ velky. Bobule je stfedné velkd, kulata,
zelenoZlutd, s vyraznym muskatovym aroma. Zrani bobuli je rané. Je to odrtida vhodn4 do hlinitych pud, kde
davi plnéjsi vina. Obsah kyselin je niZ${, a proto je nutné pro vyrobu suchych vin sklizet hrozny zav¢as, aby
vina nebyla plochd. Tam, kde je mozné hrozny ochrénit pted ptactvem, vosami a plisn{ Sedou, je mozné docilit
zajimava vybérova vina.

Zpracovani hroznt na kvalitn{ vino s muskdtovou vini je ndroéné na uménf vinate jak ve vinici, tak ve sklepé.
Jediné vina dostate¢né reduktivni povahy a s prijemnym obsahem kyselin maji Sanci na ptizett konzumenta.

1.2

Pi nevhodnych manipulacich jsou tenkd, plochd, s nept{jemnymi tény mlé¢né kyseliny.

Mugkét Ottonel (Muscat Ottonel, Ottonel Muskotdly)

Svétle Zlutd barva, velmi jemnd a istd muskdtovd viiné, stfedné plnd a velmi harmonickd chut, nékdy s
nizsim obsahem kyselin, krati dojem.
Odrtda francouzského ptivodu, kterou vypéstoval ze semene Robert Moreau v Angers a je pravdépodobnym
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k¥{Zzencem odriid Chrupka bild a Muskat Zluty. Je stfednfho aZ slab$iho riistu. Hodi se jen do Zivnych ptd s
nizkym obsahem vapna, nebot vdpno nesnasi. V suchych ptidach roste prilis slabé. Mrazuodolnost je dobra, ale
je néchylny na sprchdvéni kvétenstvi, k némuz dochéz{ pti nepfiznivém pocasi nebo vlivem pouZiti
méd'natych preparatii na ochranu proti plisni révové.

Nesnadné péstovani a nejisté vynosy zatlaily tuto odriidu do pozadi, prestoze ddva velmi jemnad muskatova
vina a hlavné velmi pffjemny tén muskétové viiné a chuti. Vina mohou byt plnd a harmonick4, pokud maji
ptiznivy obsah kyselin a jsou reduktivné vyskolena. Ale Casto se setkdvdme s viny pFivlastkovymi z prezrédlych
hrozni, kterd postradaji imérné mnozstvi kyselin, jsou Sirokd, mrtva, s vy$simi barevnymi odstiny a s horkym
odchodem. K dosaZeni vysoké jakosti vina mus{ mit producent dostatetné technologické zkuSenosti s touto
odrtidou. Podle zkuSenost{ z Rumunska (Murfatlar) nebo z Rakouska (Burgenland) je moZné vytvofit z
prezralych hrozni této odriidy vynikajici pfirodni dezertni vina.

Hrozen je atraktivn{ a bobule nesmirné jemné muskatové chuti pfimo pritahuji milovniky aromatickych
stolnich hroznt.

Miiller Thurgau (Riesling x Silvaner, Rivaner)

ZelenoZlutd barva, muskdtové ovocnd viiné s tény grepu ¢i broskve. Stiedné plné, harmonické a pfijemné
pitelné vino, nendroc¢ného a svéziho charakteru.

0Odriida m4 ve Svycarsku nazev Riesling x Silvaner podle domnéle provedeného ki{zen{ mezi témito odriidami,
které uskute¢nil prof. Herrmann Miiller, ptivodem ze $vycarského kantonu Thurgau, v roce 1882 ve
Vyzkumném a §lechtitelském tstavu v Geisenheimu v Némecku, kde tehdy vyucoval botaniku. I dalsi
synonymum Rivaner, pochézejici ze Slovinska, se opird o domnélé k¥iZeni. vV sou¢asné dobé& dokazal dr. F.
Regner z Vinafské $koly v Klosterneuburgu pomoci genové analyzy, Ze se ve skute¢nosti jedna o k¥{Zeni
Ryzlink rynsky x Madlenka kralovska. Odrtida se rozsi¥ila po vSech severnéjsich vinarskych oblastech Evropy i
do zdmofti.

Kete jsou stfedné bujného rastu, maji pétilaloné listy s hlubokymi vy¥ezy a ¥id3{ olisténi. Plodnost je vysoké a
pravidelnd, mrazuodolnost nizka a téZ odolnost proti houbovym chorobam je nizkd. Naro¢nost na polohy neni
vysokd, pidy potfebuje hluboké a Zivné.

Vysokou jakost vina poskytuje jen pti sklizni dmérné stanovistnim podminkdm. Z vysokych sklizni, které se
dajf snadno docilit, je vino Fidké a horké. Vcelku se dé konstatovat, Ze za optimélnich podminek je vino svétlé
barvy se zelenoZlutym odstinem. Ve vini se ozyvaji tény muskatu spolu s dal§imi ovocnymi odstiny v
zévislosti na vysce sklizné, na pocasi daného roniku a na reduktivnosti $kolen{ vina. Mohou to byt viiné
nezrale travnaté, citronové muskatové, angrestové &i éernorybizové. Spravné zvlddnutou technologii by se
mélo vytvorit vino blizké v§eobecné predstavé v tom smyslu, Ze se jednd o vino, které je nejlépe pit jako
mladé, svéZi, pobizejici ke konzumu na zékladé nizstho obsahu alkoholu, dostate¢né vyrazného, ale ostatnim
latkdm priméfeného obsahu kyselin, s uz§imi tény muskatové ovocnych viini a s hladkym odchodem, ktery
vyvolavé dojem $tavnatosti a pobizi k dal§imu dousku.

Neuburské (Neuburger)

Svétle zlatozlutd barva, v mladém viné jsou viiné ofechii a ve zrajicim prechdzeji do vini Eerveného ovoce.
Stoupd viskozita vina a objevuji se viiné smetany. Stfedné plné aZ plné vino hebkého charakteru.

Pochézi z Rakouska, kde se péstuje pod ndzvem Neuburger a o jeho vzniku se vypravi, Ze révi této odrady bylo
v Sedesatych létech 19. stoleti vyplaveno Dunajem na bfeh u Oberarnsdorfu v oblasti Wachau. Révi nalezli
vinati Ch. Ferstl a F. Marchendl a vysadili v obci Arnsdorf do svych vinic a v roce 1872 vyrobili z prvni sklizné
prekvapivé dobré vino. Podle soucasnych poznatki genové analyzy se jednd o nahodilého kifZence mezi
odriidami Veltlinské Eervené a Sylvanské zelené.

Je to odriida bujného ristu, s mélo délenymi listy. M4 hrozny malé aZ stfedni, kompaktni a s kulatymi
Zlutozelenymi bobulemi, které nesou na tlusté slupce tmavé teckovani. Duznina je slizkd, velmi pffjemné
chuti, a proto hrozny ldkaji k pfimému konzumu. Mrazuodolnost i odolnost proti houbovym chorobdm je
nizkd. Zrani hroznd je st¥edné pozdni.

Neuburské byvalo na Moravé vice rozsiteno a do znalné miry potlacilo d¥ive nejvice rozsitené Sylvanské
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zelené. Hlavn{ p¥i¢inou jeho rozsifovani byla vhodnost do sussich, prudce svahovitych poloh. Je nichylnéjsi na
sprchévani kvétenstvi, ale tomu se d4 zabrénit $tépovanim na slabéji rostouci podnoZe a sniZzenim ddvek
dusikatych hnojiv.

Vina Neuburského maji Zlutou a u vyssich predikati zlatoZlutou barvu. Mladé Neuburské mé jemné aroma
pfipominajici ofechy a kvalita mladého vina byva pramérna. Vy3si a zajimavéjsi kvality se dosahuje leZenim
vina na ldhvi. Vino se leZenim zapliiuje a p¥ibyvé buketnich latek ¢erveného ovoce, zvy3uje se viskozita vina a
vzristd sametovy dojem v dstech. Dochut vina je harmonicka, neutrdln{ a dlouhd. Z pramérného mladého vina
se stdvd Casto pritazlivé, lahvové zralé vino neutrdlniho typu, které vyborné doprovézi jidla s hustymi
omdckami, peenou dribeZ nebo driubez{ pastiky.

Pélava

Zlatozlutd barva, traminovd viiné po riiZich je doplnéna viini vanilky. Vino plné, s nizsim obsahem kyselin,
vldéné a s dlouho trvajicim odchodem.

0driida byla vyslechténa ing. J. Veverkou ve Slechtitelské stanici ve Velkych Pavlovicich a pozdéji v Perné
kffZenim odrid Tramin ¢erveny x Miiller Thurgau.

Jeji rust je stfedné bujny, listy stfedni velikosti jsou pétilaloéné, olisténi hust$i. Hrozny jsou kénické, mirné
k¥idlaté, SedoCervené bobule maji ponékud ovélny tvar a tuhou slupku. Chut bobuli je traminové kofenita.
Jejich zranf je stfedné pozdni. Mrazuodolnost je stfedni, odolnost proti houbovym chorobam nizsi. Vyzaduje
vlhéi, Zivné ptdy v dobrych polohéch.

Palava plodi pravidelné a sklizné jsou vy33i neZ u Traminu. Hrozny dosahuji velmi dobrou cukernatost a je
mozné ziskavat privlastkova vina vyssich stupiid.

Charakter vina je podobny vintim Traminu, ale kofenitd plnost byvé niz${. Aromatické latky typu Traminu jsou
obohaceny o vanilkové tény. Vzhledem k ponékud vy$§imu obsahu kyselin neZ ma Tramin, mivaj{ vina Palavy

Yevs veys

jemnéj3i harmonii a jsou pro mnohé konzumenty pritazlivéjsi.

Rulandské bilé (Pinot blanc, Pinot bianco, WeiRer Burgunder, Fehér burgundi)

ZelenoZlutd barva, jemnd kvétinovd viiné, ve zralém viné se objevuje viiné hrusek, chlebové kiirky i liskovych
ofiSkii. Vino je plné, elegantni, nepostrddd nikdy kyseliny a md dlouhy odchod.

Nézev Rulandské je anachronismus, ktery vznikl nepochopenim a z neznalosti ampelografickych realit v roce
1993, kdy bylo Burgundské bilé pfejmenovéano na Rulandské bilé. Ve skute¢nosti se jedna o francouzskou
odridu Pinot blanc, pochdzejici z Burgundska, kterd nese ve vétsiné vinatskych oblasti sviij pvodni ndzev
nebo jemu podobny jako v Itélii Pinot bianco. Jen v Némecku a Rakousku to je WeiRer Burgunder a v
Mad’arsku Fehér burgundi. Pivodni ¢esky nazev je Roudi bilé. Odrtida vznikla jako pupenova mutace z odridy
Pinot noir, kterd md modré hrozny.

Pinot blanc je odrida stfedniho ristu, s hustéji olisténymi letorosty a t¥i- aZ pétilaloénymi listy. Jeji hrozen je
maly a7 st¥edni, valcovity, husty. Bobule malé, kulaté, nékdy ponékud ovélné, s tenkou slupkou a Fidkou
duZninou. Chut je sladkokyseld. Dfevo letorostii vyzrdva dobfe a mrazuodolnost je dobrd. Odolnost proti
houbovym chorobdm je stfedni, ale proti plisni $edé nizka. Zran{ hrozn je pozdni, a proto vyZaduje vyborné
polohy. Nejlepsi kvality vin se dosahuje na vapenitych ptidach. sklizné jsou pravidelné a dobré. Pomérné ¢asto
se dociluji predikatni vina vyssich stuprii.

Na ptidnim sloZenf a vina¥ské oblasti zavisi celkovy projev vina. Ale na celém svété patf{ vina odrady Pinot
blanc mezi klasickd bil4 vina. K tomu, aby byly splnény predpoklady pro takové ocenéni, nesméji byt vynosy
pFili§ vysoké a vyzrélost hrozni alespoi kolem kvality pozdniho sbéru. P¥i nadmérném vynosu a nedozralych
hroznech jsou vina hrubd, tvrdd, prazdnd a Zddnym leZenim se nezlepsi. P¥i odpovidajicich podminkéch jsou
vina elegantni, harmonick4, plnd a bohat4 extraktivnimi latkami. P¥itom nikdy nepiisobi téZkopadné. Jejich
kyselina je zrald, coZ zvySuje pfitaZlivost a pfi Fizeném kvaSeni se v nich zachovaji i jemné kvétinové viing.
LeZenim se takovd vina je§té vice zapliiuji a ziskdvaji na viskozité, jejich barevné tény se zvyrazni a ptivodni
svéZ{ aroma se méni na viini hrusek, ¢erveného ovoce nebo i liskovych ofiski. Pinot blanc je vhodny pro
tvorbu vybérii a bobulovych i botrytickych vybéri. Ale je to soutasné vyborna surovina pro $umivé vina.

12



Rulandské $edé (Pinot gris, Pinot grigio, Ruldnder, Graue Burgunder, Tokayer)
Zlatozlutd barva, medové naslddld viiné s jemnym pomerancem. Velmi plné vino, obvykle s vyssim obsahem
glycerolu i alkoholu, harmonické, vldéné s utlumenym piisobenim kyselin a s dlouho trvajici dochuti.
Plvodn{ francouzsky ndzev Pinot gris, v Italii Pinot grigio, v Némecku Rulédnder podle obchodnika vinemJ. S.
Rulanda, ktery rozsifoval odriidu ve Falci. N&kdy se v Némecku setkdvame s oznacenim suchych vin jako
Grauburgunder a vin se zbytkem cukru jako Ruldnder. V Madarsku Sziirkebarat (Sedy mnich) podle mnichi
cistercidkd, ktet{ na prani cisare Karla IV. vysadili odriidu u Balatonu. Tokayer v Alsasku. Piivodni éesky nézev
Roudf Sedé.

Pinot gris vznikl mutaci z Pinot noir a je rozsifen po celém svété. Rust i olisténi jsou stfednt, list malo déleny,
dFevo vyzrdvé dobre. Mrazuodolnost je dobrd, odolnost proti houbovym chorobdm je téZ dobrd, jen pliseri
$edd napad4 kulaté bobule s jemnou, Sedomodrou slupkou ¢asté&ji. PInd vina ddvd na hlinitych padéch, ale jako
jedna z mala bilych odrtid ddva plnd vina i na pudach $térkovitych a pis¢itych, jsou-li kete udrzovany pti
dostateéné bujném ristu. Pro pravidelné a dobré sklizné je bezpodminedné nutné vysazovat dobte
proslechtény materidl uznanych klond. Neselektovany materidl je nachylny na sprchdvéni a st¥idavou
plodnost.

Pinot gris je odrtda, od jejichZ vin se oekdvd plnost, hebkost, vysoky extrakt, pomerancové tény ve vini
spojené s dojmy medovosti. K dosaZeni typicnosti je nutnd vyzralost alespori na stupeti pozdniho sbéru a vyse.
Pak se objevuje ve vinech i vys§i obsah alkoholu a glycerolu, ¢imz se do jisté miry imituje sladky vjem, ktery
spolu se skute¢nym zbytkem cukru vyrovnava prevahu alkoholu nad kyselinami, jejichz obsah je nutné pti
vinifikaci bedlivé hlidat, podobné jako barevny tén vin, ktery miiZe pfi nedostateéné rychlém zpracovani
Sedomodrych hroznii vystrelit aZ do riZova.

Vybéry a bobulové vybéry lze pri dostate¢ném obsahu kyselin zaradit mezi bild vina nejvyssi jakosti za
predpokladu dostateéné vysokého extraktu. Naproti tomu p¥isli Italové s mySlenkou dobyt nékteré evropské
trhy lehkym, svéZim a jemné aromatickym Pinot grigio z vysokych sklizni v oblasti Veneto a uspéli excelentné
zejména v Némecku u mladych lidi. Pinot gris se v mens{ mire rozsi¥il i do zdmoti, odkud prichdzeji jeho vina
ovocnych viini po jablkdch, hruskéch, mangu, kvétinach a dokonce i po kozim pysku.

Ryzlink rynsky (Rheinriesling, Petit Riesling, Rajnai rizling, White Riesling)
Zlutozelend barva, velmi decentni a éterickd viiné s ndznakem lipového kvétu, p¥ipadné broskvi, merunék,
anandsu a pri vyzrdvdni kdouli. Minerdln{ plnost pFechdzi do pepinaté kofenitosti ldhvové zralého vina,
které se vyznacuje eleganci diky zvyraznéné souhre mezi kyselinami a extraktivnimi ldtkami.

Péstovani Ryzlinku rynského se d4 dolozit v Némecku od roku 1435. Odriida vSak nebyla prilis oblibena a
péstovala se jen ve smési s jinymi odriidami, kdy nemohly vyniknout jejf jedine¢né vlastnosti hlavné proto, Ze
hrozny této pozdni odridy byvaly sklizeny spolu s ostatnimi p¥{li§ brzy. Teprve v 18. stolet{ se poznala vysokd
hodnota této odrtdy a prislo se na to ndhodné, kdyZ v roce 1775 ptivezl kuryr do benediktinského kldstera v
Johannisbergu v Poryni s velkym zpoZdénim povoleni ke sbéru hroznii od pfevora benediktinského ¥adu,
ktery sidlil ve Fuldé. MniSi v Poryni Cekali trpélivé na povolent, prestoZe jiz velkd &ast hroznii byla napadena
uslechtilou plisni. P¥i sklizni zpracovali zdravé hrozny oddélené od hroznt nahnilych. Jaké bylo jejich
prekvapeni, kdyZ z hroznt napadenych uslechtilou plisni byl ten nejlepsi Ryzlink, jaky do té doby nikdo jesté
nepil.

Soucasné genetické studie ukazujf, Ze Ryzlink rynsky je pravdépodobné nahodilym k¥iZencem mezi odridou
Heunisch a semendem Traminu. Dnes se Ryzlink rynsky péstuje po celém svété a je zatazovan mezi
nejkvalitnéj§i odriidy pro bild vina. Nejvice jsou cenény vyssi stupné vin predikétnich.

Jeho synonyma: Rheinriesling nebo jen Riesling v Némecku, Petit Riesling ve Francii, Rajnaj Rizling v
Mad’arsku, Grasevina v Chorvatsku, White Riesling v USA, u nés kdysi Starosvétské.

Letorosty jsou vzptimené, sttedniho aZ bujného riistu. Listy stfedné velké s vras¢itym povrchem. Dfevo
vyzrava brzy a velmi dobre. Hrozen je maly aZ stfedni, s malou, kulatou bobulf zelenoZluté barvy. Slupka je
pevnd, duZnina jemné aromaticka.

13



Mrazuodolnost je velmi dobrd, odolnost proti houbovym chorobdm dobra. T¥apinu napada pliseri Seda Casto
pred tplnou zralosti a hrozny pak padaji na zem. Na plné vyzralych bobulich se objevuje uslechtild plisent
hlavné v polohdch, kde jsou ¢asté podzimni{ mlhy. Ryzlink rynsky vyZaduje vyborné jizni vini¢ni polohy,
nejlépe svazité. Vysoké jakosti vina se dociluje hlavné na zdhtevnych, méné zvétralych prvohornich pidach s
vy$§im podilem skeletu nebo na pudach bridli¢natych. Na tézkych ptidach byvaji vina $irsi, méné
charakteristickd, postradajici ovocnost a svéZest. Plodnost je dobré a pravidelna, hrozny se sklizeji velmi
pozdé, koncem ¥ijna a v listopadu a jsou vhodné pro ledova vina.

Vina Ryzlinku rynského majf zelenoZlutou barvu a s pfibyvajici zralost{ se objevuji zlatavé odstiny, u
bobulovych vybérti aZ jantarové.

Jeho vina vynikaji Sirokou $kélou vin{ podle ptdniho typu a ro¢niku. Viing mohou byt ovocné - broskev,
nezralé jablko, citronovd kura, kdoule a u méké&ich vin i merurika, ananas. Mohou byt i kotenité, mineralni,
zemité i koutové. P¥i zrani vina se objevuje med, marcipdn, mandle a hrozinky. Z p¥ili§ horkych lokalit miize
zavanét petrolejem a kerosinem, to kdy? je vétSina bobulf sluncem opélena do hnédava.

V chuti ryzlinkovych vin hraje velkou tlohu kyselina a jej{ zralost. 0d ocelové kyseliny v nezralych ro¢nicich,
pfes piijemné Fiznou aZ po svéZe zralou, kterd je nezbytnou soudsti velkych vin vybornych ro¢nikt a
soucasné oporou tvorby buketu a chutovych latek 1dhvové zralosti. Nejtypi¢téji se ,,ryzlinkovy fenomén*
projevuje ve zralych, suchych, kabinetnich vinech. Ve vy3$sich stupnich predikatnich vin je postupné onen
fenomén prekryvan naristajicim télem vina, pfipadné tény zralosti vyprodukovanymi uslechtilou plisni.
Takovd vina jsou jisté neméné zajimavd a ptinaseji jiny druh poZitku. Kabinetn{ vina jsou jedine¢nym
doprovodem ke studenym predkrmim, pozdni sbéry k pstruhiim i jinym rybdm v raznych tpravach, sladké
vybéry k desertiim. Jakostn{ vina Ryzlinku rynského jsou vhodnd k leh&im Gpravam driibeZe.

Ryzlink vla$sky (Rheinriesling, Petit Riesling, Rajnai rizling, White Riesling)
Zlutozelend barva, u mladych vin prevazuji ovocné tény rybizu, pFipadné angrestu, pozdéji se objevuji viiné
luéniho kviti, které se poji s pikantni kyselinou, stfedni plnosti, svéZesti a velmi dobrou pitelnosti. Z méné
vyzrdlych hroznii byvd kyselina az ocelové tvrdd.

Pivod je zatim nezndmy a k Ryzlinku rynskému nema Zadny pribuzensky vztah. Je nejvice rozsiten v
jihovychodni Evropé, v severni Italii, Mad'arsku, Slovensku, Rakousku a u nds. V Rakousku je nazyvén
Welschriesling, Olaszrizling v Mad’arsku, Laski rizling a Rizling italijanski na Balkdné, Riesling italico v It4lii.
Rust je stfednf, list stfedné velky s ostrym zoubkovanim okrajii, vétSinou méné déleny, svétlejsi barvy. Dfevo
vyzravé velmi dobte a borka md Zlutavou barvu. Hrozen je valcovity, na dlouhé stopce, nékdy s privésnym
hrozinkem. Bobule je mald, kulatd, Zlutozelen4, s ¢ernou te¢kou na vrcholu. Slupka je slaba a pevnd, obsah
Fidce $tavnaty s pronikavou kyselinou. Mrazuodolnost je velmi dobrd, odolnost proti houbovym chorobdm
stfedni. Trp{ vadnutim tfapiny. Zran{ hroznt je velmi pozdni.

Vina se vyznaluji vy$$im obsahem kyselin, které mohou byt az ocelové, p¥i lepsi vyzralosti hroznti a nizs{
sklizni jsou svéZe pikantni a ve vy3Sich stupnich privlastkovych vin plisobi prfjemnym zralym dojmem, tvotice
harmonii se zbytkovym cukrem. Vina Ryzlinku vla$ského zachycuji celou kvalitativn{ $kélu bilych vin poéinaje
lehkymi a prostymi, tvrdymi viny stolnimi ke sva¢indm s uzeninou, kterd pfindseji osvézen{ p¥i namahavé
manudln{ préci; pres svéZi vina jakostni, z nichZ zavoni rybiz ¢i angrest a na vépenité ptdé kytice lu¢ntho kviti;
az po delikatni, medové vyzrald vina vybéra s pfichuti hrozinek, podbarvend citronovymi tény jemné
botrytidy.

Ryzlink vlassky déval vZdy vitanou surovinu pro $umiva vina a je stale dtileZitou slozkou v§emoZnych vin
znamkovych, v nichZ tvof{ patef smési, kterd by se bez jeho p¥itomnosti mohla zbortit do mékee se
rozplyvajici unylosti.

Sauvignon (Sauvignon blanc)

ZelenoZlutd barva, vétsinou se vyskytuji primdrni viiné. U mladych vin z méné pfiznivych roc¢niki to je
kopriva, travnatost az paprikovd nezralost. U vin z dobre vyzrdlych hroznii jsou viiné cernorybizové,

angrestové a smés citronti s kiwi. Vina jsou plnd a p¥i ldhvové zralosti velmi plnd, mnohdy s minerdlni
prichuti. Vjem trvd dlouho.
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Pravdépodobné pochdz{ z francouzského regionu Bordeaux nebo z oblasti na Loite. Nové genetické poznatky
ukazuji na to, Ze vznikl asi ze samovolného k¥{Zeni mezi odriidami Chenin blanc x Tramin. Francouzsky nézev
je Sauvignon blanc nebo Sauvignon jaune a je nutné ho dobte odliovat od ménécenné odrudy s velkym
hroznem Sauvignon vert ¢ili Sauvignonasse. Tu a tam se jesté vyskytuje mutace Sedd Sauvignon gris s vy$si
cukernatost{ a s méné pronikavym aromatem a mutace riizova Sauvignon rosé, kterd je méné zajimava.
Némecké synonymum je Muskat-Sylvaner a nékdy v Rakousku uZivané Feigentraube, které se kdysi uzivaloiu
nés - Fikovy hrozen. Pod timto pojmenovanim ho k ndm pravdépodobné zanesli Habéni.

Kdy? byl francouzsky kral Jindfich IV. Navarrsky (1553-1610) kojencem, tiSil pla¢ ditéte jeho dédecek tim, Ze
mu potiral rty rozetfenym Cesnekem a macel mu je vinem Sauvignonu. V dospélosti se stal krdl velkym
vyznavacem francouzskych vin, jmenovité Sauvignonu.

Odrada mé bujny rist, husté olisténé letorosty s Cetnymi zélistky a mensf, svétle zeleny, na okrajich zvlnény
list. Hrozny jsou malé, vélcovité, husté osazené mensimi, zelenoZlutymi bobulemi s tlustsi slupkou a vyrazné
aromatickou duZninou. Zrdn{ hrozni je stfedné pozdnf aZ pozdni. Mrazuodolnost i odolnost vii¢i houbovym
chorobdm jsou niZsi, pliseti $edd napadd bobule i tfapinu &asto.

Sauvignon vyZaduje velmi dobré svahové polohy s chud$imi, nejlépe Stérkovitymi ptidami. Na drodnych
pudéch roste ptilis bujné. Vyssi padni a vzdusna vlhkost ovliviiuje p¥iznivé vznik aromatickych latek.

V zavislosti na ro¢niku, na stanovisti, na dobé sbéru a na technologii tvorby vina se vyvijeji rtizné typy vina. v
méné priznivych ro¢nicich, v severnéjsich oblastech a pri vyssi vlhkosti vznikaji travnaté, koptivové,
paprikové tény ve vini i chuti. P¥i vy$§im slune¢nim svitu a lep$i vyzrélosti hroznii se zalinaji objevovat
ovocné tény. Napred Cernorybizové, angrestové, kiwi se zdbleskem citronu, pak u mékeich a kulatéjsich vin
broskve, nektarinky a meloun. U sladkych vybérti merurika, pomerance, ananas i marcipan. Ze zdmot{ tropické
ovoce.

Z vyssich sklizni a hors$ich ro¢niktt mohou byt vina Sauvignonu lehk4 a tvrdd, ale vétSinou se setkdvame s viny
plnymi, €asto i s mineréln{ p¥ichut{, hlavn& na piidach k¥emicitych (Sancerre) nebo s viny télnatéjsimi na
pudéch hlinitych &i s filigranskou stavbou a bohatou hrou vini z pad vapenitych. Intenzita aromatickych latek,
kterou vnimdme v mladych vinech soucasné se svéZesti mladého vina, je pro mnohé milovniky Sauvignonu
velmi sviidnd. Zrdn{m Sauvignonu na ldhvi se vétSinou ony mladistvé tény ztraceji a ve viné se rozviji hlavné
ldhvova zralost, s niZ nartistd i vys$si barevny tén vina a jeho plnost. Aromaticky vyraznd a suchd vina
Sauvignonu jsou vhodna jako vina aperitivni nebo ke studenym predkrmiim. Hodi se i ke chiestu a ke kozim
syram. PIn&j3{ a zrald vina ke kotenénym jidltim, k téstovindm s gorgonzolou nebo rybi omackou, k varené
Sunce, k bilym mastim se smetanovymi oméackami apod.

Sylvénské zelené (Griiner Silvaner, Griiner Zierfandl, Z5ld silvan)

ZelenoZlutd barva, viiné neutrdlnt, jemné korenitd. Vino je v mlddi ponékud méné harmonické, nékdy az
drsné. Rychle vyzrdvd do vldéné plnosti a kulatosti, kdy se prezentuje prijemnym dojmem celistvosti.

Kdysi bylo Sylvanské zelené nejrozsitenéjsi odriidou na Moravé, a proto se mu fikalo lidové ,Moravka“. Z
vysadeb bylo vytlateno Neuburskym, které stihl stejny osud, kdyZ se objevila odriida Miiller Thurgau. Griiner
Silvaner neboli Griiner Zierfandl je rakouské oznacent, odkud tato odriida pochézi, jak ukazuji genetické
rozbory, nebot vznikla samovolnym zk¥iZenim mezi odriidami Rakouské bilé a Tramin. Na rakousky piivod
ukazuje i star$i némecké oznaceni Oesterreicher.

Je to odriida slab3iho ristu, bohaté plodici, kterd ma hustsi olisténi. D¥evo vyzrdvé pomalu, a proto je
mrazuodolnost niZ$i, odolnost proti houbovym chorobdm neni vysokd, plisni Sedé vzdoruje 1épe. Hrozny jsou
stredné velké, kompaktni se stfedné velkou bobuli zelené barvy. DuZnina je slizkd, velmi pt{jemné chuti, a
proto dffve slouZilo Sylvanské jako nendro¢ny stolni hrozen. Hrozny zrajf stfedné pozdé. VyZaduje dobré
polohy a Zivné pudy.

Vino je neutrdlni a pti niZs{ sklizni mirné kotenité chuti bez zvlastnich aromatickych latek. P¥i vy$si vyzralosti
hroznii déva predikatn{ vina, kterd zrdnim na lahvi nabyvaji na olejovitosti, hladkosti a vl4¢né harmonii. P¥i
vy$§ich skliznich jsou mladd vina tvrdd a hrubd. Je-li vynos p¥iméfeny, pak se kyseliny rychle odbouravaji a
vino miiZe byt aZ fadni. Sylvdnské se d¥ive hojné uZivalo do smé&s{ s tvrd3imi viny (na Slovdcku s Ryzlinkem
vlasskym). Vétsinou slouZilo jako béZné, suché, vycepni vino k prostym jidlam.
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Tramin éerveny (Gewiirztraminer, Roter Traminer, Savagnin rosé, Piros Tramini)
ZlatoZlutd barva, vyraznd medové hrozinkovd viiné se zdvany aromatickych ldtek ajové riiZe a pfi ldhvové
zralosti i skoFice a pomerande, pfipadné koziho pysku. Vino je velmi plné, s vyssi viskozitou a jeho harmonie je
zaloZena na nizs$im obsahu kyselin a Casto i na zbytkovém cukru.

Tramin stoj{ geneticky velmi blizko k volné rostouci lesni révé, z niZ mohl vzniknout nahodilym k¥iZenim s
n&kterou ddvnou kulturni odriidou péstovanou Rimany. Némeck4 synonyma: Roter Traminer, Gewiirztraminer
(= Tramin ko¥enny) nebo jen Traminer. Ve Francii Savagnin rosé nebo Gentil rosé, v Mad’arsku Piros Tramini,
na Balkdné Traminac crveni nebo Traminac mirisavi. Neni Zddného rozdilu mezi Traminem Cervenym a
Traminem kofennym, jak se d¥fve predpokladalo.

Odrutda je stfedniho az bujného rustu, letorosty jsou husté olisténé tmavé zelenymi, okrouhlymi a malo
délenymi listy, které maji povrch silné krabaty. Hrozny jsou malé, krétce kénické, s malymi, mirné ovalnymi
bobulemi, které maji velmi tlustou slupku, v niZ je uloZeno mnoho kotenitych, aromatickych latek. Barva
slupky je Cervend aZ Sedoervend. Vyskytuji se mutace se zelenoZlutou slupkou bobul{ (Tramin bily, p&stovany
u nés hojné ve stfedovéku v Cechach pod nédzvem Brynst nebo dosud ve Francii v oblasti Jura a Arbois k vyrobé
Zlutych vin pod jménem Savagnin) nebo i se slupkou zlatoZlutou (Tramin zlaty, ¢i muskatovy, Savagnin blanc
musqué).

Drevo Traminu vyzrdva velmi dobfe a mrazuodolnost je vysokd. Odolnost proti houbovym chorobdm je dobra.
Odriida je ndroénd na vyborné polohy a vyZaduje hluboké, Zivné ptdy. Pfi destivém polasi v dobé kveten{
snadno sprchdvd. Zrani hroznt je stfedni aZ pozdni a dosahuje se vysokd koncentrace cukru v bobulich, ale
kyseliny mohou az p¥ili§ poklesnout. Proto se v nékterych oblastech pristupuje k délené sklizni a &ast hrozna
se sklidi v d¥{véjsim terminu, aby se kyseliny zachovaly a obé& vina se pak spoji.

Vina Traminu majf intenzivnéj3i barvu nez vétsina ostatnich bilych vin - jsou zelenoZlut4 az zlatoZzluta. Pro
vino Traminu je ptiznacnd bohatost omamujic{ viiné a kotenitosti, které jsou u vyssich stuprit predikatnich vin
podbarveny sladce medovymi tény hrozinek. Pochézi-li vino z pfimétené velké sklizné a vyzrélych hroznt, pak
chutni zcela jinak neZ vSechna ostatn{ bil4 vina. Jeho zékladn{ vini lze pFirovnat k viini ¢ajové riZe, kterou
doproviézeji dalsi odstiny vint: skofice, kvétl pomerance, citrusovych plodi, ¢aje nebo lonicery.

Vétsina vin Traminu byva s mensim & vétsim zbytkem cukru, ktery podporuje typické aroma a chut. Vina
Traminu maji dlouhou perzistenci a neslouZ{ k b&Znému pitf, ale vyZaduji odpovidajici rozpoloZen{ mysli a
dostatek ¢asu k vychutndvan{ vech z4zitkd, které mohou ptinést.

Hloubgji vychlazen4 Ize podéavat jako sklenku aperitivu. Jsou vhodné p¥i ukoncent stolovéni. Casto se nabizej{
jako doprovod uréitych predkrmt, zejména pastiky z husich jater. Nebo k ov¢im &i kozim syrtim na konci
stolovéni. Suché Traminy se doporucuji k cibulovému kola¢i, k uzenym rybédm. Vina Traminu lze predloZit i k
nékterym exotickym, silné kofenénym jidliim asijské kuchyné.

Veltlinské &ervené rané (Frithroter Veltliner, Babotraube, Rote Malvasier)

ZlatoZlutd barva, velmi neutrdlni viiné, stfedné plné a harmonické vino, které nevynikd vyraznym osobitym
projevem.

Genetické studie ukazuiji, Ze se na vzniku podilelo Sylvanské zelené a Veltlinské éervené, podobné jako tomu
bylo u Neuburského, takZe jsou tyto dvé odrtdy blizce pfibuzné. Je prakticky roziifeno jen u nés a v Dolnim
Rakousku, kde se nazyva Friihroter Veltliner ¢i Malvasier.

Rust je bujny a dfevo vyzrava Spatné, mrazuodolnost je nizkd, odolnost proti viem houbovym chorobdm je téz
nizka. Listy jsou vétsi, pétilaloéné a hloubéji délené. Barva listtl je svétld. Hrozen je velky, k¥idlaty, husty.
Bobule st¥edni, kulat4, svétle Cervend, neutrdlni chuti, s nizkym obsahem kyselin.

Nizko poloZené pozemky jsou pro tuto odridu nevhodné, na orientaci pozemku je nendro¢né. Vyzaduje malo
trodné, Stérkovité pudy. Na dobrych ptidach roste prilis bujné a malo plodi. Odrida postupné mizi z nasich
vinic a je nahrazovéna cennéj$imi.

Vino je zlatoZluté barvy, neutrdlni ving, plné a s nizkym obsahem kyselin. Pfi vys$si cukernatosti mostu se
objevuji i medové tény. Vzhledem k nizkému obsahu kyselin zraje vino pomérné rychle, a proto se ho ¢asto
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vyuziva k urychlenému zrani smési vin této odriidy s odriidami pozdnimi, jako je Ryzlink vlassky. ProtoZe vina
postradaji osobity vyraz, jsou méné oblibena. Vyjimkou jsou u nés vina této odrtidy ze severnéji poloZenych
vinic jizn{ Moravy, kterym ur¢it4 osobitost nechybi.

VétSinou se vina Veltlinského ¢erveného raného doporuduji k béZné dennf stravé a k masitym svacindm.

Veltlinské zelené (Griiner Veltliner, Griinmuskateller, Z5ldveltelini)

ZelenoZlutd barva. Vino s vétsi skdlou aromatickych ldtek podle sloZeni piidy vinice. Na hlubokych hlinitych
puddch dominuje viné lipového kvétu, na Stérkovitych piiddch prvohornich jsou viiné i chut hotkomandlové,
na puddch sprasovych se objevuje kofenitost prechdzejici do pepfnatosti. Pi zrdni vina v ldhvich se objevuji
mandlové tény. Vina jsou stfedné plnd a podbizivd.

S velkou pravdépodobnost{ pochézi z Rakouska, jak nasvéd¢uje kdysi uzivany ndzev ,,Mouhartsrebe* podle
vrchoviny Manhartsberg. Rakousky nézev Griiner Veltliner se uZivé aZ od 18. stolet{. P¥ed tim se hlavné uZivalo
pojmenovan{ Griiner Muskateller nebo WeiRgipfler. I na Moraveé bylo dfive uZivdno ndzvu Bélospi¢ak nebo
Muskatel. Jednim z rodi¢t je pravdépodobné Tramin. Odrida se péstuje také v Mad’arsku - Z5ldveltelini - a na
Balkané - Veltlinac zleni.

Rust je sttedni aZ bujny, dfevo vyzravé dobfe, olisténi je stfedné husté, list st¥edni, pétilaloény, hluboce
déleny. Hrozen velky, k¥idlaty, husty. Bobule stfednf, kulaté, zelenozluté. Slupka stfedné silnd, duznina
$tavnatd, chut korenitd, nékdy az jemné muskatova. Odolnost proti mrazu dobrd, proti houbovym chorobdm
stfednf aZ niZ§i. Zran{ hrozna je pozdni, a proto vyZaduje vyborné polohy. Vhodné jsou hlubsi hlinité nebo
spra$ové pudy.

Vino mé zelenoZlutou barvu a jako mladé von{ svéZesti, peptnatosti a nékdy i lehkou vin{ doutniku. Z vinic na
hlinitych ptdéach se objevuje viiné lipového kvétu, na pudach prvohornich hotkomandlovd, na sprasich
koFenitd. P¥i zrdni na ldhvich se nejprve objevuji zesilené kofenité peptnaté tény, které posléze zanikaji a
nejvice kraluje mandlova chut zjemnénd u predikatnich vin vy$sich stupinti sametovou plnosti. Veltlinské
zelené se pouziva do smés{ pro zndmkovd vina a také jako surovina pro vyrobu Sumivych vin.

Veritas

0Odriida byla vyslechténa ve Slechtitelské stanici ve Znojmé C. MiSou a M. Zbotilem k¥iZzenfm Ryzlinku
erveného s Bouvierovym hroznem.

List je stfedné velky, svétle zeleny, srd¢ity. Hrozny jsou malé, husté a maji sttedné velké bobule zelenozluté

e

barvy. Odriida je stfedné rand. Odolnost je st¥edni, proti plisni $edé nizsi. Na pidy nemd zvlastni naroky. Pti
péstovani je t¥eba dbét na to, aby kete byly vzdu$né. Odrida je vhodnd do severnéjsich vinarskych oblasti
Moravy, kde dosahuje dobré cukernatosti i dobré jakosti vina.

Vino je harmonické, se stfednim obsahem kyselin. Ve viini se objevuji jemné ovocné tény. Chut je vyrovnand,

ptijemna, osvéZujici.

Vrboska

Velmi rand mostové bila odriida pochazejici z kiiZzeni Tramin Cerveny x Cabatiska perla. Byla vyslechténa na
Slechtitelské stanici vinai'ské ve Znojmé $lechtiteli Ing. MiloSem Zbotilem, Ing. Jaroslavem Toméskem, Ing.
Jind¥ichem Sevéikem, Ing. Ivanou Ludvikovou a Jitim Hlad{kem.

Hrozen je stfedné velky, stfedné husty s kratkou aZ stfedné dlouhou stopkou. Bobule je stfedné velka, kulata.
Barva bobule je riiZovd, duZnina je bez zbarveni. Doba radeni oéek je velmi rand. Skliziiovd zralost zalind ve
tret{ dekddé srpna. Odrada je odolnd proti napadeni plisn{ révovou, ostatnim houbovym chorobdm a mraziim
odoldva stfedné. Vynos hrozn je niZsi. Je doporucovéna zejména pro vyrobu bur¢dku, ktery ma vybornou
kvalitu.

Hrozen je mozno vyuZit pro pfimy konzum

Vino je jemné aromatické, lehké. Pro ziskani kvalitn{ suroviny se nedoporucuje hrozny nechat dlouho na kefi.
Pti prezrani ztraci kyseliny.
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ODRUDY CERVENYCH VIN
Agni

Vznikla spolupraci $lechtiteli ze $lechtitelskych stanic ve Velkych Pavlovicich a v Perné - J. Havlika, ing. F.
Zatloukala a ing. L. Michlovského - ki{Zenim odrad André x Irsai Oliver.

Je bujného rustu, stfedné hustého olisténi a ma malé aZ st¥edn{ hrozny s malymi bobulemi modroerné barvy s
vyraznym muskdtovym aromatem. Odolnost proti houbovym chorobdm je stfedni. Jeji péstitelské naroky
zat{m nejsou plné odzkouseny.

Hrozny dosahuji vysoké cukernatosti a zraji brzy. Vino je plné, zvlastniho, pro ervend vina nezvyklého typu s
vyraznym muskdtovym aromatem. Mohlo by se asi uplatnit pfi vyrobé vin dezertnich.

Alibernet (0dé&skij éornyj)

Velmi tmavé Cervend barva, aromatické ldtky po odriidé Cabernet Sauvignon. Vino stfedné plné i plné, s
vys$sim obsahem tfislovin, které pomalu zraji do neutrdlni hebkosti. Viyrazny typ éerveného vina s ponékud
jiznim charakterem Cervenych vin.

Byla vyslechténa na ukrajinském Védecko-vyzkumném tstavu pro vinohradnictvi v Odése. V okoli se péstuje
pod ndzvem Odésskij Cornyj. Alibernet je vice rozsifen na Slovensku, kde v teplejSich podminkéch je kvalita
vina kabernetového typu zvlasté dobrd. Odrtida vznikla k¥iZenim Alicante Bouschet x Cabernet Sauvignon.
Rust je bujny, listy stfedné velké, pétilalotné, syté zelené a na podzim se barvi do intenzivni Cervené. Hrozen
je rozlozity, velky, ¥idky. Bobule st¥edni velikosti, cernomodré s ojinénim a s tmavé ervené zbarvenou
duZninou a $tavou. P¥ichut duZniny je kabernetova. Odolnost proti houbovym chorobdm i proti mrazu je
dobré. VyZaduje vyborné polohy, protoZe zrani hroznil je pozdni. Sklizné jsou pravidelné a vysoké. Hrozny
maji vy$3{ obsah kyselin, zv1a§té pri vysoké sklizni a v hor§im ro¢niku.

Vino muZe dosahovat velmi dobrou jakost a miiZe byt i dostate¢né plné pti snizené sklizni na ket a v teplych
podminkach. Z vys3ich sklizni je ¥idké, méné barevné, s nepffjemné vysokym obsahem kyselin. Pti
odpovidajicim o$etfovani vinice lze produkovat odridova vina. Jinak to je odrida vhodnd do smési, jimz

dodava barvu a kabernetové aroma.

André

Tmavé grandtovd barva s viini zralych ostruZin, podbarvenych tvrds$im projevem tfislovin a kyselin v
mladém viné a se zralou plnosti pi dostatecné ovocnosti ve vinech ldhvové zralych, v nichZ se zvysuje plnost
a typicnost cerveného vina.

0drtdu vyslechtil ing. J. Horak ve Slechtitelské stanici ve Velkych Pavlovicich ki{zenfm (Frankovka x
Svatovavfinecké) a byla nazvina na poCest CH. K. Andrého (1763-1831), ktery byl zakladatelem spolku na
podporu lechténi ovoce a révy v Brné.

Rust odridy je stfedni, pfi vétsim zatiZeni kefd snadno sldbne. Sttedné velky list ma syté zelenou barvu a je
méné déleny. Hrozen je stfedné velky, husty, kiidlaty a na velmi kratké stopce. Bobule je mald, modrocerné
barvy s pevnou slupkou, kterd velmi dobfe odoldva plisni Sedé. Révi vyzrava velmi dobfe a mrazuodolnost je
velmi dobrd, proti ostatnim houbovym chorobdm je odolnost stfedni. André vyZaduje vyborné polohy, protoZe
zraje pozdé a je soucasné ndrond na hluboké a Zivné ptdy. Plodnost je velmi dobrd a ma-li byt jakost vina
vybornd, pak je nutnd probirka hroznt a velmi pozdni sklizen, aby se vét3i &ast vysokého obsahu kyseliny
jable¢né odbourala na keti. André patfi do nejteplejsich oblasti.

Vina z velmi dob¥e vyzralych hrozni, u nichZ probéhlo jable¢no-mlééné kvaseni, maji tmavé grandtovou
barvu, jsou plnd a po vyzrani na sudech a na ldhvich se u nich vyvine hebka chut zralé tfisloviny.

Ariana
Grandtové zbarveni vina je spojeno s hebkymi t¥islovinami a Sirokou plnosti. PFipomind vyzrdld vina odriidy
Zweigeltrebe.
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Ny

Vznikla ve Slechtitelské stanici v Perné pracf ing. F. Zatloukala a ing. L. Michlovského. K¥{Zen{ (Ryzlink rynsky
x Svatovavfinecké) x Zweigeltrebe. Je stfedné bujného riistu, listy jsou mensi, kruhovité, hrozen stfedné velky,
husty. Bobule stedni, pongkud zplo§tél4, slupka modrocernd. Urodnost je vysoka pri dobré cukernatosti.
Cerven vina jsou jemn4, harmonicka, pln4.

Cabernet Moravia

Tmavé grandtovd barva. Aromatické ldtky cernorybizové, typické pro kabernetovité odridy, jsou spojeny s
ovocnosti a s dobfe strukturovanymi tiislovinami, které ddvaji pti zrdni na ldhvi pfijemny komplex typicky
pro ervend vina severnéjsich oblast{

0drtidu vyslechtil Lubomir Glos v Moravské Nové Vsi k¥{Zenim (Cabernet Franc x Zweigeltrebe).

Odrtida mé bujny rist, velké, méné délené listy tmavé barvy a stfedni aZ velké, stfedné husté hrozny. Bobule je
stfedné velkd, kulatd, ojinénd, mé pevnou a plisni Sedé odoldvajici, modro€ernou slupku. Bobule maji
kabernetovou vini a velmi pt{jemnou chut. Zrani je velmi pozdni. Plodnost je vybornd a pravidelna. Pat¥{ do
nejteplejsich poloh a oblasti. K vjrobé vysoce kvalitnich vin je tfeba regulovat sklizné.

Cervené vina majf tmavé granatovou barvu, jemné kabernetové tény ve vini i v chuti. Po odbourani kyseliny
jable¢né je vino velmi plné, hebké, s dobte strukturovanymi tfislovinami a s dlouhou perzistenci.

Je-li technologie dobre zvlddnuta, patf{ Cabernet Moravia ke $pi¢kovym moravskym éervenym vintim.

Cabernet Sauvignon

Tmavé grandtovd barva, nékdy s modravym zdbleskem. Typickou viini éerného rybizu doprovdzeji v
zdvislosti na zralosti hroznti i vina viiné tfesni, ostruZin, tabdku, cedrového dreva ¢i marmelddy. Vino je
mohutné, s velmi dlouho trvajicim dojmem a p¥i vyvinuté ldhvové zralosti je hebce sametové. U mladych vin
byvd agresivni tiislovitost.

Plivodn{ kabernetovou odriidou byl Cabernet Franc, ktery je blizce pfibuzny s lesni révou. P¥irozenym
opylenim odrtidou Sauvignon vznikla v sou¢asné dobé médni modré odriida Cabernet Sauvignon. Cabernet
Franc byl neprdvem zatlaen do pozadi. Vina odrtdy Cabernet Sauvignon obsahuji sice vice tanint, jsou
tmav3i a télnatéjsi, ale vina ptivodntho Cabernet Franc maji jemnéjsi texturu, nékdy i pfitazlivéjsi vini a
dovedou ve smési s Cabernet Sauvignon mirnit jeho divokost.

Cabernet Sauvignon je s cca 140 000 ha celosvétovych vysadeb na 7. misté mezi nejroziitengjsimi odridami.
Rik4 se 0 ném, Ze je arogantnim narusitelem oblastnich tradic, e vytlacuje nemilosrdné ostatni modré odrtdy,
Ze doslova poblaznil Siky milovnika vina, kte¥{ jsou ochotni zaplatit jakékoliv sumy za minimaln{ sklizné
neskutené hustych vin této odrtidy. Tradicionalisté Cabernet Sauvignon proklinajf, importé¥i ho vyzdvihuji v
nadéji na tu¢né zisky a milovnici vina jsou poté&Seni tim, Ze tu je odrtda, jej{Z vino vZdy poznaji, tak jako
poznajf ta nejprost3{ domaci jidla. Rik4 se, Ze na Cabernet Sauvignon je vlastné jednoduchy recept - je to smés
Cerného rybizu, cedrového dreva, grafitu z béZné tuzky a viiné doutnikové krabice. A pravé proto, Ze se dd vino
Cabernet Sauvignonu tak lehko rozlisit, napomohla tato odriida do zna¢né miry k ndvratu k odriidovym vinim
viibec a k hleddni jednoznalné identity i jinych tradi¢nich odrtd, jejichZ bezchybné vymodelovani neni ve
vSech oblastech tak snadné, jako to je u Cabernet Sauvignonu, jehoZ vino se viude snadno proddvé. Rizné
mistn{ odriady mohou byt pro znalce velmi zajimavé, ale Cabernet Sauvignon to je dnes zatim jistota, i kdyby
ho byl jen uréity podil ve smési.

Cabernet Sauvignon roste bujné a jeho letorosty jsou vzptimené. Listy jsou stfedné velké, hluboce
vykrajované. Hrozen stfedni, volny, dlouze kénicky, s malymi, modroéernymi bobulemi, které maji pevnou
slupku a dobte odolavaji plisni $edé. D¥evo vyzrava velmi dobte, mrazuodolnost je velmi dobr4, odolnost proti
houbovym chorobdm st¥edni. Hrozny zraji velmi pozdé, a proto lze odriidu vysazovat jen do nejlepsich, velmi
teplych poloh a do zdhtevnych, nejlépe $térkovitych pad.

Vina této odrtidy zraji velmi pomalu. Lahvuji se po jeden a pul aZ dvou létech a zalinaji byt pfijemnd ke
konzumu po 4-5 létech, svého optima dosdhnou po 5-10 létech i pozdéji.

V nezralych ro¢nicich a p¥i pretiZeni ket irodou se objevi ve viné zelené tény, viiné zelené papriky, hrubost.
Z vyzralych hroznd je chut vZdy Cernorybizova a k ni se pak druZ{ podle polohy, ptdy, sklizné a technologie
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viné tmavych tfesnf, ostruZin, tabdku, eukalyptu a nebo u velmi koncentrovanych vin ze zdmort{ viiné
marmelddy. Ve vét3iné oblasti, kde se ve véts{ mife péstuje Cabernet Sauvignon, je $koleni vina spojeno s
pouzivanim sudu barrique, které predavaji vinim dals{ viiné a chut, zejména po vypalovani{ sudd. Pln4,

aromatickd vina velmi dobfe doprovazeji masit4 jidla, zejména jehnél{ peleni, bifteky, kriiti maso nebo tGpravy
jidel s koFenitymi oméackami.

Domina

Stfedné rand mostova modré odrtda. Pochdzi z kfiZzeni Modry Portugal x Rulandské modré. Byla vyslechténa v
Ustavu pro slechténi révy vinné v Geilweilerhofu v Némecku.

Hrozen je stfedné velky, husty s kratkou stopkou. Bobule je mald a7 stfedné velkd, kulata. Barva bobule je
modrocernd, duznina je bez zbarveni. Doba raSen{ ofek je rand. Odolnost vii¢i houbovym chorobdm je sttedni.
Nebyva poskozovana mrazy. Pro pomérné rané dozravani je vhodnd i do okrajovych vinafskych oblasti.vynos
hroznt je vysoky.

Vino je vyborné kvality, rubinové az tmavocerné barvy, neutralni az jemné aromatické viiné. Je harmonické,
typem pfipomind odriidu Modry Portugal.

Dornfelder

Stfedné rand mostovd modr4 odrida. Vznikla k¥fZenim Helfensteiner x Heroldrebe (tj. Jakubské x Trolinské) x
(Modry Portugal x Frankovka). Odrtida byla vy$lechténa ve ZkuSebnim tstavu pro péstovéni révy a ovoce ve
Weinsbergu v Némecku.

Hrozen je velky, ¥idky aZ stfedné husty se stfedné dlouhou stopkou. Bobule je stfedné velka az velka, Siroce
elipsovitého tvaru. Barva bobule je modrolern4, duznina je bez zbarveni. Doba raSen{ oek je stfedni.
Sklizriovd zralost za¢ind v prvni dekddé ¥{jna. Proti napadent plisni révovou je odrtida odolnd, proti napaden{
padlim révovym i plisni Sedou je stfedné odolnd. Proti poskozen{ zimnimi mrazy je méné odolnd, jarni mrazy ji
neposkozuji, nesndsi sucho. Odrtida je velmi plodn4, a proto vyZaduje dmérné zatiZen.

Hrozen odridy je libivy, chut bobule p¥{jemnd bez specifickych zvlastnosti, proto mize byt v ptiznivych
podminkach vyuZivan i pro pfimy konzum.

Vino je vyborné kvality, tmavocervené barvy, jemné aromatické viiné a chuti. Pro svoji intenzivni barvu je v
Némecku cenéna jako surovina pro zvy$ovani barevnosti ¢ervenych vin i pro zrdn{ v sudech barrique.

Frankovka (Lemberger, Blaufrankisch, Kékfrankos)

Tmavé rubinovd barva. V mlddi prekryvd chut tvrdych kyselin ostatni ldtky. Po zmirnéni tvrdych téni
mladosti se objevuje pfijemnd korfenitost spojend s ovocnosti a vyzrdlym projevem extraktivniho vina
typického pro severni vinarské oblasti, které se v nejlepSich rocnicich vyznacuje hebkosti.

Je to pravdépodobné rakouskd odrida, na jejimz vzniku se podilela odriida Heunisch. Péstuje se hlavné ve
stfedoevropskych vinarskych oblastech. Jeji synonyma: Blaufrinkisch, Lemberger, Kékfrankos. U nés se
péstuje jen na Moravé, protoZe to je odriida pozdni.

Kefe jsou bujné, maji vzpfimeny rist, del3{ internodia a velké, tmavozelené listy se tfemi méné vyraznymi
laloky. Révi vyzrdvé dobte, mrazuodolnost je dobrd a odolnost proti plisni $edé téZ. Hrozny jsou velké, k¥idlaté,
volné. Bobule stfednf, kulaté, éernomodré. Chut je kofenitd. Hrozny trpivaji vadnutim tfapiny. VyZaduje
vyborné polohy, sucho a snési vapno.

Vina mivajf svétle i tmavé rubinovou barvu s fialovymi zablesky. V mladém viné je travnaté aroma, které se pti
zréni vina méni na ostruZinové viiné. Ve vinech Frankovky je vZdy ponékud vice kyselin nez v ostatnich
Cervenych vinech a zpocatku jsou i t¥isloviny tvrdsi. Tato skute¢nost vede producenty kvalitnich vin
Frankovky k podstatnéj$imu sniZenf sklizni probirkou hroznt, k prodlouZeni doby nakvaseni rmutu, a tim
ziskan{ vy$§iho extraktu. Soucasné se ponechdvaji takova vina del$i dobu vyzravat na sudech. Tim se dé docilit
pti vyuZiti jable¢no-mlééného kvaseni vyrazngj§i charakter Cerveného vina, které nepostrddd na kofenitosti, a
prestoZe je plné, ani na ovocnosti. Vina se daji dobre skladovat a zraji na 1dhvi pomalu.

V zévislosti na vyzrani hrozna je vino Frankovky bud’ béZnym dennim vinem ke sva¢indm a k celé radé
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obvyklych jidel v§edntho dne, nebo jako vino ldhvové zralé z dobrych ro¢niki se vyborné hodi k pe¢enym
mastm, ke zvéFing, ke kachné i huse, ke guldsi, k jidltm z vnitfnosti, ke kofenénym jidltm zeleninovym, k
polenté, ke zrajicim i bilym syriim, k téstovindm v kofenité tpravé, k nékterym typim pizzy.

Laurot

Odriida poskytuje vina vysoké kvality vyznacujici se aromatickou viin a harmonickou chuti typu
Svatovavfineckého s vyraznou kyselinou, kterou je nutno v nékterych rocnicich odbourat. PFi zrdni se vino
rychle sametové zapliiuje.

Stfedné rand aZ pozdni mo3tova modrd odriida pochézejici z k¥{Zeni (Merlot x Seibel 1366) x (Frankovka x
Svatovavtinecké). Odrida byla vyslechténa ve Védeckovyrobnim sdruZeni Resistant Velké Bilovice, Slechtiteli
jsou doc. Ing. Milo$ Michlovsky, CSc., prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., Lubomir Glos, Vlastimil Petina a Ing.
Franti$ek Madl. Pyl byl ziskdn z vyzkumného dstavu v Kiinévu v Moldavii, vlastni k¥iZenf a selekce byly
provedeny v Lednici na Moravé, Breclavi a Perné.

Hrozen je stfedné velky, ¥idky s kratkou stopkou. Bobule je mala aZ stfedné velka, kulata. Barva bobule je
modrolernd, duZnina je bez zbarveni. Doba raSen{ olek je rand aZ stfedni. Skliztiovd zralost zatind v prvni az
druhé dekddé fijna. Proti napadeni plisni révovou a plisn{ Sedou je odrtida stfedné odolnd aZ odoln4, proti
napadenf padlim révovym je odolnd. Vynos hrozntl je stfedné vysoky.

PFi zajistén{ vhodnych agrotechnickych zésad na vhodnych stanovistich nepottebuje Laurot chemickou
ochranu a je tim predurcena pro ekologické vinohradnictvi.

Merlot

Tmavé rubinovd az grandtovd barva. Pro odriidu typickd a pro vétSinu konzumentii velmi pritaZlivd naslddld
vitné éernych tresni & kompotu z nich je pfi zrdni dopliiovdna viini $vestek, fiki a pri ldhvové zralosti viini
tabdku, kdvy a lanyzii. Vino vynikd hebkou vld¢nosti a velmi pfijemnym dojmem plnosti i dlouhého odchodu.
Plivodn{ francouzskd odriida geneticky blizk4 Cabernet Franc. Odriida se v poslednich desetiletich rozsitila
rychle ale po celém svété a vina si ziskala zna¢nou oblibu. Jméno je odvozeno od francouzského ndzvu ptdka
kosa (Merle), ktery s oblibou 0zob4va malé bobule z velkych hroznt Merlotu, nebot se zabarvuji domodra
dfive neZ u ostatnich odrid v Bordeaux péstovanych. Vina Merlotu jsou vybornym partnerem do smésf s
odrtidou Cabernet Sauvignon, protoZe jsou plnd, a svou mékkosti mirn{ agresivni t¥isloviny Cabernetu a
urychluji jeho zrédni. Df{ve se na Merlot pohliZelo jako na odriidu druhotadou, ale postupné stoupnul respekt k
jeho vintim, kdyZ se Merlot rozsitil na velké plochy v Itdlii, Kalifornii, Chile i ve vychodni{ Evropé a ziskal si
oblibu tisicti milovnikd svych hebkych a velmi dobre pitelnych ¢ervenych vin, kterd jsou mnohym lidem
pristupnéjsi pro svoji dobrou stravitelnost. V Mad’arsku se miZzeme setkat s Merlotem pod jménem Médoc
noir.

Kefe jsou bujnéjsiho ristu, maji stfedné velké, 3-5 lalo¢né, svétleji zelené listy. Hrozny jsou stfedni az velké,
volné, na dlouhé stopce. Bobule malé aZ st¥edni, cernomodré, se slabou slupkou, mirné korenité.
Mrazuodolnost je nizZ3{ aZ st¥edni. Odolnost proti houbovym chorobdm i plisni $edé st¥edn{ aZ niZ${. Zrdni je
stfedné pozdni. Ke konci zrani pfibyva rychle obsah cukru a ubyvaji kyseliny. VyZaduje vyborné, chranéné
polohy, v nichZ nepusobf tolik zimn{ mrazy. Vhodné jsou leh¢f, zdhtevné a sussi pudy s vododrznéjsi spodinou.
Vino Merlotu miva rubinovou aZ grandtovou barvu, jejiZ odstin zdleZ{ na velikosti sklizné, a protoZe to je
odrida plodnd, objevuji se na trhu i vina svétle rubinovd s travnatou viin{ a nahotklou dochuti. Ale Merlot od
dobrych vyrobcti miva tmavé granatovou barvu, jemnou vini prezralého cerného rybizu ve smési s vin{
Cernych tfedni, $vestek a fikd, po del$im leZen{ na ldhvi se objevuji tény tabdku, lanyZii, kdvy nebo ¢okolddy.
Chut vin se vyznacuje nizkym obsahem kyselin, plnosti, hebkost{ a vla¢nosti. Vino se velmi lehko a pfijemné
pije. Kvuli snadné pitelnosti a vla¢nosti jsou vina Merlotu velmi oblibena u konzumentd, kteti by se
tfislovitych ervenych vin nenapili pro sloZitost vjemu takovych vyraznych vin. Obliba Merlotu zvlasté rychle
stoupla v USA u Sirokych vrstev obyvatelstva. Merlot zraje pomérné rychle na lahvi a jen prvottidni vyrobci
dovedou své vina Merlotu zformovat tak, aby vydrZela vice let. Mnohde se uZivaji vina Merlotu na zmék&en{
vin i jinych odrid neZ Cabernett.
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Vina Merlotu se daji pit samotna bez doprovodu jidel. Nabizeji se k riiznym jemnym pastikdm, k srn¢imu nebo
jelenimu ragg, k telecim ledvinkdm, k h¥fbécimu masu, k pokrmiim s vyraznou chut{ raj¢at nebo
nastrouhanych tvrdych syrt, k pokrmiim z pernaté zvére, k ementélu.

Modry Portugal (Blauer Portugieser, Portugais Bleu, Oporto)

Jemné rubinovd barva a mladistvd viiné kvétin jsou nejtypictéjsimi znaky. Vino md méné t¥islovin, je leh(t,
velmi pfijemného projevu, vynikd vybornou pitelnosti a harmonit.

Traduje se, Ze roku 1772 povolal hrabé de Fries na svij zdmek v Bad Véslau u Vidné nékolik vinati z okol{ a
predal jim svazky révi odridy, které dostal od své obchodni agentury v Oportu v Portugalsku. Odrtda méla
takové prednosti, Ze za nékolik let byly v okoli obce vysazeny dvé tfetiny vinic odriidou Blauer Portugieser,
které se podle obce Fikalo téZ ,,Voslauer”. Péstovan{ se rozsi¥ilo i do sousedniho Badenu a postupné do celé
monarchie. V Bad V6slau vzniklo u tamni firmy R. Schlumberger v roce 1848 prvni Sumivé vino z Modrého
Portugalu, které si ziskalo nesmirny ohlas daleko za hranicemi Rakouska.

Modry Portugal, mad’arsky Oportd, na Balkdné Kraljevina, ve Francii Portugais Bleu je bujného ristu a kete
maji velkou Zivotaschopnost. List je stfedni aZ velky, svétle zeleny, hladky, nehluboce déleny. Tlusté révi
vyzrava sttedné a neni mrazuodolné. Odolnost proti vSem houbovym chorobdm je nizka. Naroky na orientaci
polohy a na ptdu jsou malé. Nesm{ se vysazovat do dolin. Snds{ sucho. Sklizné jsou vysoké po mirnych ziméch.
Po mrazovém poskozen{ se kefe rychle regeneruji a vynahrazuji ztraty. Hrozny jsou velké, k¥idlaté, stfedné
husté. Bobule stfednt, kulaté, s tenkou slupkou modré barvy. Duznina je ¥{dk4, ma malo kyselin i cukrd. Zran{
hroznti je rané aZ stfedné rané. Hrozen muZe slouZit i jako nendroény stolni hrozen.

U nés byl kdysi Modry Portugal nejrozsitenéjsi modrou odriidou nejen pro vysokou trodnost, ale i pro dobrou
pitelnost jemného, svéZe aromatického vina, které byvalo na venkové doprovodem pracovnich svadin i
béznych dennich jidel. Cervené barva vina odpovida velikosti sklizng, ale vZdy je méné intenzivni, Mladé vino
mad jemnou kvétinovou vini, kterd je nesmirné ptijemnad a je-li podporovana mladistvou harmonif vina, pak
svad{ k opakovanému dousku.

PouZitim zvl4stn{ technologie - tzv. karbonické macerace lze vytvofit velmi pffjemny typ mladého Zerveného
vina z Modrého Portugalu, které pfichdzi na trh pod ndzvem ,,Martinské vino“ v den svétku sv. Martina, tedy
jesté pred Beaujolais, k némuz se d4 sméle prirovnat. Vino Portugalu se obéas uZivalo ke spojovéni s vinem
Frankovky, aby se docililo rychlejstho zréni a zjemnila se tvrdost kyselin a t¥islovin Frankovky. Takovou smés
nazyvali na Slovécku ,,Slovacky granat” a byvala velmi oblibena.

Vina Modrého Portugalu se pila ¢asto k druzné zabavé pod vichem, kde se podavaly studené masité pokrmy.
Lehka vina této odrudy se hod{ k zahdnéni Z{zné p¥i stolovani a daji se kombinovat s velkou paletou pokrmdi,
nebot svou neutralitou vyraz jidel nijak nerusi. Jsou vhodn4 ke zrajicim syram.

Neronet
Velmi tmavé Cervend barva s modravymi zdblesky. Ve viini je mozné vnimat slabsi ndznak cerného rybizu

spolu s visnémi. Vino je stfedné plné, pfindsi charakter vin jiznéjsich vinarskych oblast{ a md vyraznéjst
strukturu tfislovin.

Tuto barvifku vyslechtil prof. ing. Vilém Kraus, CSc. Neronet je stfedniho, na Zivnych ptiddch bujného rastu,
letorosty jsou vzpFimené, hustéji olisténé stfedné velkymi, hloubéji délenymi, tmavozelenymi listy, které méni
na podzim barvu do krvavé Cervené.

Hrozny jsou stfedni, k¥{dlaté, volné, s malymi, kulatymi bobulemi modroerné barvy s tmavolervené
zbarvenou duZninou i $tdvou. Révi vyzrdva brzo a dobfe. Mrazuodolnost je stfedn{ a7 dobra. Odolnost proti
houbovym chorobam je st¥edni, proti plisni Sedé dobra. Plodnost pravidelna a dobra, zran{ hroznt rané. Cukry
ziskané asimilaci jsou ve vét§{ mite transformovany na barviva a t¥isloviny, takZe cukernatost hroznt nebyva
prilis§ vysoka, coz je vSeobecnym znakem barvitek.

Vino Neronetu lze ziskdvat dvojim zptisobem. Odzrnéna drt se nechd nékolik hodin naleZet a pak se vylisuje
most, ktery je tmavé Cervené zbarven a kvas{ se podobné jako bil4 vina, net¥eba nakvasovan{ rmutu. Takto
ziskané Cervené vino je velmi jemné, méné t¥islovité, neutrdlni chuti. Vhodné pro p¥imou spotfebu. Nebo se
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rmut nakvasuje tak jako u ¢ervenych vin. Pak se ziska velmi intenzivné zbarvené éervené vino s vysokym
mnoZzstvim t¥islovin, vhodné ke zvySovani barevnosti i obsahu t¥islovin jinych &ervenych vin, jejichZ charakter
se nenarusuje. ProtoZe je Neronet rané zrajici barvitka, ddvé intenzivné barevné vino i v neptiznivych
ro¢nicich, kdy je Zddouci zvySovat barevnost nasich Cervenych vin, aby obstala v konkurenci se zahrani¢nimi.

Rubinet

Odriida poskytuje vino vyborné kvality, tmavocervené aZ modrocervené barvy a harmonické chuti. MiiZe se
vyuZit jako pridavek k odriiddm s nizsi barevnosti cerveného vina a s nizsi plnostt, jako je napt. Modry
Portugal nebo Frankovka, v horsich ro¢nicich i Cabernet Sauvignon.

Stfedné rand aZ pozdni mo$tovd modra odriida. K¥iZenec (Revolta x Alibernet) x André. Odrtida byla
vyslechténa prof. ing. Vilémem Krausem, CSc. v Lednici na Moravé.

Hrozen je stfedné velky, Fidky aZ stfedné husty se stfedné dlouhou stopkou. Bobule je mald aZ stfedné velka,
Siroce elipsovitd. Barva bobule je modroCernd, zbarvend je i duZnina. Doba rasen{ o¢ek je rand. Skliztiova

zralost za¢ind v poloviné Fijna. Proti napaden{ houbovymi chorobami je stfedné odolnd. Proti poskozen{
zimnimi i jarnimi mrazy je odolna. Vynos je stfedné vysoky. Je vhodna pro integrovanou produkci hroznd.

Rulandské modré (Pinot noir, Pinot nero, Blauer Burgunder, Spitburgunder,
Kisburgundi)

Bledé rubinovd az cihlové Cervend barva se zlatavym okrajem kolem stén pohdru. Aromatické ldtky jsou v
mldd{ nejpodobnéjsi viinim jahod, ostruZin, cervenych tfesni a pozdéji se projevuji jako $vestkovd povidla,
kiiZe, kour ¢i tlejict listi. Kyseliny jsou jemné, stejné tak i méné zastoupené tiisloviny.

Podobné jako Chardonnay je i tato burgundské odrtida velmi rozsifena po celém svété. Nese téméF vude
ptivodni francouzsky ndzev Pinot noir, v Italii Pinot nero, v Némecku Spitburgunder a v Rakousku Blauer
Burgunder, Crni burgundac na Balkdné, Kisburgundi v Mad’arsku. U nds pivodné Roudi modré. Francouzsky
nézev Pinot je odvozen od slova Pin = §iska, protoZe jeho malé, bobulemi nahlouéené hrozni¢ky ptipominaly
$isky jehli¢nand.

V genotypu odriidy jsou zakddovény rodi¢e samovolné v p¥irodé vzniklé odridy z k¥iZen{ Mlynétka (Pinot
meunier) x Tramin. Pinot dal cisa¥ Karel IV. dovézt do Cech z Francie. Traduje se, Ze prvni sazenice vénoval
nékladniktim hor vini¢nich na Mélniku za pomoc pfi potirani lapki na fece Labi. Jeden z mélnickych méstant
povolal vinare i s rodinami z Burgundska, aby zavedli péstovani Pinotu na Mélniku tak, jak se péstoval v
Burgundsku. Na jedné z mélnickych vinic byl do kamene opérné terasy vysekan ndpis Chambertin 1348, odkud
byla réva dovezena.

Pinot noir m4d st¥edné velké, tmaveé zelené, mirné t¥ilalo¢né listy, sttedné husté olisténi. Hrozny jsou malé,
vélcovité, husté. Bobule malé, kulaté, modré, s tenkou slupkou, kterd snadno podléhd hnilobé, a proto se
Slechtitelé snazi vyhleddvat klony s méné hustymi hrozny. DuZnina je ¥idk4 s kotenitou chuti. Révi vyzrava
dobte a mrazuodolnost je dobrd, odolnost proti houbovym chorobdm stfedni. Plodnost je pravidelnd a dobra.
Vyzaduje nejlepsi polohy, na hlinité piidé davé vina plnd a tmavsich barev, na $térkovité vina svétlejsi, ale s
velmi jemnymi vinémi.

Vina odrtdy Pinot noir maji mnoho variant podle svétovych oblasti, kde se tato odrtida péstuje, ale i podle
toho, jak s nimi vinat zachdzi. VétSinou jsou rubinové barvy s nazlatlym okrajem v misté, kde se povrch vina
stykd se sténou sklenky. Viiné mladych vin pfipomind ostruZiny, jahody, z dobfe vyzralych hroznti spiSe éerné
tresné. Ve vyzrélych vinech se objevuje viiné kize, kout horficiho dfeva, viiné tlejiciho listi, suSenych $vestek,
povidel. Chut dobte vyskolenych vin je velmi ptitaZliva pro nizky obsah kyselin, velmi jemné t¥isloviny,
hebkost klouzéni po jazyku, ohromujici plnost, kterd se zranim zvySuje. Vina se velmi dobte hodi pro
dlouhodobé skladovan.

Z odriidy Pinot noir se ale nedélajf jen éervend vina. V nékterych oblastech jsou oblibena vina riizové bud’ jen z
Pinot noir nebo ve smési s Rulandskym Sedym (Badisch Rotgold). Slupka bobul{ obsahuje malo éerveného
barviva, a proto se lisovanim celych hrozni snadno docili bezbarvé klarety, které jsou soucasti zakladu smési
vin pro vyrobu Sumivych vin Champagne. Zaklad obsahuje obvykle vina ze dvou az t¥{ ro¢nikii odrid
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Chardonnay, kterd dodévaji smési jemnost a delikdtnost, Pinot noir, ktery vytvar{ mohutnost a bohatost
dojmu, a vino odrtidy Pinot meunier (Mlynéarka), které podporuje rychlejsi starnuti smési, drazdi chutové
bradavky uslechtilou kyselinou a Pinot noir obohacuje koneény dojem.

Cerven4 vina Pinot noir se poddvaji v Sirokych ,b¥ichatych* pohdrech a plat{ pro né pravidlo, &m star${ vino,
tim objemnéj3{ pohdr, ktery se plni jen do pétiny aZ ¢tvrtiny celkového objemu, aby se $iroké hladina vina
mohla dobte provzdusit. Takovd vina lze podévat bez pokrmu, k tichému obdivu jejich vin{ a stavby a k
meditovani s prateli. Pfi stolovani se predklddaji k pe¢enym mastim, k pernaté zvéri, k nadivané dribezi a
doporucujf se k pokrmtim z hub a k mnoha druhtim syra.

Svatovavrinecké (Saint Laurent)

Tmavé grandtovd barva s fialovymi odstiny. Hrubsi vyraz t¥islovin i kyselin doprovdzeji viiné visni a nékdy i
Cerného rybizu. Vino je stfedné plné aZ plné, v dobé ldhvové zralosti se jeho agresivnéjsi charakter méni v
Fiznou a nakonec sametovou plnost.

Ve Francii se nazyva Saint Laurent, v Rakousku Sankt Laurent, dnes se nejvice péstuje u nés. Genetické analyzy
ukazujf, Ze odrtida je ptibuznd s odriidami burgundskymi. Odriida se nejvice rozii¥ila se zavedenim vysokého
veden{ révy v Rakousku a u nds, protoZe byla pro tento zptisob péstovani dobte pFizptsobena.

Kefe jsou bujného ristu, list stfedni, t¥{ az pétilalo¢ny, sttedné hluboko vykrajovany. Dfevo vyzrava dobre,
mrazuodolnost dobr4, odolnost proti houbovym chorobdm st¥edni. Hrozen je stfedni, kénicky, mirné k¥idlaty
a husty. Cernomodré bobule jsou vétsinou ovalné a z hustého hroznu se nékdy vytlauji. Bobule uvnit
hustého hroznu jsou méné vybarvené a s vysokym obsahem kyselin. Bobule se za¢inaji vybarvovat ke svatku
sv. Vavtince (10. srpna). Na polohy neni ndrocné, snasi i méné Zivné pidy. V mlddi plodi dobte, pozdéji se
objevuje st¥idava plodnost.

Vino Svatovavtineckého je u nés oblibeno pro tmavé Cervenou barvu, vyraznou vistiovou a nékdy az
Cernorybizovou viini, vyrazny odridovy charakter a zajimavé strukturované t¥isloviny. Nékdy byvaji mlad4
vina zatiZena p¥ili§ vysokym obsahem kyselin. Vina se velmi dobfe hodi k tomu, aby doprovézela tmavd masa a
syry s intenzivni chuti.

Zweigeltrebe

Grandtovd barva a ovocné kofenitd chut nepostrddaji viiné visni i jiného bobulového ovoce. Vina jsou
rozdilné plnosti. P usmérnéné sklizni je plnost vyraznéjsi a t¥isloviny komplexnéjsi, takZe se dd doctlit jemné
a harmonické vino.

Odradu vyslechtil Feditel vinarské $koly v Klosterneuburgu v Rakousku dr. F. Zweigelt v roce 1922 a o jejf
roz§iteni se zaslouZil po druhé svétové vélce dr. Lenz Moser. V sou¢asnosti je v Rakousku nejrozsitenéjsi
modrou odrtidou a plochy se stéle zvétSuji.

Pochdzi z k¥iZen{ (Svatovaviinecké x Frankovka) a je Frankovce podobnd. M4 velké, tmavozelené listy,
vzpF{meny rist, stfedné velké, k¥idlaté hrozny s modroCernymi, kulatymi bobulemi, které maji pevnou slupku
a dobte odolavaji plisni Sedé. Révi vyzrdva dobfe a md dobrou mrazuodolnost. Odolnost proti houbovym
chorobdm je stfedni. V teplych oblastech snese i druhofadé polohy. Vhodnd odrtda pro hlinité pidy, na
piscitych ochabuje rist. Zrani hroznt je st¥edni. Plodnost je pravidelna a velmi dobra. Z vyssich sklizni jsou
vina hrubd, pro vyrobu kvalitnich vin pot¥ebuje omezeni ndsady hroznii fezem a jejich probirku.

Vina jsou tmavé granatové barvy s fialovym zdbleskem a maji aroma ovocné-korenité, mnohdy p¥ipominajici
bobulové ovoce. Jejich chutové vlastnosti jsou silné zavislé na velikosti sklizné hroznti ptipadajici na jeden ker.
P¥i omezenych skliznich jsou vina barevnd, plnd, po vyzrdn{ jemnd a hebkd, ale nepostradaji p¥i tom

dostateéné zastoupent t¥{slovin a uréitou ¥{znou pevnost. Doprovézeji proto bez problém nejriiznéjsi masité
pokrmy i vydatné syry.

Informace Cerpdny z webovych strdnek http.//www.vinazmoravy.cz/3-5-odrudy-czhtml
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ROZDELENT VN V CESKE REPUBLICE
Obecné principy

Jednotlivé druhy vina jsou rozd&lovany na nékolik skupin. Ceska republika se pti rozd&lovéan{ vin tradiéné
ptiklani k systému, ktery upfednosttiuje odrdu a vyzrélost hroznii stanovenou méfenim obsahu cukru

v hroznové $tavé v dobé sklizné. Posledni zména vinatského zdkona vSak dala také moZnost oznacovat vino
predevsim podle ptivodu hrozn, ze kterych bylo vino vyrobeno.

Rozdéleni vina podléhd riznym principiim, které jsou ovliviiovany mnoha faktory. P¥i prvnim setkdvan{

s vinem je rozdélujeme podle ndm zndmych ukazatelt. S postupnym nabyvanim znalost{ a zkuSenosti se
pohled na vino ménf a s nim i jeho rozdélovéni. Z hlediska jednotnosti a srozumitelnosti je vSak nadfazeno
nézvoslovi a pravidla stanovend vinafskym zdkonem a nafizenimi ES.

Poznamka: ddle uvddénd zkratka ,,°"NM" znamend stupeti normovaného mostoméru. Jeden stuperi NM
predstavuje jeden kg p¥irodniho cukru ve 100 | hroznového mostu.

Rozdélenf vin podle druhu a kvality podle vinafského zdkona Ceské republiky

TICHA VINA - ROZDELENT TICHYCH VIN

STOLNT ViNO

Stoln{ vino je vino, které miize pochazet z hroznt vyprodukovanych v kterékoliv zemi EU, a to z odrtd
mostovych, stolnich a neregistrovanych. Je to nejnizs{ kategorie vin. Nesmi byt oznaceno ndzvem odrudy,
oblasti, vinatské obce, viniéni traté nebo jinym zemépisnym ndzvem. Byvaji vina leh{ se 7-11 % obj. alk., méné
extraktivni, vhodnd k b&Znému stolovéni.

ZEMSKE VINO
Zemské vino je stolni vino spliiujici nésledujici poZadavky:
+ Je vyrobeno pouze z tuzemskych hroznt sklizenych na vinici pro jakostni vino dané oblasti nebo
z povolenych odrid.
* Vynos na vinici nesmf pfekro¢it 12 t/ha.
+ Cukernatost hroznt mus{ byt min. 14 °NM.
* Na rozdil od stolntho vina miiZe byt ozna¢eno ndzvem oblasti, ro¢nikem a odrtidou, ze které bylo
vyrobeno.

JAKOSTNI viNo

Na vyrobu mohou byt pouZity pouze tuzemské hrozny z vinice pro jakostni vino z jedné vinatské oblasti.
Vyroba vina mus{ prob&hnout ve vinafské oblasti, v niZ byly hrozny sklizeny. Vynos nesm{ pfekro¢it 12 t/ha
a cukernatost hroznti musi dosdhnout min. 15 °NM. Vino mus{ spltiovat jakostni poZzadavky a byt zatf{déno
Statni zemédélskou a potravina¥skou inspekci (SZPI), a to bud’ jako:

Jakostn{ vino odriidové - vino vyrobené z vinnych hroznii, rmutu nebo z hroznového mostu nejvyse 3 odrid,
které mus{ byt na seznamu odrtd pro vyrobu jakostnich vin.

Jakostni vino zndmkové - vino vyrobené ze smési hroznt, rmutu, hroznového mostu vyrobeného z vinnych
hrozni sklizenych na vinici vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti nebo smisenim jakostnich vin.

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

Hrozny na vyrobu musf{ spliiovat v§echny poZadavky na vyrobu vina jakostniho. Navic hrozny musi pochazet
z jedné vinafské podoblasti a jejich odrida, ptivod, cukernatost a hmotnost musi byt ové¥ena SZPI. U vin

s privlastkem se nesmf zvySovat cukernatost mostu.

Vino mtiZe byt vyrobeno z vinnych hrozntl, rmutu nebo hroznového mostu nejvyse 3 odrad. Pokud podil
jednotlivych odrid je min. 15 %, lze je uvést na etiketé v sestupném poradi. Vina s p¥ivlastkem se déli na
jednotlivé druhy:
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KABINETNI VINO

Jakostni vino s p¥ivlastkem - kabinetn{ vino je kategorie vin vzniklych z mostd, které dosdhly 19-21 ° NM.
Byvaji to lehé, suchd, p¥{jemné pitelnd vina.
PozDNT SBER

Jsou to vina, u nichz byla sklizeti hroznt v pozdéj§im terminu, teprve kdyZ cukernatost hroznt dosdhne
21-24 °NM. Byvaji to kvalitni, extraktivni, suchd &i polosucha vina.

VYBER Z HROZNU
Nézev ptivlastkového vina vyrobeného z hroznu, které vyzraly na 24-27 °NM. Byva to vino plné, extraktivni,

¥/

s vy$8im obsahem alkoholu, nékdy s vy$§im obsahem zbytkového cukru.
VYBER Z BOBULI

Nézev ptivlastkového vina vyrobeného z vybranych hroznd, které zrély velmi dlouho na vinici a ziskany most
obsahoval alespori 27 °NM. Byvajf to velmi pln4, extraktivni, polosladka ¢i sladkd vina.

VYBER Z CIBEB

Nézev privlastkového vina vyrobeného z hroznd, které vyzraly na vinici na min. 32 °NM. Takto vyzréle hrozny
se diky extrémné dlouhé dobé zran{ na vinici vét$inou zménily na hrozinky - cibéby. Byva to vino velmi
extraktivni, sladké, vzacné a proto drahé.

LEDOVE VINO

Stejné jako ostatni vina s ptivlastkem je lze vyrdbét pouze po ovéreni cukernatosti SZPI. Vyrébf se lisovdnim
zmrzlych hroznt sklizenych pfi teploté alespori - 7 °C a ziskany most mus{ vykazovat alespori 27 °NM
cukernatosti. Hrozny pf¥i lisovani nesmi rozmrznout, proto zistane ¢ast vody nevylisovdna v hroznech ve
formé ledovych krystald. Ledova vina byvaji velmi extraktivni, sladkd a jsou pomérné vzécn4 a proto drahd.

SLAMOVE VINO

Nézev vina s pFivlastkem, které vzniklo z hroznt dosousenych po dobu nejméné t¥{ mésici po sklizni na sldmé
&i rakosu, nebo byly zavéSeny v dobte vétraném prostoru. Tim se odpa¥{ ¢ast vody z bobulf a koncentruje se
obsah extraktivnich latek. Pro takovou vyrobu se musi nechat hrozny dobfe vyzrat a nesméji byt poskozené.
Vétsinou se uziva hroznt bilych odrid. Ziskany most musi vykazovat nejméné 27 °NM. Sldmov4 vina byvaji

velmi extraktivni, sladkd a jsou pomérné vzacna a proto draha.
ROZDELENT TICHYCH VN PODLE OBSAHU ZBYTKOVEHO CUKRU

SUCHA

Vino, které prokvasilo na nizky obsah zbytkového cukru, ktery smi obsahovat:
* max. 4 g/ zbytkového cukru na litr nebo
+ max. 9 g cukru v litru, pokud rozdil zbytkového cukru a celkového obsahu kyselin pfepocteny na kyselinu
vinnou je 2 gramy nebo méné.

PoLosucHA

Vina se zbytkovym cukrem, ktery je vét3i nez nejvy3si hodnota stanovd pro vina suchd, ale nepfesahuje 12 g
v litru vina

PoLoSLADKA

Obsah zbytkového cukru ve viné je vétsi neZ nejvyssi hodnota stanova pro vina polosuch4, ale dosahuje
nejvyse 45 g na 1 litr
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SLADKA

Vina s vy$§im obsahem zbytkového neprokvaseného cukru a to jak senzoricky tak analyticky. Zpravidla se
jednd o vina speciélni, uréend pro dlouhé zréni. Obsah alkoholu je u nasich tichych sladkych vin niz${ (7-11%,
toto je Casté u vin sldmovych, ledovych &i bobulovych vybéra). Dle legislativnich p¥edpisti se jednd o vino se
zbytkovym cukrem ve vy3i nejméné 45 g na litr.

SuMIVA VINA- ROZDELENT $UMIVYCH VIN

Sumive vino

Produkt ziskany prvotnim a nebo druhotnym alkoholickym kvaSenim:

« Cerstvych vinnych hroznt

+ hroznového mostu

« vina,

pokud jsou uvedené produkty vhodné k ziskdvani stolntho vina,

« ze stolniho vina

+ jakostniho vina s.o.

+ z dovezeného vina uvedeného na seznamu Evropskych spoleCenstvi a pochdzejiciho z odrid révy a
vinatskych regionti dodévajicich jim vlastnosti, které je odliduji od vin ze spolelenstvi, které se pri
otevfeni nddoby vyznaluji unikdnim oxidu uhli¢itého pochézejictho vyhradné z kvaseni a pretlak
zpusobeny oxidem uhli¢itym vykazuje v uzaviené nddobé pti 20 °C nejméné 3 bary.

SuMIVE VINO DOSYCENE OXIDEM UHLICITYM

Produkt, ktery je vyroben:
+ ze stolniho vina,
* pti otevieni nddoby se vyznaluje unikdnim oxidu uhli¢itého, ktery byl zcela &i ¢aste¢né dodén,
* v uzaviené nadobé pri 20 °C vykazuje pretlak zptsobeny oxidem uhli¢itym nejméné 3 bary.
JAKOSTNI SUMIVE VINO - SEKT
K vyrobé kupéZe byly pouZity hrozny odpovidajici kvalité jakostniho vina nebo z jakostniho vina. Vino spliuje
pozadavky Evropskych spolelenstvi a je zat¥idéno jako jakostni.
JAKOSTNI SUMIVE VINO STANOVENE OBLASTI - SEKT S.0.
K vyrobé kupdze byly pouZity hrozny sklizené ve stejné vinarské oblasti z vinic vhodnych pro jakostni vino
stanovené oblasti, vyroba vina probéhla ve vina¥ské oblasti, v niZ byly hrozny sklizeny, nebyl prekrocen

yx7

nejvyssi hektarovy vynos, vino spltiuje pozadavky Evropskych spoledenstvi a bylo zat¥idéno SZPI v této
kategorii.

PESTITELSKY SEKT

Sumivé vino, které bylo zat¥idéno Statni zeméd&lskou a potravinai'skou inspekci (SZPI) v této kategorii.
Spltiuje specifické podminky, napt. Ze vyroba se uskute¢nila u péstitele révy vinné, jehoZz hrozny byly pouzity
k vyrobé sektu.

AROMATICKE JAKOSTNI SUMIVE VINO

Pti vyrobé bylo pouZito pouze prvotn{ kvaeni. Kupaz z odriid dle zvlastnich predpisti a vino spltiuje pozadavky
na jakost.

AROMATICKE JAKOSTNI SUMIVE VINO STANOVENE OBLASTI - AROMATICKY SEKT S.0.

K vyrobé kupdze byly pouZity hrozny sklizené ve stejné vinatské oblasti z vinic vhodnych pro jakostni vino
stanovené oblasti, vyroba vina probéhla ve vinat'ské oblasti, v niZ byly hrozny sklizeny, nebyl ptekrocen
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Ny7s

nejvys$si hektarovy vynos, vino spltiuje pozadavky na jakost a bylo zatt{déno SZPI v této kategorii. P¥i jeho
vyrobé bylo uzito pouze prvotn{ kvasen{ kupaZe z uvedenych odrid.

Jakostn{ Sumivé vino stanovené oblasti, péstitelského sektu a aromatického jakostniho Sumivého vina
stanovené oblasti je oznaleno ndzvem vinarské oblasti, v niZ bylo vino vyrobeno.

ROZDELENT SUMIVYCH VIN PODLE OBSAHU CUKRU

Typ Charakteristika

Brut nature Obsah cukru je niZ$i nez 3 g na 1 litr, tento Udaj 1ze uZit pouze na produkty, kterym po
druhotném kvaseni nebyl dodén Zdny cukr

Extra brut Obsah cukru se pohybuje mezi 0 a 6 gna 1 litr

Brut Obsah cukru je niZ3i nez 15 g na 1 litr

Extra dry Obsah cukru se pohybuje mezi 12 a 20 g na 1 litr

Sec Obsah cukru se pohybuje mezi 17 a 35 g na 1 litr

Demi-sec Obsah cukru se pohybuje mezi 33 a 50 g na 1 litr

Doux Obsah cukru je vy$8i nez 50 g na 1 litr

PERLIVA VINA

Produkt, ktery je vyroben:
+ ze stolntho vina, jakostniho vina s.o., nebo z produktii vhodnych k ziskévéani stolniho &i jakostniho vina
s.0., pokud tato vina nebo produkty vykazuji celkovy obsah alkoholu nejméné 9 % obj.
« vykazuji skuteny obsah alkoholu nejméné 7 % obj.,

» v uzaviené nddobé p¥i 20 °C vykazuje pretlak zpusobenych endogennim oxidem uhli¢itym nejméné 1 bar a

nejvyse 2,5 baru,
*je plnén do nddob o objemu nejvyse 60 L.

PERLIVE VINO DOSYCENE OXIDEM UHLICITYM

je vyrobeno:
+ ze stolniho vina, jakostniho vina s.o0. nebo z produktti vhodnych k ziskdvéni stolniho vina &i jakostniho
vinas.o.,
+ vykazuje skute¢ny obsah alkoholu nejméné 7 % obj. a celkovy obsah alkoholu nejméné 9 % obj.,
* v uzavrené nadobé pti 20 °C vykazuje pretlak oxidu uhli¢itého, zcela ¢i Easteéné dodaného, a nejméné
1 bar nejvyse 2,5 baru,
+ je plnén do nddob o objemu nejvyse 60 1.

JAKOSTNI PERLIVE VINO

Vyrobeno z hroznii sklizenych ve stejné vinatské oblasti z vinic vhodnych pro jakostn{ vino stanovené oblasti,
vyroba vina probéhla ve vina¥ské oblasti, v niZ byly hrozny sklizeny, nebyl ptekrocen nejvy3si hektarovy

vynos, vino spliluje poZadavky na jakost a bylo zatfidéno SZPI v této kategorii. Etiketa obsahuje nézev vinatské

oblasti.

ROZDELENT SUMIVYCH VIN PODLE OBSAHU CUKRU

Typ Charakteristika

Brut nature Obsah cukru je niZ§{ nez 3 g na 1 litr, tento Udaj Ize uZit pouze na produkty, kterym po
druhotném kvaseni nebyl dodén Zadny cukr

Extra brut Obsah cukru se pohybuje mezi 0 a 6 g na 1 litr

Brut Obsah cukru je niZ8i nez 15 g na 1 litr

Extra dry Obsah cukru se pohybuje mezi 12 a 20 g na 1 litr

Sec Obsah cukru se pohybuje mezi 17 a 35 g na 1 litr

Demi-sec Obsah cukru se pohybuje mezi 33 a 50 g na 1 litr

Doux Obsah cukru je vy$8i nez 50 g na 1 litr



LIKEROVE VINO

LIKEROVE VINO

Je definovano v p¥iloze I naf{zen{ Rady (ES) & 1493/1999 jako vyrobek, ktery vykazuje skute¢ny obsah alkoholu
15 a7 22 % obj. a celkovy obsah alkoholu nejméné 17,5 % obj. Musi byt ziskén z ¢4stené zkvaSeného
hroznového mostu a/nebo z vina za p¥idavku destildtu z vina nebo z produktd révy vinné a zahusténého
hroznového mostu.

JAKOSTNI LIKEROVE VINO

Likérové vino vyrobené z hrozni sklizenych ve stejné vinafské oblasti na vinici vhodné pro jakostni vino
stanovené oblasti, vyroba vina probéhla ve vinafské oblasti, v niZ byly hrozny sklizeny, nebyl prekrocen

X7

nejvyssi hektarovy vynos, vino spltiuje poZzadavky na jakost a bylo zatfidéno SZPI v této kategorii.

'VINA ORIGINALN{ CERTIFIKACE

Vino origindlnf certifikace (VOC, V. 0. C.) je novou kategorif vin podle vinafského zdkona 321/2004 Sb. Mus{
odpovidat minimalné pozadavkiim na jakostni vino, ale nepodléhd statnimu zatf{d'ovan, jako jiné jakostni
vina. Naopak zat¥id'ovani téchto vin provadi sdruZeni vinara, kterym musi byt vinar, ktery toto vino vyrabi,
¢lenem. Pravo udélovat oznalen{ VOC udéluje pfisluSnému sdruZeni vinart Ministerstvo zemédélstvi za
pFisnych podminek.

Vina origindln{ certifikace se vyrdb{ pouze nékolika z odrtd typickych pro danou oblast. Tato vina by méla mit
v dané oblasti VOC podobny charakter a méla by byt typickd pro danou oblast a odridu.

Vinatsky zdkon Ceské republiky definuje jesté dalsi druhy napojii vyrobenych z vina, napt. vinny népoj,
aromatizované vino, aromatizovany vinny ndpoj aromatizovany koktejl a odalkoholizované vino.

Obecnéjsi rozdéleni vin

PODLE ZPUSOBU VYROBY
» Reduktivni zpisob
» Oxidativn{ zpisob
» Karbonickd macerace

RozDELOVANT VIN PODLE STAKI
» Mlad4 vina
« Zral4 vina
+ Archivni vina

RoZDELOVANT VIN PODLE SMYSLOVYCH VJEMU
« Zrak - bilé, Cervené, riizové
« Cich - votiavé, péachnouct, neutrdln{
« Chut - suché aZ sladké, fadnf aZ kyselé

Informace Cerpdny z webovych strdnek http://www.wineofczechrepublic.cz/4-1-rozdeleni-vin-cz html
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SEZNAM ZKRATEK ODRUD REVY VINNE

Odriidovd zkuSebna ve Znojmé - Oblekovicich vydala seznam zkratek odrid révy vinné zapsanych
ve Stdtni odriidové knize. Vinafi zkratky s oblibou pouZivaji, protoZe to pfindsi usporu casu a mista. To vse

v pFipadé, Ze zkratka neni zkomolena. Véfime, Ze tento seznam bude viset v kaZzdém sklepé a vystavnim
vybortim ubudou starosti s lusténim necitelnych ndpisti.

Prosime ddle vinafe, aby pouZivali dostatené velké ndvésky, nejlépe ty, které doddvaji poradatelé.
Na ndvésce ponechdvejte dostatek mista pro ¢islo vzorku

ODRUDA JINE NAZVY ODRUDY ZKRATKA
Aurelius Au
Dévin De
Chardonnay ch
Irsai Oliver 10
Kerner Ke
Lena Le
Malverina Mal
Muskat moravsky MOPR MM
Muskét Ottonel Muscat Ottonel MO
Miiller Thurgau Riesling x Silvaner MT
Neuburgské Neuburger Ng
Pélava Pa
Rulandké bilé Pinot blac, Weiser burgunder RB
Rulandké Sedé Pinot gris, Grauer burgunder RS
Ryzlink rynsky Rheinriesling RR
Ryzlink vla3sky Welschriesling, Riesling italico RV
Sauvignon Sauvignon blac Sg
Sylvénské zelené Griiner Vetliner SZ
Tramin Cerveny TC
Veltlinské Cervené rané VCR
Veltlinské zelené vz
Veritas Ve
Agni Ag
Alibernet Al
André An
Ariana Ar
Cabernet Moravia M
Cabernet Sauvignon cs
Dornfelder Df
Frankovka Blaufrankisch, Lemberger Fr
Merlot Me
Modry Portugal Pinot noir, Blauer Burgunder MP
Neronet Ne
Rulandské modré RM
Svatovav¥inecké Saint Laurent Sv
Zweigeltrebe Zw
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&islo jméno adresa odrida roénik douré. hodn.
NEJLEPST vZORKY VIN BORSICE 2009
NEJLEPE HODNOCENE BiLE VINO
SZ14 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Sz '05 ledové 19,4
NEJLEPE HODNOCENE CERVENE VINO
RM1 Mé&stanek Antonin VéZany 57 RM '05 pozdnisbér 19,3
NEJLEPE HODNOCENA VINA
MT15  Brézdil Karel Borsice 337 MT '05 vybér 19,2
RV20 Soustek Jan PoleSovice 482 RV '05 pozdni sbér 19,0
VZ13 Hlavacek Jaromir Borsice 684 VZ vybér 19,1
Ng4 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Ng '07 pozdnisbér 19,0
101 Dudesek Antonin Tupesy 32 10 18,6
Boul3  ZSTEAM Hostalkova VZ+RB '07 pozdnisbér 18,8
RB61 MiSa Nikodém Pole3ovice 393 RB '07 vybérzbobuli 19,3
MM7 Cukr Zden&k Borsice 666 MM pozdni sbér 18,9
Ch11 Vinafstvi Vad'ura PoleSovice 677 Ch vybér 19,1
Pa4 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Pa vybér 19,0
VCR18  Tomének Alois Ing. Borsice 671 VCR '07 pozdnisbér 18,9
SmB23  STAVBY, a.s. Borsice Sm.b. '06 pozdni sb 18,6
RS1 Hlavacek-Snopek Mikovice RS '07 vybér 19,1
RR12 Tomének Miloslav Borsice 635 RR pozdni sbér 19,1
Au4 Durnik Vladimir Borsice 496 Au vybér 19,0
Sg30 Tomadnek Alois Ing. Borsice 671 Sg '05 vybér 19,0
TC11  Cukr Zden&k Borsice 666 TC '02 vybér 18,9
Fr21 DoloZilek Radek BorSice 494 Fr '06 pozdnisbér 19,2
Dorl3  Ponizil Zdenék Ing. Dolni Ném¢&i 739 Dorn pozdn{ sbér 19,0
MP3 Jurek Jan Mafatice MP '07 19,1
CS3 Pavelka Roman Vlénov CS '06 pozdnisbér 19,0
smC2  DoloZilek Radek BorSice 494 Sm. Cerv '06 18,7
Zw34 Mé&stanek Vlad. Borsice 651 Zw '03 pozdni sbér 19,1
Sv29 Prilu¢ik Antonin Jalubi 616 Sv '06 pozdnisbér 18,9
CM10  Soustek Jan Pole3ovice 482 CM '07 18,8
Nel Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Ne '05 kabinet 18,6
012 Psotka Zdenék Zlechov 393 Laurot '07 18,9
Cou20  Van&k Eduard Modré 151 CS+RM '06 18,7
An13 Vino Masaryk Skalica An 18,6

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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CLENOVE JEDNOTLIVYCH KOMISI:

34

predseda Clenové odrudy

1. DoleZel Otto Hulcky Fr., Cukr Jos. Kotinek H. MT, RV

2. LuZa Vojtéch Svec St., Matidk St&p. ml., Tomének M. SmBou, MT

3. Vdvra Miroslav Hruska M., Bilik P., Janik J. VZ,Ng

4, Méstanek Antonin Mikul¢ik R., Hulcky 1. VZ,SZ

5.  Ondruch Petr Svec B., Graca V1. RB, 10, MO

6. Forman Vojtéch Kuneta P., Simfk J., Frybort T. SmBou, RB

7. BartoSek Pavel Podskubka Zd., Machdlek K., Sladky P. RB, MM

8. Dolozilek Radek Musil J., Krpélek Jo., Drlik P. Ch, Pa

9. Pisték Stanislav Fusek K., Valer A., JeZek R. SmB, Ch
10.  Stuchlik Miroslav Simonfk R., Sigismondi V. SmB, VCR
11. Hlavélek Radim Belant L., Vranka L. SmB, RS
12.  Maniak Stépéan Peprna Fr., Rozum M., RR, Sch, De
13. Hlavacéek Zdenék Cukr Z., Valer T.,Brazdil K. RR, Au
14. Gottwald Vladimir Dockal st., Rychtr A. Kolenda M. Sg, Ost.B
15. Konicek René Bure§ M., Durnik L., Stolfa A. SmBou, TC
16. Dvoran Pavel Tomanek L., Matéjek M., Hru$ak J. Fr, Df
17. Kutélek FrantiSek Svétinsky A., Tomash V. MP, RM
18. Mariasek FrantiSek Bénovsky A., Gajdosik Fr. Zw, CS
19. Ondras Dusan Dudesek A., Kotistek E., Svoboda P. smC, Zw
20. Mé&stanek V1. Svec J., Helia A. Sv, Ne, Al
21. Ponizil Zden&k Bures K., Cevela J., Veverka J. CM, OstC.
22. Psotka Zdeng&k Cagének J., Gottwald Fr. smCou, An



&islo jméno adresa odrtida ro¢nik douré. komise hodn.
SMES BILA

SmB23  STAVBY, a.s. Borsice Sm.b. '06 pozdnisb. 11 18,6*
SmB22  Vdavra Miroslav BorSice 284 Sm.b. 11 185%*
SmB24  Kotinek Libor Borsice 582 Sm.b. '07 11 185%*
SmB20 Helia Petr Ofechov 247 Sm.b. '07 11 18,4
SmB5 Luza Tomas Ing. Velehrad 314 Sm.b. '05 9 183
SmB19  Malenovsky Frantisek Stiibrnice 50 Sm.b. '07 11 18,2
SmB8 Lukestik Pfemysl Buchlovice Sm.b. 9 18,1
SmB18  Ott Vaclav H)?Sly 143 Sm.b. 11 18,1
SmB21  Kadlik Ludvik Brno Sm.b. 11 18,1
SmB1 Malus Vit Borsice 364 Sm.b. 9 18,0
SmB2  Pt4lek Josef Topolna 322 Sm.b. 9 18,0
SmB3 SK Kostelec Kostelec Sm.b. '07 9 18,0
SmB4  Prét Josef Jalub{ Sm.b. 9 18,0
SmB6 Pernica Zdendk Borsice 200 Sm.b. 9 17,9
SmB7  Kurtansky Josef Topolna 356 Sm.b. '07 9 179
SmB9 Malik Roman Brestek Sm.b. 9 17,9
SmB10  Pfeffer Frantisek BorSice 424 Sm.b. 9 17,9
SmB11  Kadlik Ludvik Brno Sm.b. 11 17,9
SmB14 Cimera]osef Vracov 1241 Sm.b. 1 17,8
SmB15  Uhlik Josef Domanin 264 Sm.b. 11 17,5
SmB25  Ott Véclav Hysly 143 Sm.b. 9 175
SmB17  Simeéek Vladimir Kostelec Sm.b. 11 15,5
Pocet vzorki 23
SMES BILA ODRUDOVE URCENA

Boul3  ZSTEAM Hostéalkova VZ+RB '07 pozdnisb. 6 18,8*
Bous Vaculik Josef Ing. Staré Mésto 1572 Ch+RB pozdnisb. 2 18,7*
Bou38  Han4lek Petr Ing. Modr4 99 RS+TC '07 pozdnisb. 10 18,7*
Boul Hétle Miroslav Sady RB+Ch+MM pozdnisb. 2 18,6*
Boul9  Bure$ Karel Modra 90 TC+RB '07 vybér 10 18,6*
Bou28  Matidsek Pavel Sady 359 MT+RB 10 18,6*
Bou3l  Lukestik Pemysl Buchlovice VZ+Sg '07 10 18,6*
Bou37  Dohnal Josef Tupesy 161 RS+RR '05 10 18,6*
Boul2  BlaZek Tomas Kunovice 950 MT+RB 6 18,4
Bou2l  Medek Zdenék Popovice 3 RB+Sg pozdnisb. 10 18,4
Bou34  Uhlik Josef Domanin 264 MM+MT 10 18,4
Bou36  Tomds( Pavel Maratice TC+RV '03 10 18,4
Bou40  Hlavalek Radim Ing. BorSice 681 Ng+MM 15 18,4
Bou42  Moulik Miroslav Ing. BorSice 230 MT+MM+VCR 15 184
Bou6 Zeleznik Karel Borsice 588 Sg+RR 6 18,3
Bou8 Kos Vladislav Modré 208 RB+MT '97 6 183
Bou9  Bilik Ondiej VéaZany 133 RB+VCR '07 6 18,3
Boul7  Luktvka Antonin PoleSovice 682 MT+TC pozdnisb. 6 18,3
Bou20  Vyskotil Robert Ofechov 199 RB+MT '07 10 183

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
Bou39  Moulik Miroslav Ing. Borsice 230 VZ+Sg 10 183
Bou7 Kuneta Petr Traplice 29 RB+RR 6 18,2
Boulo  Sustr Radomir Kudlovice 52 VCR+RV 6 18,2
Boul8  Pimer Jan Skalka vZz+SC 10 18,2
Bou35  Mikel Petr Traplice 379 RR+TC 10 18,2
Boud3  Néplavovéa Radka Domanin 368 TC+RR 15 18,2
Bou44d  Tesat Vladimir Borgice 112 TC+Ch 15 18,2
Bou52  Lapcik Lubomir Prof. Topolna 461 RB+RR+MT 15 18,2
Bou25  Lap¢ik Lubomir Prof. Topolna 461 RB+MT 10 18,1
Bou45 Kos Vladislav Modré 208 RB+RS pozdnisb. 15 18,1
Bou47 Kuneta Petr Traplice 29 RB+RR '07 15 18,1
Bou4 Mlynek Ctibor Vi¢nov 1245 RR+RV 2 18,0
Bou24  Bilik Petr Vézany 133 VCER+MT 10 18,0
Bou26  Hlava¢ Rudolf PoleSovice 362 MT+VZ 10 18,0
Bou29  Skrabal Old¥ich Uh.Hradi$té 1158 RB+RV 10 18,0
Bou32  Knotek Josef Vlénov 981 RV+MT 10 18,0
Bou33  Janik Jif{ Orechov 145 RB+MT '06 10 18,0
Bou51  Repik Miroslav Vracov 12 MT+TC 15 18,0
Bou53  Malik Vladimir Brestek 268 RR+RV 6 18,0
Boul6é  Kos Vladislav Modré 208 MT+VCR pozdnisb. 6 17,9
Bou27  Hru$édk Jaroslav Borsice 613 MT+MM 10 17,9
Bou30  Hrandik Libor Tucapy 75 MT+MM 10 17,9
Bou4l Helialvo Borsice 528 RS+TC '07 pozdnisb. 15 17,9
Bou48  Moulik Miroslav Ing. Borsice 230 RB+RR+Sg '07 15 17,9
Bou50  Polések Josef BorSice 668 MT+IO '07 15 17,9
Bou2 Boura Lubomir Nedakonice 326 VZ+MM kabinet 2 17,8
Boull  Taldk Martin Orechov 90 RB+MT '07 6 17,8
Boul4  Moulik Miroslav Ing. Borsice 230 RB+RR pozdnisb. 6 17,8
Bou3 Sojak Ivo PoleSovice 639 RR+Sg '07 2 17,7
Boul5  Sojék Ivo Pole3ovice 639 VCR+MM '07 6 17,7
Bou22  Polések Josef BorSice 668 RB+RR 10 17,7
Bou23  Hétle Miroslav Sady RS+RB+Ch pozdnisb. 10 17,6
Bou49  Kofinek Libor Borsice 582 RS+Sg pozdnisb. 15 17,6
Bou46  Mlynek Josef Vlénov 67 RR+RV 15 17,0
Pocet vzorkii 53
MULLER THURGAU

MT15  Brézdil Karel Borsice 337 MT '05 vybér 1 19,2%
MT52  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 MT '07 vybér 2 19,1%
MT8 Lapéik Miroslav Ing. Topolnd 515 MT vybér 1 18,9%
MT21  DoleZel Jit{ Kostelany n. M. 322 MT '03 kabinet 2 18,8%
MT51  Bilik Vit Borsice 318 MT 2 18,8*
MT33  Vranka Libor BorsSice 704 MT 2 18,7*
MT34  Kry$tov Antonin Sady MT 2 18,7
MT42  Lapéik Miroslav Ing. Topolnd 515 MT kabinet 2 18,7%
MT27  Heliovd Emilia Ofechov 247 MT 2 18,6*
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
MT45 Burk Véclav Telnice MT 2 18,6*
MT65 Séacha Josef Borsice 605 MT '07 2 18,6*
MT1 Hulcky Frantisek Maratice MT '07 pozdnisb. 1 185*
MT5 DoloZilek Radek Borsice 494 MT pozdnisb. 1 185*
MT6 Soustek Antonin Vézany 68 MT 1 18,5%
MT10  Krpalek Josef Borsice 591 MT 1 185*
MT22  Bure$§ Michal Velehrad 308 MT 2 185*
MT23  Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 MT pozdnisb. 2 185*
MT29  Gabriel Tomas Borsice 672 MT 2 185*
MT31  Lukivka Antonin PoleSovice 682 MT kabinet 2 185%
MT38  Bures$-Sladky-Podskubk Mikovice MT kabinet 2 185*
MT40  Vino Masaryk Skalica MT 2 185*
MT47  Martindk Tomas Borgice 221 MT '07 2 185*
MT53  Mikul¢tk Roman Popovice 382 MT 2 185*
MT54  Kozlik Stanislav Skalka MT 2 185*
MT62  Indruch Petr PoleSovice 499 MT 2 185*
MT13  Janik Jif{ Otrechov 145 MT kabinet 1 184
MT14  VeleraRichard Vazany 42 MT 1 184
MT16  Jurdk Tomas Nedakonice 334 MT pozdnisb. 1 18,4
MT17  Gottwald Josef Borsice 606 MT '84 1 18,4
MT19  Nikl Franti$ek Borsice 406 MT '04 1 184
MT30  Dvordk Jakub Viénov MT kabinet 2 18,4
MT36  Medek Zdenék Popovice 3 MT kabinet 2 184
MT39  Horacek Pavel Traplice MT 2 184
MT49  Franta Josef Borsice 574 MT 2 184
MT12  Turek Lubomir Satov 424 MT 1 183
MT26  CZS Popovice Popovice MT 2 183
MT28  Vojtéch Vit Staré Mésto MT kabinet 2 183
MT32 Koufim Ladislav Borsice 159 MT 2 183
MT37  Zabojnik Tomas KnéZpole MT 2 183
MT41  Machalek Karel Kunovice 810 MT kabinet 2 183
MT59  Svehlik Zbyngk Telnice MT 2 183
MT63 Richtr Antonin Dolni Ném¢é{ 767 MT '07 2 183
MT7 Pecen V1. Kunovice MT 1 18,2
MT58 Zeman Vladimir Telnice MT 2 18,2
MT20 Novotny F&L Havraniky 16 MT 2 18,1
MT35  Sevdik Jit Bfestek 251 MT kabinet 2 18,1
MT2 Soustek Martin Nedakonice 349 MT 1 18,0
MT4 Kopecek FrantiSek Telnice 185 MT 1 18,0
MT9 Stodtlka Miroslav Borsice 196 MT 1 18,0
MT24  Katovsky Karel KnéZpole MT 2 18,0
MT48  Vacula Radek Borsice 392 MT 2 18,0
MT55  Roubalik Stanislav Vézany 67 MT pozdnisb. 2 18,0
MT61  StaSek Vladimir Modr4 84 MT '07 2 18,0
MT25  Turdinek Jaroslav Borsice 114 MT 2 17,9
MT43  Hyls Josef Vracov 1286 MT 2 179

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.

37



&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
MT64  Sacha Josef Borsice 605 MT 2 178
MT60 Mrkva David Brestek MT 2 17,7
MT57  Bélovsky Vladislav Tupesy 75 MT kabinet 2 17,6
MT3 Kodrla Vladimir VéZany 90 MT kabinet 1 17,5
MT11 Kovarik Pavel Kudlovice 298 MT kabinet 1 17,5
MT46 Dvotan Pavel Ing. Buchlovice 607 MT pozdnisb. 2 17,5
MT50  Vasi¢ek Antonin KnéZpole 157 MT '07 2 16,8
MT44 Lan3perk Jaroslav Borsice 626 MT 2 16,5
MT56 Slezék Jaroslav Kudlovice 9 MT 2 16,4
Pocet vzorkt 64
VELTLINSKE ZELENE

VZ13 Hlavacek Jaromir Borsice 684 VZ vybér 3 19,1%*
VZ37  Tomének Alois Ing. Borsice 671 A4 '06 vybér 4 189*
VZ25 Bénovsky Antonin Borsice 546 A4 '06 pozdnisb. 3 18,7*
VZ27 Cukr Josef Borsice 691 VZ '05 pozdnisb. 3 18,7*
VZ29 Hlavacek Jaromir Borsice 684 VZ '06 pozdnisb. 4 18,7*
VZ6 Vinaftstvi Kotinek Hnénice 11 VZ pozdnisb. 3 18,6*
VZ26  Jordan Vlastimil Ing. Vésky 201 A4 '06 pozdnisb. 3 18,6*
VZ51 Mé&stanek Viad. Borsice 651 VZ '07 pozdnisb. 4 18,6*
VZ54 Tom4sh Vaclav Borsice 595 VZ pozdnisb. 4 18,6*
VZ57 Hlavéacek Radim Ing. Borsice 681 A4 '06 pozdnisb. 4 18,6*
VZ1 Dolezel Jit{ Kostelany n. M. 322 VZ '03 3 185*
VZ4 Gottwald Vladimir Borsice 636 VZ '02 pozdnisb. 3 185*
VZ12 Ketio Radek Jalub{ VZ pozdnisb. 3 185%*
VZ17 Orélek Stanislav Nedakonice 451 VZ 3 185*
VZ19 Hlavacek Jaromir Borsice 684 VZ pozdnisb. 3 185%*
VZ56 Havlicek Jir{ Kostelec 15 VZ '07 4 18,5%
VZ11 Velera Josef Traplice 163 VZ '07 kabinet 3 18,4
VZ15  Gottwald Petr Borsice 418 vZ '07 3 184
VZ18 Matousek Petr Borsice 599 VZ 3 18,4
VZ24 Bures-Sladky-Podskubk Mikovice A4 kabinet 3 184
VZ30 Jungman Antonin Jalub{ VZ pozdnisb. 4 18,4
VZ38 Batusek-Prikryl Staré Mésto 1416 ~ VZ 4 18,4
VZ42 Ondruch-Rozum Traplice VZ '07 kabinet 4 184
VZ52 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 A4 pozdnisb. 4 184
VZ58 Slancik Jan Kudlovice 94 VZ '07 4 184
VZ3 Mikulka Petr Borsice 466 vZ 3183
VZ8 Brazdil Karel Borsice 337 VZ 3 183
VZ10 Brazdil Tom4s Borsice 337 VZ '06 vybér 3 183
VZ21 Pettkovskd Lenka Ing.  Uhersky Ostroh 826 VZ '07 3 183
VZ23 Prét Josef Jalubi VZ kabinet 3 183
VZ46 Dvotan Pavel Ing. Buchlovice 607 A4 '07 pozdnisb. 4 183
VZ4a7 Cuma Jaroslav Borsice 477 VZ '98 4 18,3
VZ50 CZS Popovice Popovice vz 4 18,3
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VZ14 Slavik Miroslav Susice 81 VZ kabinet 3 18,2
VZ28 Némec Stanislav Havraniky VZ 3 18,2
VZ32 JeZ Bohuslav Maratice VZ kabinet 4 18,2
VZ35 Cevela V. Mikovice VZ 4 18,2
VZ41 Medek J. Sady \4 pozdnisb. 4 18,2
VZ44 Pokordk Jirf Kostelec 290 VZ 4 18,2
VZ48 Hytuch Jan Telnice VZ 4 18,2
VZ55 Forntisek Pavel Kunovice VZ '07 4 18,2
VZ5 Kovér Pavel Viénov VZ 3 18,1
VZ31 Kopecek Franti$ek Telnice 185 VZ 4 18,1
VZ40 Zeman Vladimir Telnice VZ 4 18,1
VZ2 Matousek Petr Borsice 599 VZ '01 3 18,0
VZ7 Simik Jaroslav Borsice 613 VZ 3 18,0
VZ16 Zatloukal Alois Sady 235 VZ '07 3 18,0
VZ34 Dvoulety David Brestek 260 VZ 4 18,0
VZ43 Létal Jir{ PoleSovice 725 VZ pozdnisb. 4 18,0
VZ45 Gajdosik FrantiSek Zlechov 165 VZ pozdnisb. 4 18,0
vz49  Malfk+Sevetk Biestek A/ 4 18,0
VZ9 Pavelka Zdenék Popovice 1 VZ 3 17,9
VZ20  KurtaMilan Satov 324 A/ 3 17,9
VZ22 Gottwald Josef Borsice 606 VZ '83 3 17,9
VZ53 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 VZ 4 179
VZ39 Stauf¢ik Svatopluk Borsice 386 VZ 4 17,8
VZ33 Malik Vladimir Brestek 268 VZ 4 17,6
VZ36 Mikulik Milan Staré Mésto VZ '07 4 17,0
Polet vzorkil 58
VELTLINSKE CERVENE RANNE

VCR18  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 VCR '07 pozdnisb. 10 18,9*
VCR2  GélJaroslav Ing. Bor$ice uBlat. 347  VCR 10 18,8*
VCR3  Brazdil Karel Borsice 337 VCR '05 vybér 10 18,8*
VCR4  Brazdil Karel Borsice 337 VCR '06 vybér 10 18,7*
VCR20  Gottwald Petr Borsice 418 VCR '06 kabinet 10 18,7*
VCR14  Lapéik Miroslav Ing. Topoln4 515 VCR kabinet 10 18,6*
VCR5  Rousové Simona Havraniky 60 VCR 10 18,5%
VCR12  Dolozilek Radek Borsice 494 VCR '06 pozdnisb. 10 18,5*
VCR21  Dolozilek Radek Borsice 494 VCR pozdnisb. 10 18,5*
VCR24  Pernica Zdenék Borsice 200 VCR 10 18,5%*
VCR9  Sedénka Josef Kudlovice 59 VCR kabinet 10 18,4
VCR23  Bénovsky Antonin Borgice 546 VCR kabinet 10 18,4
VCR17  Brézdil Karel Borsice 337 VCR 10 183
VCR25  Kolaja Petr BorSice 539 VCR 10 18,3
VCR6  Martindk Tom4s Borgice 221 VCR 10 18,1
VCR8  Gottwald Josef Borsice 606 VCR '88 10 18,1
VCR11  Knot Stanislav KnéZpole 111 VCR 10 18,1
VCR1  Smid Petr Vracov 565 VCR 10 17,9

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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VCR15 Bé&hdavka Véclav PoleSovice 290 VCR kabinet 10 17,7
VCR16  Kou¥im Ladislav Ing. Mafatice 848 VCR 10 17,6
VCR19  Katlovsky Karel KnéZzpole VCR '07 10 17,5
VCR13  Toméasi Radomir Borsice 525 VCR 10 16,6
VCR10  Slavik Miroslav Sugice 81 VCR kabinet 10 16,3
Pocet vzorkii 23
SYLVANSKE ZELENE

SZ14 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 SZ '05 ledové 4 19,3%*
Sz7 Machélek Karel Kunovice 810 SZ kabinet 4 18,6%*
SZ3 Kolaja Petr BorSice 539 SZ '06 4 184
SZ6 Kunc Dalibor Ing. Stiibrnice 42 SZ '02 pozdnisb. 4 18,4
SZ9 Prét Josef Jalub{ SZ kabinet 4 18,4
SZ16 Bedica Miloslav Maratice 112 SZ '07 4 18,4
SZ15 Vranka Milo$ Traplice 331 SZ 4 18,3
SZ5 BD Sensors Buchlovice SZ 4 18,2
SZ13 Pavlik M. ml. Brno SZ pozdnisb. 4 18,2
SZ4 Rozumek Jif{ Traplice SZ '07 4 18,1
SZ18 Zébrana Josef VIénov 874 SZ 4 18,1
SZ1 Blahu$ Roman Sady 285 SZ kabinet 4 18,0
SZ2 Vévra Miroslav Tupesy 399 SZ kabinet 4 18,0
SZ10 Deml DuSan Zlechov 27 SZ kabinet 4 18,0
SZ8 Abrhdm-+Habarta Mikovice SZ '07 pozdnisb. 4 17,9
SZ12 Pekérek Radomir Traplice 312 SZ 4 17,8
SzZ17 Mikulik Milan Staré Mésto Sz '07 4 17,0
SZ11 Kunc Dalibor Ing. Stiibrnice 42 SZ '07 pozdnisb. 4 16,0
Pocet vzorkil 18
NEUBURSKE

Ng4 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Ng '07 pozdnisb. 3 19,0*
Ng2 HlavaZek-Snopek Mikovice Ng '06 pozdnisb. 3 18,7*
Ngl2  Tomdsu Vaclav Borsice 595 Ng '04 pozdnisb. 3 18,7*
Ng6 Pelka Jaroslav Staré Mésto 638 Ng '02 3 185%
Ng9 Gottwald Josef Borsice 606 Ng '07 kabinet 3 185%
Ngl4  Betica Miloslav Maratice 112 Ng '07 3 185*
Ng22 Slezak Radek VéZany 141 Ng '07 pozdnisb. 3 185*
Ngl Kolaja Jir{ JeZov 88 Ng 3 18,4
Ng5 Jurek Jan Maratice Ng '07 kabinet 3 18,4
Ng17 Zajic Antonin Maratice Ng pozdnisb. 3 183
Ng21  Bilavéik JarIng. Staré Mésto 60 Ng kabinet 3 18,2
Ng15  Burk Véclav Telnice Ng 3 18,1
Ngl9  Radvan Frantiek Telnice Ng 3 18,1
Ng7 Malik Roman Brestek Ng 3 18,0
Ng20 Sobotka Jif{ Telnice Ng 3 18,0
Ng8 Mikulik Milan Staré Mésto Ng '07 3 17,9
Ngl6 Schon Antonin Polesovice 596 Ng 3 17,9
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Ng10 Gottwald Petr BorSice 418 Ng 3 17,0
Ngil  Jurik Vlad. Skalka 14 Ng 3 17,0
Ng3 Sigismondi Virginio Mikovice Ng vybér 3 16,3
PoCet vzorkil 22
RYZLINK VLASSKY

RV20 Soustek Jan PoleSovice 482 RV '05 pozdnisb. 1 19,0*
RV6 Graca Vladimir Ing. Maratice 398 RV '06 vybér 1 18,9*
RV3 Pisték Stanislav Orechov 217 RV '05 vybér 1 18,6*
RV5 SimonikRadim Jalub{ RV '02 1 18,6*
RV11 Gottwald Petr Borsice 418 RV '06 kabinet 1 18,6%*
RV14 Krapa Jit{ VI¢nov RV 1 185*
RV16 Sal3a Josef Kostelec 300 RV kabinet 1 18,55*
RV19  Matiak Stépan Zadovice 54 RV '07 1 185%*
RV27 Kariovsky Karel Knézpole RV 1 185*
RV31 Kriazovéik Ales Havraniky 36 RV 1 185*
RV10 Vozér Vojtéch Vl¢nov 111 RV pozdnisb. 1 184
RV30 Mezihordk FrantiSek Vracov 1318 RV 1 184
RV29 Tomének Miloslav Borsice 635 RV 1 183
RV32 ABART s.r.0. Velehrad RV '00 1 183
RV1 Kofinek Libor Borsice 582 RV 1 18,2
RV7 Pavlik M. ml. Brno RV '06 pozdnisb. 1 18,2
RV15  Malfk+Sevetk Brestek RV 1 182
RV18 Prét Josef Jalub{ RV 1 18,2
RV2 Rozumek Jif{ Traplice RV '07 1 181
RV9 CzS Popovice Popovice RV 1 18,1
RV12 Richtr Antonin Dolni Ném¢i 767 RV pozdnisb. 1 18,1
RV22 Jungman Antonin Jalub{ RV 1 18,1
RV24 Gottwald Vladimir Borsice 636 RV '06 vybérzb. 1 18,1
RV25 Abrhdm+Habarta Mikovice RV '05 1 18,1
RV26  Vévra Miroslav Tupesy 399 RV '06 pozdnisb. 1 18,1
RV4 Seviik Jitd Brestek 251 RV 1 18,0
RV8 RySavy Jan Telnice 11 RV 1 18,0
RV13 Martinek Vojtéch Kostelec 284 RV 1 18,0
RV21 Kerio Radek Jalub{ RV 1 18,0
RV28 Vino Masaryk Skalica RV 1 18,0
RV17 BatiiSek-Prikryl Staré Mésto 1416 ~ RV 1 17,6
RV23 Helia Ivo Borsice 528 RV '06 vybérzb. 1 174
PoCet vzorkil 32
RULANDSKE SEDE

RS1 Hlavacek-Snopek Mikovice RS '07 vybér 11 19,1%*
RS20  Kutdlek FrantiSek VéaZzany 79 RS '07 vybér 11 18,8*
RS2 Psotka Zdenék Zlechov 393 RS pozdnisb. 11 18,7*
RS19  M&3tanek Vlad. Borgice 651 RS '07 vybér 11 18,7*
RS5 Jungman Antonin Jalub{ RS pozdnisb. 11 18,6*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.

41



&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
RS7 Kodrla Frantisek VéaZany 90 RS '07 pozdnisb. 11 18,6*
RS26 Durnik Vladim{r Borsice 496 RS '06 pozdnisb. 11 18,6*
RS11 Ketio Radek Jalub{ RS pozdnisb. 11 18,5*
RS14 z4bransky Jan Maratice RS '07 pozdnisb. 11 18,5*
R$17  Blahu3Ivo Jalub{ RS vybér 11 185*
RS23 Stolfa Antonin Borsice 430 RS pozdnisb. 11 18,5*
RS30  Drobil-Dohnalek VéaZany 137 RS '05 pozdnisb. 11 18,5*
RS32 Koch Tom4 Satov 309 RS 11 18,5%
RS4 Barto$ Franti$ek VéaZany 47 RS 11 18,4
RS8 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 RS '07 pozdnisb. 11 18,4
RS18 Frybort Tomas Ing. Borsice 9 RS '07 pozdnisb. 11 18,4
RS27 DoloZilek Zdené&k PoleSovice 726 RS pozdni sb. 11 18,4
RS28 Hruséak Jaroslav Borgice 613 RS kabinet 11 18,4
RS3 Brzica Zden&k VéaZany 114 RS pozdnisb. 11 18,2
RS9 CZS Popovice Popovice RS 11 18,2
RS12 Svec Bronislav Popovice 384 RS '07 pozdnisb. 11 18,2
RS13 Habarta Vlad. Maratice RS '07 11 18,2
RS15 Gabriel Ludgk BorSice 143 RS '06 11 18,2
RS22 Ladny JiF{ Zlechov 430 RS '05 pozdnisb. 11 18,2
R331 K¥ivanek Jaroslav Modra 54 RS 11 18,2
RS33 Sedl4¥ Pavel Sady RS vybér 11 18,2
RS6 Pelka-Jurcik Staré Mésto RS '06 vybér 11 18,0
RS16  Richtr Antonin Doln{ Ném&{ 767 RS '07 11 18,0
RS21 Stodiilka Milan ing. Orechov 178 RS 11 18,0
RS24  Bélovsky Vladislav Tupesy 75 RS pozdni sb. 11 18,0
RS10 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 RS kabinet 11 175
RS29  Kolatik Jitf Traplice RS '07 pozdnisb. 11 17,5
RS25 Motycka Martin Mgr.  Mafatice RS pozdnisb. 11 17,1
Pocet vzorkii 33
RULANDSKE BILE

RB61 MiSa Nikodém PoleSovice 393 RB '07 vybérzb. 6 193*
RB81 Gél Jaroslav Ing. BorSice u Blat. 347 RB '07 pozdnisb. 7 19,2%*
RB34 Pr{lu¢ik Antonin Jalubi 616 RB '06 vybér 5 19,1%
RB33 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 RB vybérzb. 5 19,0*
RB74 HlavéaZek Radim Ing. Borsice 681 RB '07 vybér 6 19,0%
RB62 Tomash Vaclav Borsice 595 RB vybér 6 18,9*
RB17 Gottwald Petr Borsice 418 RB '03 vybér 5 18,8%*
RB39 Roubalik Stanislav VéZany 67 RB vybér 5 18,8%
RB41 Mé&stanek Vlad. Borsice 651 RB '07 vybér 5 18,8%
RB49 Cukr Josef Borsice 691 RB '07 pozdnisb. 6 18,8*
RB63 Sojak Petr PoleSovice 100 RB pozdnisb. 6 18,8*
RB15 Brézdil Tom4s Borsice 337 RB '06 vybér 5 18,7*
RB30 Ketio Radek Jalub{ RB pozdnisb. 5 18,7*
RB40 Gottwald Josef Borsice 606 RB '89 kabinet 5 18,7*
RB97 Janik Jir{ Ofechov 145 RB pozdnisb. 7 18,7*
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RB3 Cuma Jaroslav Borsice 477 RB '98 5 18,6%
RB4 Mitdcek Pavel Hluk 1130 RB pozdnisb. 5 18,6*
RB9 Vinatstv{ Korinek Hnénice 11 RB pozdnisb. 5 18,6*
RB14  Jungman Antonin Jalubi RB pozdnisb. 5 18,6*
RB28 Matidsek FrantiSek Tupesy 54 RB '04 pozdnisb. 5 18,6*
RB43 HlavéZek Radim Ing. Borsice 681 RB '07 pozdnisb. 6 18,6*
RB48 Cukr Josef Borsice 691 RB '96 6 18,6%*
RB59 Sedénka Josef Kudlovice 59 RB pozdnisb. 6 18,6*
RB78 Zlomek+Vévra Borsice u Blatnice  RB pozdnisb. 7 18,6*
RB94 Simik Jaroslav Borsice 613 RB '98 7 18,6*
RB96 Simik Jaroslav Borsice 613 RB kabinet 7 18,6*
RB18 Bure$ Michal Velehrad 308 RB 5 18,5%
RB25 Mrkva Ladislav Brestek 384 RB '03 kabinet 5 18,5%
RB37 Ondruch-Rozum Traplice RB pozdnisb. 5 18,5*
RB52 Simik Jaroslav Borsice 613 RB '96 6 185*
RB53 Svec Jitf Popovice RB 6 18,5*
RB64 Simik Jaroslav Borsice 613 RB '97 6 185*
RB67 Helia Petr Orechov 247 RB 6 185%
RB70 Vacula Radek Borsice 392 RB 6 185*
RB76 Kozlik Stanislav Skalka RB pozdnisb. 6 18,5*
RB98 Borysek Vit Ing. Hluk 916 RB '07 7 185%
RB5 Bacuvcik Alois Topolnd 293 RB 5 18,4
RB7 DoloZilek Radek Borsice 494 RB pozdnisb. 5 18,4
RB10 Fridrich Miroslav Vracov 1389 RB 5 18,4
RB19 Vévra Miroslav Borsice 284 RB 5 18,4
RB31 Valér Tomas Traplice RB 5 18,4
RB36 Kutélek Antonin VéZany 14 RB '05 pozdnisb. 5 18,4
RB60 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 RB '07 pozdnisb. 6 18,4
RB69 Slezak Jaroslav Kudlovice 9 RB 6 18,4
RB80  Stolfa Ondfej Borsice 430 RB '06 pozdnisb. 7 18,4
RB82  CZS Uhersky Ostroh RB '07 7 184
RB83 Brazdil Tom4s Borsice 337 RB '07 vyb.zcibé 7 18,4
RB85 Mack Libor Mikovice RB pozdnisb. 7 18,4
RB86 Dohnal Josef Tupesy 161 RB '06 pozdnisb. 7 18,4
RB87 Vedeta Richard VéZany 42 RB pozdnisb. 7 18,4
RB92 Pelka Jaroslav Staré Mésto 638 RB '05 7 184
RB2 Malik Josef ing. Brestek 268 RB kabinet 5 18,3
RB16 Nedbalek Stanislav Topolnd 145 RB vybér 5 183
RB20 Martindk Tom4s Borsice 221 RB '07 5 18,3
RB21 Tvrdon Franti$ek Popovice 330 RB '05 pozdnisb. 5 18,3
RB38 Cukr Zdenék Borsice 666 RB pozdnisb. 5 18,3
RB46 Svec Bronislav Popovice 384 RB 6 183
RB50 Toman Jif{ Kostelec 75 RB 6 183
RB54 Jandések Michal Kunovice RB '07 6 183
RB65  CZSPopovice Popovice RB 6 18,3
RB71 Holom¢ik Radek BorSice 584 RB '07 6 18,3

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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RB79 Velera Josef Traplice 163 RB '07 pozdnisb. 7 18,3
RB89 Zébrana Josef Vi¢nov 874 RB kabinet 7 183
RB93  CevelaJifi Modr4 218 RB '06 pozdnisb. 7 18,3
RB95 Kolaja Jit{ JeZov 88 RB pozdnisb. 7 18,3
RB6 Musil Josef Ing. Maratice RB '07 5 18,2
RB55 Tomének Miloslav Borsice 635 RB pozdnisb. 6 18,2
RB58 DoleZel Jif{ Kostelany n. M. 322 RB '01 6 18,2
RB68 Suransky Vlastimil Kudlovice 178 RB '04 pozdnisb. 6 18,2
RB91 Zabojnik Martin Knézpole RB 7 18,2
RB13 Hru$ék Jaroslav Borgice 613 RB '07 kabinet 5 18,1
RB35 Navratil Petr Kostelec RB '07 5 18,1
RB47 Stuchlik Miloslav Kudlovice 39 RB pozdnisb. 6 18,1
RB45 Bedica Miloslav Maratice 112 RB '07 6 18,0
RB72 Rostlek Bronislav Zlechov 234 RB pozdnisb. 6 18,0
RB75 Sovin Borsice RB '07 pozdnisb. 6 18,0
RB90 Lucny Jif{ Zlechov 430 RB '07 pozdnisb. 7 18,0
RB8 Chréstek Zdenék Kudlovice 254 RB '02 pozdnisb. 5 17,9
RB23 Skalka Tibor Hysly 131 RB 5 17,9
RB56 Prochézka Frantisek Vézany 153 RB '07 pozdnisb. 6 17,9
RB77 Franta Josef Borsice 579 RB kabinet 7 17,9
RB32 Deml DuSan Zlechov 27 RB pozdnisb. 5 17,8
RB42 Knot Stanislav Knézpole 111 RB '07 5 178
RB73 Svub Jan Traplice 364 RB 6 17,8
RB88 Turek Lubomir Satov 424 RB 7 17,7
RB11 DudeSek Antonin Tupesy 32 RB '07 pozdnisb. 5 17,6
RB26 Brazdil Tom4s Borsice 337 RB pozdnisb. 5 17,6
RB51 Lan3perk Jaroslav Borsice 626 RB 6 17,6
RB66 Knotek Josef Vi¢nov 981 RB 6 17,6
RB22 Vévra Vladimir Borsice 547 RB 5 17,5
RB24 Novotny FrantiSek Traplice 236 RB pozdnisb. 5 17,5
RB44 Mrva Jit{ Vracov 1020 RB pozdnisb. 6 17,5
RB84 Zmolfk Jiri Borsice 10 RB '07 7 17,5
RB1 Hubélek Oldrich Ing. Topolnd 443 RB pozdnisb. 5 174
RB29 Pekérek Radomir Traplice 312 RB '07 5 17,4
RB27  CZS Uhersky Ostroh RB 5 17,1
RB12 Bilik vit Borsice 318 RB '07 5 17,0
PoCet vzorkil 97
CHARDONNAY

chn1 Vinarstvi Vad'ura Polesovice 677 ch vybér 8 19,1%*
Ch42 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 ch vyb.zcibéb 9 19,0*
Chs9 Vinarstvi Kotinek Hnénice 11 ch pozdnisb. 9 189*
Ch72 Psotka Zdenék Zlechov 393 ch vybér 9 18,9*
Cch71 Dohnal Véclav Dolni Ném¢i 366 ch kabinet 9 18,8*
Ch2 Hlavacek Radim Ing. Borsice 681 ch '07 pozdnisb. 8 18,7*
Ch7 MiSa Nikodém PoleSovice 393 ch '07 vybér 8 18,7*
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Ch17 Prilu¢ik Antonin Jalubi 616 ch '05 vybér 8 18,7*
Chi19 Vystup Petr Zlechov 555 ch vybér 8 18,7*
Ch31  Manak Stépan Zadovice 54 Ch '07 pozdnisb. 8 18,7*
Ch3 Grebenitek Antonin Modré 122 ch pozdnisb. 8 18,6*
Chs Frybort Tomas Ing. Borsice 9 Ch pozdnisb. 8 18,6*
Ch1s Gottwald Vladimir Borsice 636 ch '06 vybér 8 18,6*
Ch9 Kotinek Horymir Borsice Ch 8 185*
Ch12 Hand4cek Petr Ing. Modra 99 Ch '05 pozdnisb. 8 185*
Chis Vanék Eduard Modr4 151 Ch '07 8 18,5*
Ch2o Vranka Libor BorSice 704 ch '06 pozdnisb. 8 18,5*
Ch2s Chmelik Karel Maratice ch '07 pozdnisb. 8 18,5*
Ch29 Deml Du$an Zlechov 27 ch pozdnisb. 8 185*
Ch33 Gottwald Petr BorSice 418 ch '06 pozdnisb. 8 18,5*
Chas Soustek Jan Borsice 510 ch '07 pozdnisb. 9 18,5*
Ch4é Sojék Petr Polesovice 100 Ch '05 vybér 9 185*
Ch47  Tesar Vladimir Borsice 112 Ch '05 9 185*
Chs0 Indruch Petr PoleSovice 499 ch pozdnisb. 9 185*
Chs2 Bélovsky Vladislav Tupesy 75 ch vybér 9 185%
Chs3 Blahus Ivo Jalubi ch vybér 9 185%*
Chs4 Fusek Kvétoslav Kudlovice 30 ch '07 9 185*
Che4 Mé&stanek Vlad. ml. Borsice 651 ch '07 vybér 9 185%*
Ché6  Jurdk Tomds Nedakonice 334 ch vybér 9 185%
Ch73 Sevcik David Biestek 251 Ch pozdnisb. 8 18,5*
Ch74 Vinafstvi Pisték Maratice ch vybér 9 185*
Ch7s ABART s.r.o. Velehrad ch '02 pozdnisb. 9 18,5*
Chio  Jezik Milan BorSice 612 ch '03 vybér 8 184
Chi4 Tomének Miloslav ml.  BorSice 635 ch pozdnisb. 8 18,4
Ch22 Kuchat Severyn Hysly 70 Ch 8 184
Ch24 Durnik Vladimir Borsice 496 ch '07 vybér 8 184
Ch34 Kofinek Libor BorSice 582 ch pozdnisb. 8 18,4
Ch3s SSV Polesovice Pole3ovice 634 ch '07 vybér 9 184
Ch4o Kovarik Pavel Kudlovice 298 ch pozdnisb. 9 18,4
Cheé2 Kocenda Miroslav Zlechov 489 ch '06 pozdnisb. 9 18,4
Che7 Martindk Vitézslav Borsice 592 ch pozdnisb. 9 18,4
Ch70 Chréstek Zdenék Kudlovice 254 Ch '97 9 184
Cheé Jurdk Tom4s Nedakonice 334 ch pozdnisb. 8 18,3
Chieé Havlicek Jiri Kostelec 15 Ch 8 18,3
Ch3o Gajdosik Frantiek Zlechov 165 Ch pozdnisb. 8 18,3
Ch32 LuZa Tom4s Ing. Velehrad 314 Ch '06 vybér 8 183
Ch41 Zabransky Jan Maratice Ch vybér 9 183
Cha43 Hlavacek JindFich Borsice 668 ch pozdnisb. 9 18,3
Cha4 Luktivka Antonin PoleSovice 682 ch pozdnisb. 9 18,3
Chas  (zs Hysly Ch 9 183
Chs1 Pavli¢ek Jaroslav VéZany 159 ch pozdnisb. 9 183
Chs6  CZS Popovice Popovice Ch 9 18,3
Che1 Belant Lubomir Tupesy 259 ch pozdnisb. 9 183

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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Cches Jezik Milan Borsice 612 ch 9 183
Chi Perpna Frantisek VézZany ch 8 18,2
Chs Bali¢ek-Hruska Kudlovice ch '07 pozdnisb. 8 18,2
Chz21 Seviik Jid Biestek 251 Ch pozdnisb. 8 18,2
Ch28 Malik Roman Brestek Ch '07 8 18,2
Ch37 Sldma Lubomir Modrd 176 ch '06 pozdnisb. 9 18,2
Chss Mikulétk Roman Popovice 382 ch 9 18,2
che3 Travnicek Jaroslav Borsice 612 ch kabinet 9 18,2
Ch69 Pelka Jaroslav Staré Mésto 638 Ch '02 9 18,2
Ch4 Slancik Jan Kudlovice 94 ch 8 18,1
Chi13 Kolaja Petr Borsice 539 ch 8 18,1
Ch3s Stuchlik Miloslav Kudlovice 39 ch pozdnisb. 8 18,1
Ch39 Sldma Lubomir Modr4 170 ch pozdnisb. 9 18,0
Ch27 Bartori Jan Traplice 383 ch pozdnisb. 8 17,9
Chs7 Sovin Borsice ch pozdnisb. 9 17,9
Chs8 Madéra M. Staré Mésto ch 9 17,9
Cheo Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 ch '07 pozdnisb. 9 17,8
Cha9 Koutim Ladislav Borsice 159 ch kabinet 9 174
Ch23 Matéjek Miroslav Borsice 265 ch '07 kabinet 8 17,0
Cheés Jurédk Vojtéch Nedakonice 58 ch '04 vybér 9 17,0
Ch3e Vino Masaryk Skalica ch '06 vybérzb. 8 165
PoCet vzorkil 74
RYZLINK RYNSKY

RR12 Tomének Miloslav Borsice 635 RR pozdnisb. 12 19,1%*
RR4 Gottwald Josef Borsice 606 RR '93 pozdnisb. 12 19,0*
RR79 Gél Jaroslav Ing. BorSice uBlat. 347 RR pozdnisb. 13 18,9*
RR29 HlavaZek-Snopek Mikovice RR '06 vybér 12 18,8*
RR31 Vévra Miroslav Tupesy 399 RR '07 pozdnisb. 12 18,8%*
RR57 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 RR '07 vybér 13 18,8*
RR25 Turéinek Jaroslav BorSice 114 RR '03 12 18,7*
RR28 Mack Libor Mikovice RR pozdnisb. 12 18,7*
RR20 Nikl Franti$ek BorSice 406 RR '89 12 18,6*
RR30 Tesaf Vladimir BorSice 112 RR '05 pozdnisb. 12 18,6*
RR40 Mikul¢ik Roman Popovice 382 RR 12 18,6*
RR42 Ondruch-Rozum Traplice RR kabinet 12 18,6*
RR81 Kotinek Horymir Borsice RR '06 13 18,6*
RR85 Mé&3tének Vlad. Borsice 651 RR '03 vybér 12 18,6*
RR1 Martingk Vitézslav BorSice 592 RR '06 12 18,5%
RR13 Pelka Jaroslav Staré Mésto 638 RR '05 12 18,5*
RR15 Vedera Josef Traplice 163 RR '07 kabinet 12 185%*
RR23 Bélovsky Vladislav Tupesy 75 RR pozdnisb. 12 18,5*
RR58 LuZa Vojtéch st. Velehrad 214 RR '03 pozdnisb. 13 185*
RR66 Travnicek Josef Borsice 584 RR '06 13 18,5*
RR73 Simik Jaroslav Borsice 613 RR pozdnisb. 13 18,5%
RR84 Svec Bronislav Popovice 384 RR pozdnisb. 13 18,5*
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RR3 Pfeffer Miroslav ml. Borgice 8 RR pozdnisb. 12 18,4
RR21 Gottwald Petr BorSice 418 RR '03 pozdnisb. 12 18,4
RR35 Hulcky FrantiSek Ing. Maratice RR '07 12 18,4
RR46 Stolfa Ondrej Borsice 430 RR pozdnisb. 13 18,4
RR48 Cilecek Josef VéZany 35 RR '07 pozdnisb. 13 18,4
RR53 Tomasi Pavel Maratice RR '97 13 184
RR56 Cevela Jiti Modr4 218 RR '02 pozdnisb. 13 18,4
RR63 Cukr Josef Borsice 691 RR '07 pozdnisb. 13 18,4
RR68 Vystup Petr Zlechov 555 RR pozdnisb. 13 18,4
RR78 Durnik Vladimir Borsice 496 RR '04 kabinet 13 18,4
RR82 Dohnal Josef Tupesy 161 RR '07 13 18,4
RR83 Cukr Josef Borsice 691 RR pozdnisb. 13 18,4
RR86 ABART s.r.0. Velehrad RR '02 pozdnisb. 12 18,4
RR11 Malik Vladimir Brestek 268 RR '07 12 18,3
RR19 Radé&jovsky Richard Modra 229 RR '07 12 183
RR33 Dohnal Vaclav Dolni Némdi 366 RR kabinet 12 18,3
RR34 Slegl Miroslav Maratice 1047 RR '03 kabinet 12 18,3
RR37 Bartoti Jan Traplice 383 RR 12 183
RR51 Vranka Milo§ Traplice 331 RR 13 183
RR59 Chréstek Zdenék Kudlovice 254 RR '00 pozdnisb. 13 18,3
RR65 Psotka Zdenék Zlechov 393 RR pozdnisb. 13 18,3
RR74 Deml DuSan Zlechov 27 RR pozdnisb. 13 18,3
RR76 Brézdil Karel Borsice 337 RR '89 13 18,3
RR5 Nezda¥il Josef PoleSovice 164 RR 12 18,2
RR22  CZS Uhersky Ostroh RR '07 12 18,2
RR32 Borysek Vit Ing. Hluk 916 RR 12 18,2
RR38 Rousové Simona Havraniky 60 RR 12 18,2
RR47 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 RR kabinet 13 18,2
RR49 Prochdzka FrantiSek Vézany 153 RR '06 pozdnisb. 13 18,2
RR52 Rozumek Jif{ Traplice RR '07 13 18,2
RR75 Tvrdon FrantiSek Popovice 330 RR '07 13 18,2
RR77 Hlavacek Jindfich BorSice 668 RR pozdnisb. 13 18,2
RR80 Kouf{m Ladislav Ing. Maratice 848 RR pozdnisb. 13 18,2
RR7 Rotrekl Josef Kostelec 254 RR 12 18,1
RR9 Bures-Sladky-Podskubk Mikovice RR 12 18,1
RR26 Valér Antonin Traplice RR 12 18,1
RR39 Pavli¢ek Jaroslav Vézany 159 RR pozdnisb. 12 18,1
RR43 Seviik Jir Brestek 251 RR pozdnisb. 12 18,1
RR54 Tomast Radomir Borsice 525 RR '04 13 18,1
RR60 Hubélek Oldrich Ing. Topolnd 443 RR '05 pozdnisb. 13 18,1
RR2 Krpélek Josef Borsice 591 RR '01 12 18,0
RR6 Belant Lubomir Tupesy 259 RR pozdnisb. 12 18,0
RR10 Sekanina Stanislav Topolnd 289 RR '03 12 18,0
RR18 Martinek Vojtéch Kostelec 284 RR 12 18,0

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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RR27 Veverka Josef Borsice 513 RR pozdnisb. 12 18,0
RR36 Sigismondi Virginio Mikovice RR '06 vybér 12 18,0
RR41 LanSperk Jaroslav Borsice 626 RR kabinet 12 18,0
RR45 Malik Josef ing. Brestek 268 RR kabinet 13 18,0
RR55 Sovin Borsice RR 13 18,0
RR62 Kuneta Petr Traplice 99 RR 13 18,0
RR14 Nov4k Josef Skalka 39 RR 12 17,9
RR44 Slezék Jaroslav Kudlovice 9 RR '07 pozdnisb. 13 17,9
RR71 Nedbalek Stanislav Topolnd 145 RR vybér 13 17,9
RR64 Stauféik Svatopluk Borsice 386 RR '06 pozdnisb. 13 17,8
RR67 Gabriel FrantiSek Traplice 329 RR 13 17,8
RR8 Knotek Josef Vi¢nov 981 RR 12 17,7
RR50 Richtr Antonin Dolni Némd&i 767 RR pozdnisb. 13 17,7
RR70 Kubina Zdenék Traplice 403 RR '03 13 17,6
RR16 Koéenda Antonin Borsice 586 RR '00 12 17,5
RR17 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 RR '07 pozdnisb. 12 17,5
RR72 Bacuvcik Alois Topolnd 293 RR 13 17,5
RR61 Novotny F&L Havraniky 16 RR pozdnisb. 13 17,4
RR24  Suransky Vlastimil Kudlovice 178 RR '03 pozdnisb. 12 17,0
RR69 Kocenda Antonin BorSice 586 RR pozdnisb. 13 16,8
PoCet vzorkil 86
AURELIUS

Au4 Durnik Vladimir BorSice 496 Au vybér 13 19,0%*
Au3 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Au '06 vybér 13 18,5*
Aus Sacha Josef Borsice 605 Au '07 13 18,5%
Aul Gottwald Vladimir Borsice 636 Au '02 pozdnisb. 13 18,3
Aus RySavy Jan Telnice 11 Au 13 18,3
Au2 Jurek Jan Maratice Au '07 pozdnisb. 13 18,2
Aué Gottwald Josef Borgice 606 Au '05 kabinet 13 18,2
Au7 Caganek Jaroslav Nedakonice 424 Au '03 pozdnisb. 13 17,5
Pocet vzorkit 8
PALAVA

Pa4 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 Pa vybér 8 19,0%
Pa2 ZNOVIN Znojmo Znojmo Pa '07 vybér 8 18,6*
Pa6 Koni¢ek René VI¢nov 1256 Pa vybérzb. 8 18,6*
Pa9 Gottwald Vladimir Borsice 636 Pa '07 vybér 8 185*
Pa3 Heliov4 Emilia Orechov 247 Pa 8 18,4
Pal0 Frybort Tomas Ing. Borsice 9 Pa '06 vybér 8 183
Pa8 Sigismondi Virginio Mikovice Pa '07 pozdnisb. 8 18,2
Pa5 Jilek Roman Ing. Borsice 521 Pa '02 pozdnisb. 8 18,1
Pal Jilek Roman Ing. Borsice 521 Pa '03 pozdnisb. 8 17,9
Pa7 Pelka-Jur&ik Staré Mésto Pa '06 vybér 8 17,7
PoCet vzorkil 10
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MUSKAT MORAVSKY

MM7 Cukr Zdenék Borsice 666 MM pozdnisb. 7 18,9*
MM6 Simonfk Jan Traplice 420 MM '03 pozdnisb. 7 188%*
MM21  MiSa Nikodém PoleSovice 393 MM '07 pozdnisb. 7 18,6*
MM23  Vinafstvi Vad’'ura PoleSovice 677 MM 7 18,6*
MM10  Mé&stanek Vlad. Borsice 651 MM '07 pozdnisb. 7 18,5*
MM24  Zébransky Martin Maratice MM '07 pozdnisb. 7 185%*
MM19  Bure$-Sladky-Podskubk Mikovice MM kabinet 7 18,4
MM4 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 MM 7 183
MM18 Deml Duan Zlechov 27 MM '07 pozdnisb. 7 183
MM5  Jiger]. Novy Saldorf MM 7 182
MM15  Mrkva Ladislav Brestek 384 MM kabinet 7 18,2
MM16  Stangl Petr Zlechov 355 MM '07 7 18,2
MM17  Dolejsi Blahoslav Trest MM kabinet 7 18,2
MM13  Bénovsky Antonin BorSice 546 MM 7 18,1
MM14  Sovin Borsice MM '07 7 18,1
MM20  Bure$-Sladky-Podskubk Mikovice MM '06 pozdnisb. 7 18,1
MM22 Musil Josef Ing. Maratice MM 7 18,1
MM25  Perpna FrantiSek Vazany MM pozdnisb. 7 18,1
MM2 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 MM vybér 7 18,0
MM8 Knazovéik Ales Havraniky 36 MM 7 18,0
MM11  Trévnicek Jaroslav Borsice 612 MM '06 kabinet 7 18,0
MM1 V4vra Vladimir BorSice 547 MM '07 7 17,9
MM12  Rostilek Bronislav Zlechov 234 MM kabinet 7 17,9
MM3 Slegl Miroslav Maratice 1047 MM '07 kabinet 7 173
MM9 Hlava¢ Miroslav Nedakonice 469 MM 7 16,5
PoCet vzorkil 25
SAUVIGNON

Sg30 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 Sg '05 vybér 14 19,0*
Sg24 DySek Miroslav Napajedla 1313 Sg pozdnisb. 14 18,8*
Sg3 JeZ Bohuslav Maratice Sg pozdnisb. 14 18,6*
Sg9 Cukr Zdenék BorSice 666 Sg vybér 14 18,6*
Sg31 Vinafstvi Pisték Maratice Sg vybér 14 18,6*
Sg11 Simonfk Radim Jalub{ Sg '04 14 185*
Sgl2 Gottwald Josef BorSice 606 Sg '89 14 18,5*
Sg20 Soustek Jan BorSice 510 Sg '04 pozdnisb. 14 18,5*
Sg7 Mé&stanek Antonin VéZany 57 Sg pozdnisb. 14 18,4
Sg8 Prikryl Lukas Velké Bilovice Sg 14 184
Sglé Horak Michal Jalubi Sg '07 pozdnisb. 14 18,4
Sg23 Bénovsky Antonin BorSice 546 Sg pozdnisb. 14 18,4
Sg27 Jordan FrantiSek Kunovice 196 Sg '07 pozdnisb. 14 18,4
Sg4 Bures Karel Modra 90 Sg '07 pozdnisb. 14 18,3
Sgoé Vévra Miroslav Tupesy 399 Sg '07 14 18,3
Sg19 Jurédk Tom4s Nedakonice 334 Sg pozdnisb. 14 18,3

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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Sg25 Horjak V. Kunovice Sg kabinet 14 18,3
Sg28 KoniCek René VI¢nov 1256 Sg pozdnisb. 14 18,3
Sgl KPV VéazZany Sg '07 pozdnisb. 14 18,2
Sg2 Pfeffer Miroslav ml. Borsice 8 Sg pozdnisb. 14 18,2
Sgl18 Mezihorak Josef Vracov 1440 Sg 14 18,1
Sg21 Zlomek+Vévra BorSice u Blatnice ~ Sg 14 18,1
Sgl4 Slovacek Stanislav Nedakonice 485 Sg '07 pozdnisb. 14 18,0
Sgl5 KoniCek René VI¢nov 1256 Sg pozdnisb. 14 18,0
Sgl7 Stuchlik Miloslav Kudlovice 39 Sg 14 18,0
Sg29 Stefanov Martin Domanin 369 Sg 14 18,0
Sg26 Jordén Vlastimil Ing. Vésky 201 Sg '07 pozdnisb. 14 17,8
Sg13 Hron & spol Sady Sg pozdnisb. 14 17,7
Sg10 Robek Ludvik Kostelec 316 Sg 14 174
Sg22 Kocenda Petr Borsice 586 Sg '07 14 173
Pocet vzorkil 30
TRAMIN CERVENY

TC11  Cukr Zden&k Borsice 666 TC '02 vybér 15 18,9*
TC6 Deml Du$an Zlechov 27 TC vybér 15 18,8*
TC1 Tomének Alois Ing. Borsice 671 TC vybér 15 18,7*
TC8 LuZa Vojtéch ml. Velehrad 276 TC '07 vybér 15 18,7*
TC25  Mé&stanek Antonin VéaZany 57 TC '05 vybér 15 18,6*
TC26  Martinak Vit&zslav Borgice 592 TC '07 vybér 15 18,6*
TC31  Hlavaek-Snopek Mikovice TC '07 pozdnisb. 15 18,6*
TC33  Batti3ek-Prikryl Staré Mésto 1416 ~ TC vybér 15 18,6*
TC9 Vinaftstvi Kot{nek Hnénice 11 TC vybér 15 185*
TC10  Dolezel Jitf Kostelany n. M. 322 TC '02 pozdnisb. 15 18,5*
TC15  Kogenda Miroslav Zlechov 489 TC '06 vybér 15 185*
TC18 BD Sensors Buchlovice TC '03 15 18,5*
TC20  Sojak Petr Pole3ovice 100 TC 15 185*
TC23  Nedbélek Stanislav Topoln4 145 TC ledové 15 18,5*
TC36  Vinarstvi Pitek Maratice TC vybér 15 185*
TC5 Stolfa Antonin Borsice 430 TC pozdnisb. 15 18,4
TC7 Rastica Jit{ Ing. Buchlovice 311 TC '07 15 18,4
TC17  Seviik Jiti Biestek 251 TC pozdnisb. 15 18,4
TC21 Travnicek Josef Borsice 584 TC '04 15 18,4
TC32  CevelaV. Mikovice TC '06 pozdnisb. 15 18,4
TC13 Stangl Petr Zlechov 355 TC '07 pozdnisb. 15 18,3
TC29  Skalka Tibor Hysly 131 TC 15 18,3
TC2 Musil Josef Ing. Maratice TC '07 15 18,2
TC19  Coufal Vlastimil Skalka TC 15 18,2
TC28  Brézdil Tomas Borsice 337 TC '06 vybér 15 18,2
TC35  Prikryl Luk43 Velké Bilovice TC 15 18,2
TC4 Veverka Josef Borgice 513 TC pozdnisb. 15 18,1
TC12  Brézdil Tomas Borsice 337 TC vybér 15 18,1
TC24  Vévra Miroslav Tupesy 399 TC pozdnisb. 15 18,0
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TC30  Petitkovsky JiF{ Uhersky Ostroh 826 TC '03 vybér 15 18,0
TC3 Simonik Radim Jalub{ TC pozdnisb. 15 17,8
TC22  Gottwald Petr Borsice 418 TC '07 vybér 15 17,8
TC27  Dvoték Jakub Vi¢nov TC pozdnisb. 15 17,8
TC16 Ponf¥il Zden&k Ing. Dolnf Ném¢{ 739 TC pozdnisb. 15 17,7
TC34  Belant Lubomir Tupesy 259 TC '05 pozdnisb. 15 17,6
TC14  Vojtek Radim PoleSovice 344 TC vybér 15 17,0
Polet vzorkil 36
OSTATNI BILE

101 Dude$ek Antonin Tupesy 32 10 5 18,6*
De2 Jilek Roman Ing. Borsice 521 De '03 pozdnisb. 12 185*
OB9 SSV PoleSovice PoleSovice 634 Kerner pozdnisb. 14 185*
Schi Pfeffer Miroslav Borsice 8 Sch '06 vybér 12 18,4
MO1 Jurdk Tom4s Nedakonice 334 MO pozdnisb. 5 18,4
Del Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 De kabinet 12 18,4
De3 Vino Masaryk Skalica De '06 vybérzb. 12 184
102 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 10 vybér 5 183
MO2 Bénovsky Antonin Borsice 546 MO kabinet 5 183
OB10 Vino Masaryk Skalica Milia 14 183
OB11 Gottwald Vladimir Borsice 636 M.Odé&sky 14 18,3
0B2 Seveik Jirt Biestek 251 Chrupka 14 18,2
Sch2 Kuchat Severyn Hysly 70 Sch '06 kabinet 12 18,2
DOB5 Vinarstvi Korinek Hnénice 11 Rudgerus 14 18,2
0OB13 Vino Masaryk Skalica Semilion 14 18,2
OB1 SSV PoleSovice Pole3ovice 634 Bacchus pozdnisb. 14 17,9
OB3 Chmelik Karel Maratice Kerner '07 pozdnisb. 14 17,9
0B6 Hlava¢ Miroslav Nedakonice 469 Semillon 14 17,9
OB8 Zach Cyril Borsice 491 Kotr¢ '03 14 17,0
Pocet vzorkil 19

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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SMES CERVENA

smC2  Dolozilek Radek Borsice 494 Sm. Cerv '06 19 18,7*
smC12  Horka Vlastimil Borsice 194 Sm. Cerv '07 19 185%*
SmC3  Skrabal Old¥ich Uh.Hradité 1158  Sm. Cerv '07 19 18,4
smC11  Horak Michal Jalub{ Sm. erv 19 18,4
SmC1l  Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Sm. erv '00 kabinet 19 18,3
smC5  Vévra Miroslav BorsSice 284 Sm. Cerv 19 183
smC10  Malik Roman Brestek Sm. &erv 19 18,2
smC4  Zach Cyril ml Borsice 491 Sm. Cerv 19 18,0
smC6  Stodulka Miroslav Borsice 196 Sm. Cerv '04 19 18,0
smC9  Slavik Josef Zlechov 434 Sm. Cerv 19 18,0
smC8  SKKostelec Kostelec Sm. Cerv 19 17,3
smC7  Pernicovd Jitka Borsice 200 Sm. Cerv 19 17,0
Pocet vzorkii 12
SMES CERVENA ODRUDOVE URCENA

Cou20  Vanék Eduard Modré 151 CS+RM '06 22 18,7*
Coull  Baliek-Hruska Kudlovice Aliber.+An 22 18,6*
Coul9  Pecen VL Kunovice SV+Zw 22 18,6*
Coul5  Matidsek Pavel Sady 359 CM+Zw 22 18,5*%
Cou7 Robek Ludvik Kostelec 316 Fr+Sv 22 18,4
Could4  Pavelka Zdengk Popovice 1 Fr+Sv 22 18,4
Cou22  Raitica Jit{ Ing, Buchlovice 311 CM+CS 22 184
Couz  Mikel Petr Traplice 379 MP+Sv 22 183
Cou9 KoZudnik Josef Orechov 241 An+Fr 22 18,3
Cou13  Sedénka Josef Kudlovice 59 SV+Zw '07 22 183
Cou23  Oralek Stanislav Nedakonice 451 Sv+Fr 22 18,3
Coul Dvoran Josef Vracov 1261 MP+Sv rosé 22 18,2
Cous Dohnalek Lub. Kunovice An+Sv 22 18,2
Coul2  Travnicek Josef Borsice 584 MP+Sv 22 18,2
Cous Dohnal Josef Tupesy 161 RM+Sv '07 22 18,1
Cous Mezihordk Frantisek Vracov 1318 Me+Sv+MP 22 18,0
Coulé  Hrusak Jaroslav Borsice 613 MP+CM 22 18,0
Coué Polasek Josef Borsice 668 RM+MP '07 22 17,9
Coul0  Rotrekl Josef Kostelec 254 Fr+MP 22 17,8
Coul7  Hran&ik FrantiSek Tulapy 44 Sv+Zw 22 17,8
Cou21  Hlavac Rudolf Polesovice 362 MP+Fr 22 17,8
Cou3  Ott Vaclav Hysly 143 Zw+CS 22 17,6
Coul8  Ott Vaclav Hysly 143 An+Zw 22 175
Pocet vzorkii 23
MODRY PORTUGAL

MP3 Jurek Jan Mafratice MP '07 17 19,1%*
MP9 Medek Zden&k Popovice 3 MP 17 18,7*
MP6 Franta Josef Borgice 574 MP '07 17 18,6%*
MP4 Blahus Ivo Jalub{ MP 17 18,5%*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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MP7 Hlavacek-Snopek Mikovice MP '05 pozdnisb. 17 18,5*
MP13  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 MP '05 pozdnisb. 17 18,5*
MP5 Dolezel Jir{ Kostelany n. M. 322 MP '02 17 184
MP12  Gottwald Petr BorSice 418 MP pozdnisb. 17 18,4
MP19 Zeleznik Rudolf Stiibrnice 75 MP 17 18,4
MP15  Bréazdil Tom4s Borsice 337 MP 17 183
MP17  Forman Vojtéch Vézany 17 MP '07 17 183
MP18  Vino Masaryk Skalica MP 17 183
MP16  Pavelka Roman Vliénov MP '07 17 18,2
MP1 Sovin Borsice MP 17 18,0
MP2 Kamardad Vit Borsice 415 MP barrique 17 18,0
MP14  Kriazov¢ik Ales Havraniky 36 MP 17 18,0
MP38 Kocenda Miroslav Zlechov 489 MP pozdnisb. 17 17,8
MP10  Sigismondi Virginio Mikovice MP 17 17,8
MP11 Franta Josef Borsice 574 MP 17 17,6
Pocet vzorkit 19
SVATOVAVRINECKE

Sv29 Pt{lu¢ik Antonin Jalubi 616 Sv '06 pozdnisb. 20 18,9*
Sv36 Toman Jif Kostelec 75 Sv 20 18,8*
Sv26 Velera Richard VéZany 42 Sv '07 pozdnisb. 20 18,7*
Sv30 Kopecek FrantiSek Telnice Sv 20 18,7%*
Sv19 Luktivka Antonin PoleSovice 682 Sv pozdnisb. 20 18,6*
Sv7 Soustek Antonin VéZany 68 Sv 20 18,5*
Sv15 Stolfa Ondfej Borsice 430 Sv 20 18,5*
Sv21 DoleZel JiF{ Kostelany n. M. 322 Sv '05 20 185%*
Sv22 Stangl Petr Zlechov 355 Sv '05 20 18,5%
Sv23 Simon{kRadim Jalub{ Sv kabinet 20 18,5*
Sv32 Gél Jaroslav Ing. BorSice uBlat. 347  Sv 20 18,5*
Sv35 Fusek Kvétoslav Kudlovice 30 Sv '07 20 18,5*
Sv13 Kutélek Antonin Vazany 14 Sv 20 18,4
Sv1s Svec Bronislav Popovice 384 Sv 20 18,4
Sv25 PoniZil Zdenék Ing. Dolni Ném&{ 739 Sv kabinet 20 18,4
Sv27 Brazdil Tom4s Borsice 337 Sv 20 18,4
Sv5 Pavelka Roman Viénov Sv 20 18,3
Sv28 Zlomek+Vavra BorSice u Blatnice ~ Sv rosé 20 18,3
Sv34 Bilav¢ik Jar.Ing. Staré Mésto 60 Sv '07 20 183
Sv3 Blahu§ Roman Sady 285 Sv 20 18,2
Sv4 Kuchat Severyn Hysly 70 Sv 20 18,2
Sv12 Svéda Karel Satov Sv 20 18,2
Sv1é Koufim Ladislav Ing. Maratice 848 Sv kabinet 20 18,2
Sv20 Staek Vladimir Modr4 84 Sv '07 20 18,2
Sv37 Sevéik David Brestek 251 Sv kabinet 20 18,2
Sv33 Vojtéch Vit Staré Mésto Sv 20 18,1
Svl Kariovsky Karel Knézpole Sv 20 18,0
Sv24 Mikul¢ik Roman Popovice 382 Sv 20 18,0
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Sv38 Rousovd Simona Havraniky 60 Sv kabinet 20 17,9
Sv10 Perpna Frantisek VéZany Sv pozdnisb. 20 17,8
Svil Mezihorék Josef Vracov 1440 Sv 20 17,4
Sv8 Kovéar Pavel VI¢nov Sv 20 17,2
Sv3l Dysek Miroslav Napajedla 1313 Sv 20 17,2
Své Blazek Tomas Kunovice 950 Sv kabinet 20 17,1
Sv2 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 Sv '06 pozdnisb. 20 17,0
Sv9 Hubdadek OldFich Ing. Topolnd 443 Sv kabinet 20 16,4
Sv14 Pelka-Jurcik Staré Mésto Sv '07 20 16,4
Sv17 Némec Stanislav Havraniky Sv 20 16,4
PoCet vzorkil 38
FRANKOVKA

Fr21 DoloZ{lek Radek BorSice 494 Fr '06 pozdnisb. 16 19,2*
Fr25 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 Fr '05 pozdnisb. 16 19,0*
Fr17 Stodulka Cyril Orechov 217 Fr 16 18,9*
Fr28 Stefanov Miroslav Domanin 369 Fr 16 18,8*
Fr31 Korinek Horymir Borsice Fr '07 16 18,8*
Fr7 Tomasii Pavel Maratice Fr '06 16 18,7*
Fr9 Kodenda Petr Borsice 586 Fr '06 16 18,7*
Fri3 Pokorak Jif{ Kostelec 290 Fr 16 18,6*
Fr3 Gottwald Josef Borsice 606 Fr '06 pozdnisb. 16 18,5*
Fri2 Helia Antonin Vézany 56 Fr '05 16 18,5*
Fr18 Vino Masaryk Skalica Fr pozdnisb. 16 18,5*
Fr19 Tomdankov4 Eva ml. Borsice 635 Fr rosé 16 18,5*
Fr23 Cimerajosef Vracov 1241 Fr '07 16 18,5*
Fr24 Chréstek zZdenék Kudlovice 254 Fr '06 16 18,5*
Fr1 Belica+Juracka Sady 165 Fr 16 184
Fr8 Pelka-Jurcik Staré Mésto Fr rosé 16 18,3
Fr29 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 Fr 16 18,3
Fr5 Vasi¢ek Antonin KnéZpole 157 Fr 16 18,2
Fr27 Novék Josef Skalka 39 Fr 16 18,2
Fr4 Koutim Ladislav Borsice 159 Fr kabinet 16 18,1
Fré Kopecek Franti$ek Telnice 185 Fr 16 18,1
Fr20 Radvan FrantiSek Telnice Fr 16 18,1
Frl5 CZS Popovice Popovice Fr 16 18,0
Fr30 Sedlar Pavel Sady Fr 16 18,0
Fr10 Roubalik Stanislav Vazany 67 Fr 16 17,9
Fri6 Matéjek Miroslav Borsice 265 Fr '07 kabinet 16 17,9
Fr26 Slezak Radek Vazany 141 Fr '05 16 17,9
Fr22 Kunc Dalibor Ing. Stiibrnice 42 Fr '07 pozdnisb. 16 17,7
Fri1 Pisték FrantiSek ing. Stribrnice 93 Fr '94 16 17,5
Fr14 Mé&stanek Vlad. Borsice 651 Fr '05 pozdnisb. 16 17,5
Fr2 Gottwald Petr Borsice 418 Fr '05 kabinet 16 17,3
Pocet vzorkil 32

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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ZWEIGELTREBE

Zw34 Mé&stanek Vlad. Borsice 651 7w '03 pozdnisb. 19 19,1*
Zws8 Tomének Alois Ing. Borsice 671 w '06 pozdnisb. 18 19,0*
Zwé6l  Gottwald Josef Borsice 606 Zw '06 pozdnisb. 19 18,9*
Zw2 Pettkovska Jana Ing. Uhersky Ostroh 826 Zw '07 18 18,8*
Zw54  Stodilka Milan ing. Orechov 178 Zw 19 18,8*
Zw26  RySavy Jan Telnice 11 Zw 18 18,7*
Zw33 Jezik Milan Borsice 612 7w '04 19 18,7*
Zw36 Laény Jif{ Zlechov 430 7w '07 kabinet 19 18,7*
Zw46 Bénovsky Antonin Borsice 546 7w p.s,rosé 19 18,7%*
Zw7 Katiovsky Karel Knézpole w '06 pozdnisb. 18 18,6*
Zw35 Pelka-Juréik Staré Mésto 7w '06 19 18,6*
Zw43 Jezik Milan Borsice 612 7w '05 19 18,6*
Zw51 Mikulka Petr BorSice 466 7w 19 18,6*
ZwW56 Tomdének Libor Modra 96 7w rosé 19 18,6*
Zwl9  Sojak Petr PoleSovice 100 Zw rosé 18 18,5*
Zw20  CZSPopovice Popovice Zw 18 18,5*
Zw21 Stangl Petr Zlechov 355 w '06 pozdnisb. 18 185*
Zw22  Cevela V. Mikovice Zw rosé 18 185%*
Zw23  Cevela V. Mikovice Zw '07 18 185%*
Zw28 Jilek Roman Ing. Borsice 521 7w '02 18 185%*
Zw37 Gabriel Ludék Borsice 143 7w '06 pozdnisb. 19 18,5*
Zw4l  Svehlik Zbynek Telnice Zw 19 185*
Zw47  Kfapa Jiti VI¢nov Zw 19 18,5*
ZwW55 Indruch Petr PoleSovice 499 7w 19 185%*
Zw57 Vojtéch Vit Staré Mésto 7w 19 185*
Zw62 Hanacek Petr Ing. Modra 99 w '07 pozdnisb. 18 185*
Zw63 Nedbdlek Stanislav Topolnd 145 w '07 p.s., barriq.18 18,5*
Zwl7 Vinarstvi Kofinek Hndnice 11 7w kab.,rosé 18 18,4
Zw31 Jilek Roman Ing. Borsice 521 7w '98 19 18,4
Zw38 Mlynek Ctibor VI¢nov 1245 7w 19 18,4
Zw39 Zé4brana Josef Viénov 874 7w 19 18,4
Zw50 Gabriel Ludék Borsice 143 7w 19 18,4
Zw3 Kolarik Jif{ Traplice 7w '07 18 18,3
ZwW9 Létal Jir{ PoleSovice 725 7w '07 pozdnisb. 18 18,3
Zw29 DoloZilek Zdenék PoleSovice 726 7w 19 18,3
Zw42 Stefanov Miroslav Domanin 369 Iw 19 183
ZwW52 Tomash Vaclav Borsice 595 7w '05 pozdnisb. 19 18,3
Zwl Cuma Jaroslav Borsice 477 7w 18 18,2
Zwl4 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 7w 18 18,2
Zw27 Soustek Martin Nedakonice 349 7w 18 18,2
Zw32 Kostilek Petr Tupesy 405 Zw kabinet 19 18,2
Zw49  Turecky Zdenék Traplice 110 w '07 19 18,2
ZwW5 Fridrich Miroslav Vracov 1389 7w 18 18,1
Zw12 Zeman Vladimir Telnice 7w 18 18,1
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Zw18 Fiala Miroslav Orechov 106 w 18 18,1
Zw58 Rozumek Jif{ Traplice w 19 18,1
Zw4 Slovéagek Stanislav Nedakonice 485 w 18 18,0
Zw10 Medek Zden&k Popovice 3 w 18 18,0
Zwll Knot Stanislav KnéZpole 111 w 18 18,0
Zw16 Travniéek Jaroslav Borsice 612 w '07 18 18,0
Zw13 DoloZilek Zden&k PoleSovice 726 Zw rosé 18 17,9
Zw44 Pisték Frantisek ing. Stiibrnice 93 w '99 19 17,9
Zw24 Jandések Stanislav Vracov 785 w pozdnisb. 18 17,7
Zw25 Hlava& Miroslav Nedakonice 469 w 18 17,5
Zw60  DySek Miroslav Napajedla 1313 Zw 19 17,2
Zw15 Sekanina Stanislav Topolna 289 w 18 17,0
Zw30 Mlynek Josef VIénov 67 w 19 17,0
Zw45 Holom¢éik Radek Borsice 584 w 19 17,0
Zw59  Krystov Antonin Sady Zw 19 17,0
Zw48 Hron & spol Sady w 19 16,9
Zw40 BlaZek Jan Kunovice 953 Zw 19 16,0
Pocet vzorkii 62
ANDRE

An13 Vino Masaryk Skalica An 22 18,6*
An3 Ponizil Zdenék Ing. Dolni Ném&{ 739 An vyb., barriq.22  18,5*
An15 Mé&stanek Viad. ml. Borsice 651 An '06 pozdnisb. 22 18,5*
An18 Pr{luéik Antonin Jalubi 616 An '05 p.s., barriq.22 18,4
An21  PonfZil Zdenék Ing. Dolni Ném¢f{ 739 An '07 vyb., barriq.22 18,4
Ané6 Stodulka Cyril Orechov 217 An 22 18,3
An10 Schén Antonin PoleSovice 596 An '06 22 183
An20 Mé&stanek Vlad. Borsice 651 An '03 pozdnisb. 22 18,3
Anl Frybort Tomas Ing. Borsice 9 An '07 22 18,2
Anl1 Ponizil Zdenék Ing. Dolni Ném&{ 739 An vybérrosé 22 18,2
An12 Krpélek Josef Borsice 591 An '07 22 18,2
Anl4 Ondré4s Dusan Jalub{ An 22 18,2
An5 Kovér Pavel VI¢nov An 22 18,1
An7 Macka Libor Mikovice An '07 pozdnisb. 22 18,1
An3 Tomének Alois Ing. Borsice 671 An '05 pozdnisb. 22 18,1
An9 Styskal Petr Brestek 294 An 22 17,9
An4 Cagének Jaroslav Nedakonice 424 An kabinet 22 17,8
Anlé  Koch Tomas Satov 309 An 22 17,8
An2 Vranka Milo§ Traplice 331 An 22 17,7
Anl17  Hulcky FrantiSek Maratice An '06 22 17,7
An19 Formanovd Stanislava ~ VaZany 17 An '06 pozdnisb. 22 17,7
Pocet vzorkii 21

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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RULANDSKE MODRE

RM1 Mé&stanek Antonin Vézany 57 RM '05 pozdnisb. 17 19,3*
RM21  Ondruch-Rozum Traplice RM 17 18,9*
RM14  LuZa Vojtéch st. Velehrad 214 RM '03 pozdnisb. 17 18,6*
RM16  Ondrds DuSan Jalubi RM pozdnisb. 17 18,6*
RM7 Hlavacek-Snopek Mikovice RM '03 vybér 17 18,5*
RM20  Machélek Karel Kunovice 810 RM pozdnisb. 17 185*
RM2 Kodrla Vladimir Vézany 90 RM pozdnisb. 17 18,4
RM4 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 RM '03 pozdnisb. 17 18,4
RM10  CZS Popovice Popovice RM 17 18,4
RM15  Mlynek Josef VI¢nov 67 RM 17 18,4
RM22  Belica+Juratka Sady 165 RM '06 pozdnisb. 17 18,4
RM12  Mlynek Ctibor VI¢nov 1245 RM 17 18,1
RM18  Stodulka Miroslav Borsice 196 RM '05 17 18,1
RM3 SSV Polesovice PoleSovice 634 RM kabinet 17 18,0
RM5 Koéenda Antonin Borsice 586 RM '06 17 18,0
RM9 Skalka Tibor Hysly 131 RM 17 18,0
RM17  CevelaV. Mikovice RM kabinet 17 18,0
RM6 Vranka Libor BorSice 704 RM '06 vybér 17 17,9
RM13  Psotka Zdenék Zlechov 393 RM '06 vybér 17 17,9
RM23  Abrhdm+Habarta Mikovice RM '06 pozdnisb. 17 17,7
RM24  Turecky Zdenék Traplice 110 RM 17 17,7
RM38 DudeSek Antonin Tupesy 32 RM '02 pozdnisb. 17 17,6
RM11  SvecJitf Popovice RM '07 vybér 17 17,6
RM25  Stolfa Ondfej Borsice 430 RM '07 pozdnisb. 17 17,5
RM19  Abrhdm+Habarta Mikovice RM '06 pozdnisb. 17 17,0
PoCet vzorkil 25
CABERNET MORAVIA

cM10  Soustek Jan PoleSovice 482 M '07 21 18,8%
cM7 Durnik Vladimir BorSice 496 ™M '02 pozdnisb. 21 18,7*
CM17  Bure$ Karel Modr4 90 ™M '07 barrique 21 18,7%*
CM11  Maté&jek Miroslav Borsice 265 CM kabinet 21 18,6*
CcM13 Hlavalek Jaromir BorSice 684 M 21 18,6*
CM14  Ondrés Dusan Jalub{ M 21 18,6*
CM16  Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 CM kabinet 21 18,6*
CM1 Koéenda Antonin Borsice 586 CM '06 21 185*
CM4 Helia Antonin Vézany 56 CM '07 pozdnisb. 21 18,5*
CM5 Matéjek Miroslav Borsice 265 CM '07 kabinet 21 18,5*
CM12  Bures-Sladky-Podskubk Mikovice CM barrique 21 18,5*
CM19  Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 CM kabinet 21 18,5*
CM8 CzS Popovice Popovice M 21 18,4
CM20  Borysek Vit Ing. Hluk 916 M 21 18,4
CM22  Martindk Vitézslav Borsice 592 CM '06 21 184
cM30  Caganek Roman Nedakonice 465 ™M '07 kabinet 21 184
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CM2 Gajdosik FrantiSek Zlechov 165 CM 21 18,3
CM6 Tomanek Alois Ing. Borsice 671 CM '07 pozdnisb. 21 18,3
CM26 Rostilek Bronislav Zlechov 234 CM pozdnisb. 21 18,3
CM29 HlavéaZek Radim Ing. Borsice 681 CM 21 18,3
CM3 Stodulka Milan ing. Orechov 178 CM 21 18,2
CM21 Hlavéacek Jindfich BorSice 668 M 21 18,2
CM25 Zajic Antonin Maratice CM 21 18,2
CM31 DoloZilek Zden&k PoleSovice 726 CM 21 18,2
CM9 Gabriel Ludék BorSice 143 M 21 18,1
CM27  Jurék Vojtéch Nedakonice 58 CM '07 pozdnisb. 21 18,1
CM18 Mack Libor Mikovice CM p.s.,rosé 21 18,0
CM23  Jurdk Tom4s Nedakonice 334 CM pozdnisb. 21 18,0
CM15 Luktivka Antonin PoleSovice 682 CM pozdnisb. 21 17,8
CcM28  Zmolik Ji¥ Borsice 10 CcM 21 17,8
CM24 Koufim Ladislav Borsice 159 CM 21 17,2
Pocet vzorkii 31
CABERNET SAUVIGNON

CS3 Pavelka Roman VIénov CS '06 pozdnisb. 18 19,0*
CS6 Cevela V. Mikovice cs '04 18 18,9*
CS14 Matidsek FrantiSek Tupesy 54 (o '06 pozdnisb. 18 18,6*
Cs1 Forman Vojtéch VéZany 17 Cs '06 vybér 18 18,5*
CS2 Matidsek FrantiSek Tupesy 54 (o pozdnisb. 18 18,5*
Cs7 Skalka Tibor Hysly 131 Cs 18 18,5*
cs10 Graca Vladimir Ing. Maratice 398 cs pozdnisb. 18 18,5*
Cs13 Veverka Josef Borsice 513 (o '07 pozdnisb. 18 18,5*
Cs15 ABART s.r.o. Velehrad (o '02 18 18,5*
Cs4 Motycka Martin Mgr. Maratice Cs p.s., barriq.18 18,4
CS5 Tomanek Alois Ing. BorSice 671 Cs '06 pozdnisb. 18 18,4
Cs8 Kutélek FrantiSek VéZany 79 Cs '07 pozdnisb. 18 18,4
Cs11 Matindk Tom4s Borsice 221 (o 18 18,3
CS9 Sal3a Josef Kostelec 300 cs 18 18,2
Cs12 Luktvka Antonin PoleSovice 682 Cs pozdnisb. 18 18,2
Pocet vzorkii 15
NERONET

Nel Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Ne '05 kabinet 20 18,6*
Ne2 Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Ne '00 kabinet 20 18,2
Ne3 Kos Vladislav Modr4 208 Ne '07 20 18,2
Ne4 Cukr Zdenék Borsice 666 Ne 20 17,9
Ne5 Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 Ne '05 pozdnisb. 20 17,9
Pocet vzorkii 5
DORNFELDER

Dor13  PoniZil Zdenék Ing. Dolni Ném¢é{ 739 Dorn pozdnisb. 16 19,0*
Dorl Blahus Ivo Jalub{ Dorn 16 18,9*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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Dor5 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Dorn '05 pozdnisb. 16 18,8*
Dorll  DudeSek Antonin Tupesy 32 Dorn pozdnisb. 16 18,7*
Doré Vévra Miroslav Tupesy 399 Dorn vybér 16 18,6*
Dorl0  Jurdk Vojtéch Nedakonice 58 Dorn 16 18,5*
Dor3 Vaculik Josef Ing. Staré Mésto Dorn 16 18,4
Dor9 Slovacek Stanislav Nedakonice 485 Dorn 16 18,4
Dor12  Medek]. Sady Dorn 16 18,4
Dor7 Formanovd Stanislava ~ VaZany 17 Dorn 16 18,2
Dor8 Matéjek Miroslav Borsice 265 Dorn kabinet 16 18,1
Dor4 LuZa Vojtéch ml. Velehrad 276 Dorn 16 18,0
Dor2 Bartos$ Stanislav Vézany 4 Dorn 16 17,9
Pocet vzorkil 13
OSTATNI CERVENE

oC12 Psotka Zdené&k Zlechov 393 Laurot '07 21 18,9*
oc11 Matidk Stépan Zadovice 54 Merlot p.s., barriq.21 18,8*
oC7 Koufim Ladislav Ing. Maratice 848 Sevar pozdnisb. 21 18,7*
08 Ondr4s$ Dusan Jalubi Agni pozdnisb. 21 18,7*
oC13 Drobil-Dohnélek Vézany 137 Blauberger '07 pozdnisb. 21 18,7*
Al2 SSV Polesovice PoleSovice 634 Al kabinet 20 18,6*
oCs Vino Masaryk Skalica Enem 21 18,6*
0¢10 Mé&stanek Antonin Vézany 57 Blauberger pozdnisb. 21 18,6*
oc1 Vino Masaryk Skalica Dunaj 21 18,5*
oC3 Pisték Stanislav Orechov 217 Nitra '07 pozdnisb. 21 18,5*
oC4 Brézdil Karel Borsice 337 Acolon pozdnisb. 21 18,5*
All Vino Masaryk Skalica Al '07 20 18,4
oc2 Habarta Vladislav Maratice 218 Sevar '05 21 18,3
oCe Zmolik Jir{ Borgice 10 Rosé pozdnisb. 21 18,3
oC9 $SV PoleSovice PoleSovice 634 Sevar vybér 21 18,0
PoCet vzorkil 13
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BORSICE

VZ25 Béanovsky Antonin BorSice 546 VZ '06 pozdnisb. 3 18,7*
VCR23  Bénovsky Antonin Bor¥ice 546 VCR kabinet 10 18,4
MO2 Béanovsky Antonin BorSice 546 MO kabinet 5 18,3
MM13  Bédnovsky Antonin BorSice 546 MM 18,1
Sg23 Béanovsky Antonin BorSice 546 Sg pozdnisb. 14 18,4
Zw46 Béanovsky Antonin Borsice 546 VAT p.s,rosé 19 18,7*
MT51 Bilik vit BorSice 318 MT 2 188*
RB12 Bilik Vit Borsice 318 RB '07 5 17,0
MT15  Brézdil Karel Borsice 337 MT '05 vybér 1 19.2%*
VZ8 Brazdil Karel Borsice 337 VZ 3 183
VCR3  Brazdil Karel Borsice 337 VCR '05 vybér 10 18,8*
VCR4  Brézdil Karel Borsice 337 VCR '06 vybér 10 18,7*
VCR17  Brézdil Karel Borsice 337 VCR 10 18,3
RR76 Brazdil Karel Borsice 337 RR '89 13 18,3
oC4 Brazdil Karel Borsice 337 Acolon pozdnisb. 21 18,5%*
VZ10 Brazdil Tom4s Borsice 337 VZ '06 vybér 3 183
RB15 Bréazdil Tom4s BorSice 337 RB '06 vybér 5 18,7%
RB26 Brazdil Tom4s Borsice 337 RB pozdnisb. 5 17,6
RB83 Bréazdil Tom4s Borsice 337 RB '07 vyb.zcibéb 7 18,4
TC12  Brézdil Tomas Borsice 337 TC vybér 15 18,1
TC28  Brézdil Tomas Borsice 337 TC '06 vybér 15 18,2
MP15  Brédzdil Tom4s Borsice 337 MP 17 18,3
Sv27 Brazdil Tom4s Borsice 337 Sv 20 18,4
VZ53 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 VZ 4 17,9
RS8 Buchtik Zdenék Ing. Borgice 559 RS '07 pozdnisb. 11 18,4
Cheo Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 Ch '07 pozdnisb. 9 17,8
RR17 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 RR '07 pozdnisb. 12 17,5
MM4 Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 MM 7 18,3
CM19  Buchtik Zdenék Ing. Borsice 559 M kabinet 21 18,5*
VZ27 Cukr Josef Borsice 691 VZ '05 pozdnisb. 3 18,7*
RB48 Cukr Josef Borgice 691 RB '96 6 18,6%*
RB49 Cukr Josef Borsice 691 RB '07 pozdnisb. 6 18,8*
RR63 Cukr Josef Borsice 691 RR '07 pozdnisb. 13 18,4
RR83 Cukr Josef Borsice 691 RR pozdnisb. 13 18,4
RB38 Cukr Zdenék Borsice 666 RB pozdnisb. 5 18,3
MM7 Cukr Zdenék Borsice 666 MM pozdni sb. 18,9*
Sg9 Cukr Zdenék BorSice 666 Sg vybér 14 18,6*
TC11  Cukr Zden&k Borsice 666 TC '02 vybér 15 18,9*
Ne4 Cukr Zdené&k Borsice 666 Ne 20 17,9
VZz47 Cuma Jaroslav Borsice 477 \4 '98 18,3
RB3 Cuma Jaroslav Borsice 477 RB '98 5 18,6%
Zwl Cuma Jaroslav Borsice 477 7w 18 18,2
MT5 DoloZ{lek Radek Borsice 494 MT pozdnisb. 1 18,5*
VCR12  DoloZ{lek Radek Borsice 494 VCR '06 pozdnisb. 10 18,5*
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VCR21  DoloZ{lek Radek Borsice 494 VCR pozdni sb. 10 18,5*
RB7 DoloZilek Radek BorsSice 494 RB pozdnisb. 5 18,4
smC2 DoloZ{lek Radek BorsSice 494 Sm. erv '06 19 18,7*
Fr21 DoloZilek Radek Borsice 494 Fr '06 pozdnisb. 16 19,2*
RS26 Durnik Vladimir Borsice 496 RS '06 pozdnisb. 11 18,6*
Ch24 Durnik Vladimir Borsice 496 Cch '07 vybér 8 18,4
RR78 Durnik Vladimir Borsice 496 RR '04 kabinet 13 184
Au4 Durnik Vladimir Borsice 496 Au vybér 13 19,0*
CM7 Durnik Vladimir Borsice 496 CM '02 pozdnisb. 21 18,7*
MT49 Franta Josef Borsice 574 MT 2 18,4
RB77 Franta Josef Borsice 579 RB kabinet 17,9
MP6 Franta Josef BorsSice 574 MP '07 17 18,6*
MP11 Franta Josef Borsice 574 MP 17 17,6
RS18 Frybort Tomas Ing. Borgice 9 RS '07 pozdnisb. 11 18,4
Chs Frybort Tomas Ing. Borsice 9 Ch pozdnisb. 8 18,6%*
Pal0 Frybort Tomas Ing. Borsice 9 Pa '06 vybér 8 183
Anl Frybort Tomds Ing. Borsice 9 An '07 22 18,2
RS15 Gabriel Ludék Borsice 143 RS '06 11 18,2
Zw37 Gabriel Ludék Borsice 143 Zw '06 pozdnisb. 19 18,5*
Zw50 Gabriel Lud&k Borsice 143 Zw 19 18,4
CM9 Gabriel Lud&k Borsice 143 M 21 18,1
MT29 Gabriel Tomés Borsice 672 MT 2 185*
MT17 Gottwald Josef Borsice 606 MT '84 1 18,4
VZ22 Gottwald Josef Borsice 606 VZ '83 3 17,9
VCR8  Gottwald Josef Borsice 606 VCR '88 10 18,1
Ng9 Gottwald Josef BorSice 606 Ng '07 kabinet 3 185%
RB40 Gottwald Josef Borsice 606 RB '89 kabinet 5 18,7*
RR4 Gottwald Josef Borsice 606 RR '93 pozdnisb. 12 19,0*
Au6 Gottwald Josef Borsice 606 Au '05 kabinet 13 18,2
Sgl2 Gottwald Josef BorSice 606 Sg '89 14 18,5*
Fr3 Gottwald Josef Borsice 606 Fr '06 pozdnisb. 16 18,5*
Zw61 Gottwald Josef Borsice 606 Zw '06 pozdnisb. 19 18,9*
VZ15 Gottwald Petr BorSice 418 VZ '07 3 184
VCR20  Gottwald Petr Borsice 418 VCR '06 kabinet 10 18,7*
Ng10 Gottwald Petr BorSice 418 Ng 3 17,0
RV11 Gottwald Petr BorSice 418 RV '06 kabinet 1 18,6*
RB17 Gottwald Petr BorSice 418 RB '03 vybér 5 18,8%
Ch33 Gottwald Petr Borsice 418 Cch '06 pozdni sb. 18,5%*
RR21 Gottwald Petr BorSice 418 RR '03 pozdnisb. 12 18,4
TC22  Gottwald Petr Borsice 418 TC '07 vybér 15 17,8
MP12 Gottwald Petr BorSice 418 MP pozdnisb. 17 18,4
Fr2 Gottwald Petr Borsice 418 Fr '05 kabinet 16 17,3
VZ4 Gottwald Vladimir Borsice 636 VZ '02 pozdnisb. 3 18,5*
RV24 Gottwald Vladimir BorSice 636 RV '06 vybérzb. 1 18,1
Ch1s Gottwald Vladimir BorSice 636 ch '06 vybér 18,6*
Aul Gottwald Vladimir Borsice 636 Au '02 pozdnisb. 13 18,3
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Pa9 Gottwald Vladimir Borsice 636 Pa '07 vybér 8 185*
OB11 Gottwald Vladimir Borsice 636 M.Odésky 14 18,3
Bou4l Helialvo BorSice 528 RS+TC '07 pozdnisb. 15 17,9
RV23 Helia Ivo Borsice 528 RV '06 vybérzb. 1 174
VZ13 Hlavacek Jaromir BorSice 684 VZ vybér 3 19,1%
VZ19 Hlavacek Jaromir BorSice 684 VZ pozdnisb. 3 185*
VZ29 Hlavacek Jaromir BorSice 684 VZ '06 pozdnisb. 4 18,7*
CcM13 Hlavélek Jaromir BorSice 684 M 21 18,6*
Cha43 Hlavacek Jindfich BorSice 668 ch pozdnisb. 9 18,3
RR77 Hlavacek Jindfich Borsice 668 RR pozdnisb. 13 18,2
CM21 Hlavacek Jindfich Borsice 668 CM 21 18,2
Bou40  Hlavacek Radim Ing. Borsice 681 Ng+MM 15 184
VZ57 Hlavacek Radim Ing. Borsice 681 VZ '06 pozdnisb. 4 18,6*
RB43 Hlavacek Radim Ing. Borsice 681 RB '07 pozdnisb. 6 18,6*
RB74 Hlavacek Radim Ing. Borsice 681 RB '07 vybér 6 19,0%
Ch2 Hlavacek Radim Ing. Borsice 681 ch '07 pozdnisb. 8 18,7*
CM29  Hlavadek Radim Ing. Borsice 681 ™M 21 183
RB71 Holom¢ik Radek Borsice 584 RB '07 6 183
Zw45 Holom¢ik Radek Borsice 584 w 19 17,0
SmC12  Horka Vlastimil Borsice 194 Sm. Eerv '07 19 18,5%*
Bou27  Hru$ék Jaroslav BorSice 613 MT+MM 10 17,9
RS28 Hruséak Jaroslav Borsice 613 RS kabinet 11 18,4
RB13 Hru$ék Jaroslav Borgice 613 RB '07 kabinet 5 18,1
Coulé  Hrudak Jaroslav Borsice 613 MP+CM 22 18,0
Chio Jezik Milan BorSice 612 ch '03 vybér 8 184
Ches Jezik Milan Borgice 612 ch 9 183
Zw33 Jezik Milan BorSice 612 Zw '04 19 18,7*
Zw43  Jezik Milan Borgice 612 Zw '05 19 18,6%*
De2 Jilek Roman Ing. Borsice 521 De '03 pozdnisb. 12 18,5*
Pal Jilek Roman Ing. Borsice 521 Pa '03 pozdnisb. 8 17,9
Pa5 Jilek Roman Ing. Borsice 521 Pa '02 pozdnisb. 8 18,1
Zw28  Jilek Roman Ing. Borsice 521 Zw '02 18 18,5*
Zw31l  Jilek Roman Ing. Borsice 521 w '98 19 18,4
MP2 Kamarad Vit Borsice 415 MP barrique 17 18,0
RR16 Kocenda Antonin Borsice 586 RR '00 12 17,5
RR69 Kocenda Antonin Borsice 586 RR pozdnisb. 13 16,8
RM5 Kocenda Antonin Borsice 586 RM '06 17 18,0
CM1 Kocenda Antonin Borsice 586 CM '06 21 185%*
Sg22 Kodenda Petr Borsice 586 Sg '07 14 173
Fr9 Kodenda Petr Borsice 586 Fr '06 16 18,7*
VCR25  Kolaja Petr BorSice 539 VCR 10 18,3
SZ3 Kolaja Petr Borsice 539 SZ '06 4 184
Chi13 Kolaja Petr Borsice 539 ch 8 18,1
MT32  Koufim Ladislav Borsice 159 MT 2 183
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Ch49 Koufim Ladislav Borsice 159 Cch kabinet 9 17,4
Fr4 Koutim Ladislav Borsice 159 Fr kabinet 16 18,1
CM24 Kout{m Ladislav Borsice 159 CM 21 17,2
Cho Koti{nek Horymir Borsice Cch 8 185*
RR81 Koti{nek Horymir Borsice RR '06 13 18,6*
Fr31 Korinek Horymir Borsice Fr '07 16 18,8*
SmB24  Kotinek Libor Borsice 582 Sm.b. '07 11 185%*
Bou49  Kotinek Libor Borsice 582 RS+Sg pozdnisb. 15 17,6
RV1 Korinek Libor BorSice 582 RV 1 18,2
Ch34 Korinek Libor Borsice 582 Cch pozdnisb. 8 18,4
MT10  Krpélek Josef Borsice 591 MT 1 185%*
RR2 Krpélek Josef Borsice 591 RR '01 12 18,0
An12 Krpélek Josef Borsice 591 An '07 22 18,2
MT44 Lan3perk Jaroslav Borsice 626 MT 2 16,5
RB51 Lan3perk Jaroslav Borsice 626 RB 17,6
RR41 Lan3perk Jaroslav BorSice 626 RR kabinet 12 18,0
SmB1 Malus Vit Borsice 364 Sm.b. 9 18,0
MT47  Martindk Tom4s Borsice 221 MT '07 2 185%*
VCR6  Martindk Tomas Borsice 221 VCR 10 18,1
RB20 Martindk Tom4as Borsice 221 RB '07 5 18,3
Che7 Martindk Vitézslav Borsice 592 Cch pozdnisb. 9 18,4
RR1 Martindk Vitézslav Borsice 592 RR '06 12 18,5%*
TC26  Martindk Vitézslav Borsice 592 TC '07 vybér 15 18,6*
CM22 Martindk Vitézslav Borsice 592 M '06 21 18,4
Ch23 Matéjek Miroslav BorSice 265 ch '07 kabinet 8 17,0
Fri6 Matéjek Miroslav BorSice 265 Fr '07 kabinet 16 17,9
CM5 Matéjek Miroslav BorSice 265 CM '07 kabinet 21 185*
CM11 Matéjek Miroslav BorSice 265 CM kabinet 21 18,6*
Dor8 Matéjek Miroslav BorSice 265 Dorn kabinet 16 18,1
CS11 Matindk Tom4s Borsice 221 CS 18 18,3
VZ2 Matousek Petr Borsice 599 VZ '01 3 18,0
VZ18 Matousek Petr Borsice 599 VZ 3 18,4
VZ51 Mé&stanek Vlad. Borsice 651 VZ '07 pozdnisb. 4 18,6*
RS19  M&3fanek Vlad Borgice 651 RS '07 vybér 11 18,7*
RB41 Mé&stének Vlad Borsice 651 RB '07 vybér 5 18,8%
RR85 Mé&$tanek Vlad Borsice 651 RR '03 vybér 12 18,6*
MM10  Méstanek Vlad Borsice 651 MM '07 pozdnisb. 7 18,5*
Fri4 Mé&$tanek Vlad Borsice 651 Fr '05 pozdnisb. 16 17,5
Zw34 Mé&$tanek Vlad Borsice 651 7w '03 pozdnisb. 19 19,1*
An20 Mé&$tanek Vlad Borsice 651 An '03 pozdnisb. 22 18,3
Che4 Mé&stanek Vlad. ml. Borsice 651 ch '07 vybér 9 18,5%
An15 Mé&$tanek Vlad. ml. Borsice 651 An '06 pozdnisb. 22 18,5*
VZ3 Mikulka Petr Borgice 466 VZ 3 183
Zw51 Mikulka Petr Borgice 466 Zw 19 18,6%*
Boul4  Moulik Miroslav Ing. Borsice 230 RB+RR pozdnisb. 6 17,8
Bou39  Moulik Miroslav Ing. Borsice 230 VZ+Sg 10 18,3
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Bou42  Moulik Miroslav Ing. Borsice 230 MT+MM+VCR 15 18,4
Bou48  Moulik Miroslav Ing. Borgice 230 RB+RR+Sg  '07 15 17,9
MT19  Nikl Frantisek Borsice 406 MT '04 1 184
RR20 Nikl Frantisek Borgice 406 RR '89 12 18,6*
SmB6  Pernica Zdenék Borsice 200 Sm.b. 9 17,9
VCR24  Pernica Zdengk Borsice 200 VCR 10 18,5*
smC7 Pernicové Jitka Borsice 200 Sm. Cerv 19 17,0
SmB10  Pfeffer FrantiSek BorSice 424 Sm.b. 9 17,9
Sch1 Pfeffer Miroslav Borsice 8 Sch '06 vybér 12 18,4
RR3 Pfeffer Miroslav ml. Borgice 8 RR pozdnisb. 12 18,4
Sg2 Pfeffer Miroslav ml. Borgice 8 Sg pozdnisb. 14 18,2
Bou22  Poldsek Josef Borsice 668 RB+RR 10 17,7
Bou50  Poldsek Josef BorSice 668 MT+I0 '07 15 17,9
Coué Polasek Josef Borsice 668 RM+MP '07 22 17,9
RB75 Sovin Borsice RB '07 pozdnisb. 6 18,0
Chs7 Sovin Borsice ch pozdnisb. 9 17,9
RR55 Sovin Borsice RR 13 18,0
MM14  Sovin Borsice MM '07 7 18,1
MP1 Sovin Borsice MP 17 18,0
SmB23  STAVBY, a.s. Borsice Sm.b. '06 pozdnisb. 11 18,6*
VZ39 Stauf¢ik Svatopluk Borsice 386 VZ 4 17,8
RR64 Stauf¢ik Svatopluk Borsice 386 RR '06 pozdnisb. 13 17,8
MT9 Stodulka Miroslav Borgice 196 MT 1 18,0
smCé Stodulka Miroslav Borgice 196 Sm. Cerv '04 19 18,0
RM18  Stodilka Miroslav Borsice 196 RM '05 17 18,1
RS10 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 RS kabinet 11 17,5
RR47 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 RR kabinet 13 18,2
Del Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 De kabinet 12 18,4
Fr29 Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 Fr 16 183
Zwl4  Svoboda Pavel Ing. BorSice 647 Zw 18 18,2
CM16  Svoboda Pavel Ing. Borsice 647 CM kabinet 21 18,6*
MT64  Séacha Josef Borsice 605 MT 2 17,8
MT65  Séacha Josef Borsice 605 MT '07 2 18,6*
Au8 Séacha Josef Borsice 605 Au '07 13 18,5*
vZ7 Simik Jaroslav Borsice 613 \'// 3 18,0
RB52 Simik Jaroslav Borsice 613 RB '96 6 18,5*
RB64 Simik Jaroslav Borsice 613 RB '97 6 18,5*
RB94 Simik Jaroslav Borsice 613 RB '98 7 18,6%*
RB96 Simik Jaroslav Borsice 613 RB kabinet 7 18,6*
RR73 Simik Jaroslav Borsice 613 RR pozdnisb. 13 18,5*
Chas Soustek Jan BorSice 510 ch '07 pozdnisb. 9 18,5*
Sg20 Soustek Jan Borsice 510 Sg '04 pozdnisb. 14 185*
RS23 Stolfa Antonin Borsice 430 RS pozdnisb. 11 18,5*
TCs Stolfa Antonin Borgice 430 TC pozdnisb. 15 18,4
RB80 Stolfa Ondfej Borsice 430 RB '06 pozdnisb. 7 18,4
RR46 Stolfa Ondfej Borsice 430 RR pozdnisb. 13 18,4
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Svi15 Stolfa Ondfej Borgice 430 Sv 20 18,5*
RM25  Stolfa Ondfej Borsice 430 RM '07 pozdnisb. 17 17,5
Bou44  Tesat Vladimir Borsice 112 TC+Ch 15 18,2
Ch47  Tesat Vladimir Borgice 112 Ch '05 9 185*
RR30 Tesat Vladimir BorSice 112 RR '05 pozdnisb. 12 18,6*
MT52  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 MT '07 vybér 2 19,1%
VZ37  Tomdének Alois Ing. Borsice 671 vZ '06 vybér 18,9*
VCR18  Tomdnek Alois Ing. Borgice 671 VCR '07 pozdnisb. 10 18,9*
SZ14 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Sz '05 ledové 4 19,3*
Ng4 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Ng '07 pozdnisb. 3 19,0*
RR57  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 RR '07 vybér 13 18,8*
Au3 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Au '06 vybér 13 18,5*
Pa4 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Pa vybér 8 19,0%
102 Tomének Alois Ing. Borsice 671 10 vybér 5 183
MM2  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 MM vybér 7 18,0
Sg30 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Sg '05 vybér 14 19,0*
TC1 Tomének Alois Ing. Borgice 671 TC vybér 15 18,7%
MP13  Tomdnek Alois Ing. Borsice 671 MP '05 pozdnisb. 17 18,5*
Sv2 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Sv '06 pozdnisb. 20 17,0
Fr25 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Fr '05 pozdnisb. 16 19,0*
Zw8 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Zw '06 pozdnisb. 18 19,0*
An3 Tomének Alois Ing. Borsice 671 An '05 pozdnisb. 22 18,1
RM4 Tomének Alois Ing. Borsice 671 RM '03 pozdnisb. 17 18,4
CMé Tomének Alois Ing. Borsice 671 CM '07 pozdnisb. 21 18,3
Cs5 Tomének Alois Ing. Borsice 671 cs '06 pozdnisb. 18 18,4
Ne5 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Ne '05 pozdnisb. 20 17,9
Dor5 Tomének Alois Ing. Borsice 671 Dorn '05 pozdnisb. 16 18,8*
RV29  Tomdnek Miloslav Borsice 635 RV 1 183
RB55 Tomének Miloslav Borsice 635 RB pozdnisb. 6 18,2
RR12 Tomének Miloslav Borsice 635 RR pozdnisb. 12 19,1*
Chi4 Tomének Miloslav ml.  BorSice 635 ch pozdnisb. 8 18,4
Fr19 Toménkové Eva ml. Borsice 635 Fr rosé 16 18,5*
VCR13  Toma3d Radomir Borgice 525 VCR 10 16,6
RR54 Tom4st Radomir Borsice 525 RR '04 13 131
VZ54 Tomdsh Viclav Borsice 595 VZ pozdnisb. 4 18,6*
Ngl2  Tomdsu Vaclav Borsice 595 Ng '04 pozdnisb. 3 18,7*
RB62 Tomash Vaclav Borsice 595 RB vybér 6 18,9*
Zw52 Tomdsh Viclav Borsice 595 Zw '05 pozdnisb. 19 18,3
che3 Travni¢ek Jaroslav Borsice 612 ch kabinet 9 18,2
MM11  Travnicek Jaroslav Borgice 612 MM '06 kabinet 7 18,0
Zw16 Trdvni¢ek Jaroslav Borsice 612 7w '07 18 18,0
RR66 Trévnicek Josef BorSice 584 RR '06 13 18,5%
T21 Travnicek Josef Borsice 584 TC '04 15 18,4
Coul2  Travnicek Josef BorSice 584 MP+Sv 22 18,2
MT25  Turlinek Jaroslav BorSice 114 MT 2 17,9
RR25 Turéinek Jaroslav Borsice 114 RR '03 12 18,7%*
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MT48 Vacula Radek Borsice 392 MT 2 18,0
RB70 Vacula Radek Borsice 392 RB 18,5*
SmB22  Vdavra Miroslav Borsice 284 Sm.b. 11 185%*
RB19 Vévra Miroslav Borsice 284 RB 5 18,4
smc5 Vévra Miroslav Borsice 284 Sm. Cerv 19 18,3
RB22 V4vra Vladimir BorSice 547 RB 5 17,5
MM1 V4vra Vladimir Borsice 547 MM '07 17,9
RR27 Veverka Josef Borsice 513 RR pozdnisb. 12 18,0
TC4 Veverka Josef Borsice 513 TC pozdnisb. 15 18,1
CS13 Veverka Josef BorsSice 513 CS '07 pozdnisb. 18 18,5*
MT33 Vranka Libor BorSice 704 MT 2 18,7*
Cch2o Vranka Libor Borsice 704 Cch '06 pozdni sb. 18,5*
RM6 Vranka Libor Borsice 704 RM '06 vybér 17 17,9
OB8 Zach Cyril Borsice 491 Kotré '03 14 17,0
SmC4  Zach Cyril ml Borsice 491 Sm. Cerv 19 18,0
Bou6 Zeleznik Karel BorSice 588 Sg+RR 6 18,3
RB84 Zmolik Jit{ Borsice 10 RB '07 7 17,5
CM28  Zmolik Jit{ Borsice 10 M 21 17,8
0oCé Zmolik Jit{ Borsice 10 Rosé pozdnisb. 21 18,3
Pocet vzorkii 292
BORSICE U BLATNICE

VCR2  GélJaroslav Ing. BorSice uBlat. 347  VCR 10 18,8*
RB81 Gél Jaroslav Ing. BorSice uBlat. 347 RB '07 pozdnisb. 7 19,2*
RR79 Gél Jaroslav Ing. BorSice uBlat. 347 RR pozdnisb. 13 18,9*
Sv32 Gél Jaroslav Ing. BorSice u Blat. 347  Sv 20 185*
RB78 Zlomek+Vévra Borsice u Blatnice  RB pozdnisb. 7 18,6*
Sg21 Zlomek+Vavra BorSice u Blatnice ~ Sg 14 18,1
Sv28 Zlomek+Vévra Borsice u Blatnice ~ Sv rosé 20 18,3
Pocet vzorkii 7
BRESTEK

VZ34 Dvoulety David Brestek 260 VZ 4 18,0
RB2 Malik Josef ing. Brestek 268 RB kabinet 5 18,3
RR45 Malik Josef ing. Brestek 268 RR kabinet 13 18,0
SmB9 Malik Roman Brestek Sm.b. 9 17,9
Ng7 Malik Roman Brestek Ng 3 18,0
Ch28 Malik Roman Brestek Cch '07 8 18,2
smC10  Malik Roman Brestek Sm. erv 19 18,2
Bou53  Malik Vladimir Brestek 268 RR+RV 6 18,0
VZ33 Malik Vladimir Brestek 268 VZ 4 17,6
RR11 Malik Vladimir Brestek 268 RR '07 12 183
VvZ49  Malik+Seveik Biestek VZ 4 18,0
RV15  Malik+Seveik Biestek RV 1 18,2
MT60 Mrkva David Brestek MT 2 17,7
RB25 Mrkva Ladislav Brestek 384 RB '03 kabinet 5 185%*
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MM15  Mrkva Ladislav Biestek 384 MM kabinet 7 18,2
An9 Styskal Petr Brestek 294 An 22 17,9
Ch73 Sev¢ik David Biestek 251 Ch pozdnisb. 8 185*
Sv37 Sev¢ik David Brestek 251 Sv kabinet 20 18,2
MT35  Sevéik Jifd Brestek 251 MT kabinet 2 18,1
RV4 Seveik Jird Brestek 251 RV 1 18,0
Ch21 Seveik Jitf Bfestek 251 Ch pozdnisb. 8 18,2
RR43 Sevéik Jird Brestek 251 RR pozdnisb. 12 18,1
T¢17 Sevéik Jird Brestek 251 TC pozdnisb. 15 18,4
OB2 Sevéik Jird Brestek 251 Chrupka 14 18,2
PoCet vzorkil 24
BrNO

SmB11  Kadlik Ludvik Brno Sm.b. 1 17,9
SmB21  Kadlik Ludvik Brno Sm.b. 11 18,1
SZ13 Pavlik M. ml. Brno SZ pozdni sb. 18,2
RV7 Pavlik M. ml. Brno RV '06 pozdnisb. 1 18,2
PoCet vzorkil 4
BUCHLOVICE

SZ5 BD Sensors Buchlovice SZ 4 18,2
TC18 BD Sensors Buchlovice TC '03 15 18,5*
MT46  Dvoran Pavel Ing. Buchlovice 607 MT pozdnisb. 2 17,5
VZ46 Dvotan Pavel Ing. Buchlovice 607 VZ '07 pozdnisb. 4 18,3
MT23  Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 MT pozdnisb. 2 185*
VZ52 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 VZ pozdnisb. 4 184
RB33 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 RB vybérzb. 5 19,0*
RB60 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 RB '07 pozdnisb. 6 18,4
Ch42 Knopfovi Anna a Jan Buchlovice 795 ch vyb.zcibéb 9 19,0*
SmB8 Lukestik Pfemysl Buchlovice Sm.b. 9 18,1
Bou3l  Lukestik Pfemysl Buchlovice VZ+Sg '07 10 18,6*
TC7 Rastica Jif{ Ing. Buchlovice 311 TC '07 15 18,4
Cou22  Radtica Jiff Ing. Buchlovice 311 CM+CS 22 18,4
PoCet vzorkil 13
DoLNf NEMCT

Ch71 Dohnal Véclav Dolni Ném¢&{ 366 Cch kabinet 9 188*
RR33  Dohnal Vaclav Dolni Ném¢{ 366 RR kabinet 12 183
TC16  Ponizil Zden&k Ing. Doln{ Ném&{ 739 TC pozdni sb. 15 17,7
Sv25 PonfZil Zdenék Ing. Dolni Ném¢&{ 739 Sv kabinet 20 18,4
An3 PoniZil Zdenék Ing. Dolni Némé{ 739 An vyb. barriq. 22 18,5%*
Anll PonfZil Zdenék Ing. Dolni Némé{ 739 An vybérrosé 22 18,2
An21 PonfZil Zdenék Ing. Dolni Némé{ 739 An '07 vyb.barriq. 22 18,4
Dorl3  PoniZil Zden&k Ing. Dolni Némé{ 739 Dorn pozdnisb. 16 19,0*
MT63 Richtr Antonin Dolni Némdi 767 MT '07 2 183
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RV12 Richtr Antonin Dolni Némd&i 767 RV pozdnisb. 1 18,1
RS16 Richtr Antonin Dolni Ném&{ 767 RS '07 11 18,0
RR50 Richtr Antonin Dolni Ném&{ 767 RR pozdnisb. 13 17,7
Pocet vzorkii 12
DOMANIN

Bou43  Néplavova Radka Domanin 368 TC+RR 15 18,2
$g29 Stefanov Martin Domanin 369 sg 14 18,0
Fr28 Stefanov Miroslav Domanin 369 Fr 16 18,8*
Zw42 Stefanov Miroslav Domanin 369 Iw 19 183
SmB15  Uhlik Josef Domanin 264 Sm.b. 11 17,5
Bou34  Uhlik Josef Domanin 264 MM+MT 10 18,4
Pocet vzorkii 6
HAVRANIKY

RV31 Kriazov¢ik Ales Havraniky 36 RV 1 185*
MM38 Kriazov¢ik Ales Havraniky 36 MM 7 18,0
MP14  Kriazov¢ik Ales Havraniky 36 MP 17 18,0
VZ28 Némec Stanislav Havraniky VZ 3 18,2
Sv17 Némec Stanislav Havraniky Sv 20 16,4
MT20  Novotny F&L Havraniky 16 MT 2 181
RR61 Novotny F&L Havraniky 16 RR pozdnisb. 13 17,4
VCR5  Rousové Simona Havraniky 60 VCR 10 185*
RR38 Rousova Simona Havraniky 60 RR 12 18,2
Sv38 Rousova Simona Havraniky 60 Sv kabinet 20 17,9
Pocet vzorkii 10
HLuk

RB98 Borysek Vit Ing. Hluk 916 RB '07 7 185%
RR32 Borysek Vit Ing. Hluk 916 RR 12 18,2
CM20  Borysek Vit Ing. Hluk 916 M 21 184
RB4 Mitdcek Pavel Hluk 1130 RB pozdnisb. 5 18,6*
Pocet vzorkii 4
HNANICE

VZ6 Vinatstv{ Korinek Hnénice 11 VZ pozdnisb. 3 18,6*
RB9 Vinatstv{ Korinek Hnénice 11 RB pozdnisb. 5 18,6*
Chs9 Vinatstv{ Kotinek Hnénice 11 Cch pozdnisb. 9 18,9*
TC9 Vinatstvi Kor{nek Hndnice 11 TC vybér 15 18,5*
OB5 Vinatstv{ Kotinek Hnénice 11 Rudgerus 14 18,2
Zw17 Vinatstv{ Kotinek Hnénice 11 w kab., rosé 18 18,4
Pocet vzorkii 6
HoSTALKOVA

Boul3  ZSTEAM Hostalkova VZ+RB '07 pozdnisb. 6 18,8*
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
HysLy

Chag  Cz$ Hysly Ch 9 183
Ch22 Kuchaf Severyn Hysly 70 ch 8 184
Sch2 Kuchat Severyn Hysly 70 Sch '06 kabinet 12 18,2
Sv4 Kuchat Severyn Hysly 70 Sv 20 18,2
SmB18  Ott Véclav Hysly 143 Sm.b. 11 18,1
SmB25  Ott Vaclav Hysly 143 Sm.b. 9 175
Cous  Ott Véclav Hysly 143 Zw+CS 22 17,6
Coul8  Ott Véclav Hysly 143 An+Zw 22 17,5
RB23 Skalka Tibor Hysly 131 RB 5 17,9
TC29  Skalka Tibor Hysly 131 TC 15 18,3
RM9 Skalka Tibor Hysly 131 RM 17 18,0
Cs7 Skalka Tibor Hysly 131 cs 18 18,5*
Pocet vzorkil 12
JALUBI

R$17  Blahu$Ivo Jalubi RS vybér 11 185*
Chs3 Blahus Ivo Jalub{ Cch vybér 9 185*
MP4 Blahus Ivo Jalub{ MP 17 18,5%*
Dorl Blahus Ivo Jalub{ Dorn 16 18,9*
Sgl6 Hordk Michal Jalubi Sg '07 pozdnisb. 14 18,4
smC11  Horak Michal Jalub{ Sm. Cerv 19 18,4
VZ30  Jungman Antonin Jalubi VZ pozdnisb. 4 184
RV22 Jungman Antonin Jalub{ RV 1 18,1
RS5 Jungman Antonin Jalub{ RS pozdnisb. 11 18,6*
RB14 Jungman Antonin Jalubi RB pozdnisb. 5 18,6*
VZ12 Kerlo Radek Jalubi vZ pozdnisb. 3 185*
RV21 Keno Radek Jalub{ RV 1 18,0
RS11 Ketio Radek Jalub{ RS pozdnisb. 11 18,5%
RB30 Ketio Radek Jalub{ RB pozdnisb. 5 18,7%*
An14 Ondras Dusan Jalub{ An 22 18,2
RM16 Ondré$ Dusan Jalub{ RM pozdnisb. 17 18,6*
CM14  Ondré§ Dusan Jalub{ M 21 18,6*
0C8 Ondra$ Dusan Jalubi Agni pozdnisb. 21 18,7*
SmB4  Prat Josef Jalub{ Sm.b. 9 18,0
VZ23 Prét Josef Jalub{ VZ kabinet 3 183
SZ9 Prét Josef Jalub{ SZ kabinet 4 184
RV18 Prét Josef Jalub{ RV 1 18,2
RB34 Pfilu¢ik Antonin Jalubi 616 RB '06 vybér 5 19,1%
Ch17 Pfilu¢ik Antonin Jalubi 616 Ch '05 vybér 8 18,7*
Sv29 Prilu¢ik Antonin Jalubi 616 Sv '06 pozdnisb. 20 18,9*
An18 Priluéik Antonin Jalubi 616 An '05 p.s., barriq.22 18,4
Sg11 Simonik Radim Jalubi Sg '04 14 185*
TC3 Simonik Radim Jalub{ TC pozdnisb. 15 17,8

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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RV5 SimonikRadim Jalub{ RV '02 1 18,6*
Sv23 SimonikRadim Jalub{ Sv kabinet 20 18,5*
Polet vzorkil 30
JEZov
Ng1 Kolaja Jiti JeZov 88 Ng 3 184
RB95 Kolaja Jit{ JeZov 88 RB pozdnisb. 7 18,3
KNEZPOLE
MT24  Katovsky Karel KnéZpole MT 2 18,0
VCR19  Katlovsky Karel KnéZpole VCR '07 10 17,5
RV27 Karlovsky Karel KnéZpole RV 1 185%*
Svl Katiovsky Karel KnéZpole Sv 20 18,0
Zw7 Katiovsky Karel Knézpole w '06 pozdnisb. 18 18,6*
VCR11  Knot Stanislav KnéZzpole 111 VCR 10 18,1
RB42 Knot Stanislav KnéZpole 111 RB '07 5 17,8
Zwll Knot Stanislav KnéZpole 111 7w 18 18,0
MT50 Vasic¢ek Antonin KnéZpole 157 MT '07 2 16,8
Fr5 Vasic¢ek Antonin KnéZpole 157 Fr 16 18,2
RB91 Zébojnik Martin Knézpole RB 7 18,2
MT37  Zébojnik Tomds KnéZpole MT 2 183
Pocet vzorkil 12
KOSTELANY NAD MORAVOU
MT21  DoleZel JiF Kostelany n. M. 322 MT '03 kabinet 2 18,8%
VZ1 DolezZel Jit{ Kostelany n. M. 322 VZ '03 3 185%
RB58 DolezZel Jit{ Kostelany n. M. 322 RB '01 6 18,2
TC10  DoleZel Jitf Kostelany n. M. 322 TC '02 pozdnisb. 15 18,5*
MP5 DolezZel Jit{ Kostelany n. M. 322 MP '02 17 184
Sval DolezZel Jit{ Kostelany n. M. 322 Sv '05 20 18,5%*
Pocet vzorkit 6
KOSTELEC
VZ56 Havlicek Jir{ Kostelec 15 VZ '07 4 185%*
Chieé Havlicek Jir{ Kostelec 15 Cch 8 183
RV13 Martinek Vojtéch Kostelec 284 RV 1 18,0
RR18 Martinek Vojtéch Kostelec 284 RR 12 18,0
RB35 Navrétil Petr Kostelec RB '07 5 18,1
VZ44 Pokordk Jif{ Kostelec 290 VZ 4 18,2
Fr13 Pokordk Jiff Kostelec 290 Fr 16 18,6*
Sgl0 Robek Ludvik Kostelec 316 Sg 14 174
Cou7 Robek Ludvik Kostelec 316 Fr+Sv 22 18,4
RR7 Rotrekl Josef Kostelec 254 RR 12 18,1
Coul0  Rotrekl Josef Kostelec 254 Fr+MP 22 17,8
SmB3 SK Kostelec Kostelec Sm.b. '07 9 18,0
smC8 SK Kostelec Kostelec Sm. éerv 19 17,3
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
RV16 Sal3a Josef Kostelec 300 RV kabinet 1 185%
€S9 Sal3a Josef Kostelec 300 cs 18 18,2
SmB17  Simeéek Vladimir Kostelec Sm.b. 11 155
RB50 Toman Jir{ Kostelec 75 RB 6 183
Sv36 Toman Jir{ Kostelec 75 Sv 20 18,8*
Pocet vzorkii 18
KubpLoVICE

Chs Bali¢ek-Hruska Kudlovice Cch '07 pozdnisb. 8 18,2
Coull  Bali¢ek-Hrugka Kudlovice Aliber.+An 22 18,6*
Chs4 Fusek Kvétoslav Kudlovice 30 ch '07 9 18,5%*
Sv35 Fusek Kvétoslav Kudlovice 30 Sv '07 20 18,5*
RB38 Chréstek zdenék Kudlovice 254 RB '02 pozdnisb. 5 17,9
ch7o Chréstek zdengk Kudlovice 254 ch '97 9 184
RR59 Chréstek Zdenék Kudlovice 254 RR '00 pozdnisb. 13 18,3
Fr24 Chréstek zdengk Kudlovice 254 Fr '06 16 18,5*
MT11  Kovafik Pavel Kudlovice 298 MT kabinet 1 175
Ch40 Kovarik Pavel Kudlovice 298 Cch pozdnisb. 9 18,4
VZ58 Slan¢ik Jan Kudlovice 94 VZ '07 4 184
Ch4 Slancik Jan Kudlovice 94 ch 8 18,1
MT56  Slezak Jaroslav Kudlovice 9 MT 2 16,4
RB69 Slezak Jaroslav Kudlovice 9 RB 6 184
RR44 Slezak Jaroslav Kudlovice 9 RR '07 pozdnisb. 13 17,9
RB47 Stuchlik Miloslav Kudlovice 39 RB pozdnisb. 6 18,1
Cch3s Stuchlik Miloslav Kudlovice 39 Cch pozdnisb. 8 18,1
Sgl7 Stuchlik Miloslav Kudlovice 39 Sg 14 18,0
VCR9  Sedénka Josef Kudlovice 59 VCR kabinet 10 18,4
RB59 Sedénka Josef Kudlovice 59 RB pozdnisb. 6 18,6*
Coul3  Sedénka Josef Kudlovice 59 SV+ZW '07 22 183
RB68 Suransky Vlastimil Kudlovice 178 RB '04 pozdnisb. 6 18,2
RR24 Suransky Vlastimil Kudlovice 178 RR '03 pozdnisb. 12 17,0
Boulo  Sustr Radomir Kudlovice 52 VCR+RV 6 18,2
Pocet vzorkii 24
KuNovViICE

Zw40 BlaZek Jan Kunovice 953 w 19 16,0
Boul2  BlaZek Tom4s Kunovice 950 MT+RB 6 18,4
Své BlaZek Tomas Kunovice 950 Sv kabinet 20 17,1
Cou8 Dohnaélek Lub. Kunovice An+Sv 22 18,2
VZ55 Forntisek Pavel Kunovice VZ '07 4 18,2
Sg25 Horjék V. Kunovice Sg kabinet 14 18,3
RB54 Jandések Michal Kunovice RB '07 6 183
Sg27 Jordan FrantiSek Kunovice 196 Sg '07 pozdnisb. 14 18,4
MT41 Machélek Karel Kunovice 810 MT kabinet 2 183
Sz7 Machélek Karel Kunovice 810 SZ kabinet 4 18,6%*
RM20 Machélek Karel Kunovice 810 RM pozdnisb. 17 18,5*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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MT7 Pecen V1. Kunovice MT 1 18,2
Coul9  Pecen VL Kunovice SV+Zw 22 18,6*
Pocet vzorku 13
MARATICE

SZ16 Becica Miloslav Maratice 112 SZ '07 4 18,4
Ng14 Becica Miloslav Maratice 112 Ng '07 3 185*
RB45 Bedica Miloslav Maratice 112 RB '07 6 18,0
RV6 Graca Vladimir Ing. Maratice 398 RV '06 vybér 1 18,9*
Cs10 Graca Vladimir Ing. Maratice 398 cs pozdnisb. 18 185*
RS13 Habarta Vlad. Maratice RS '07 11 18,2
0¢2 Habarta Vladislav Maratice 218 Sevar '05 21 183
MT1 Hulcky FrantiSek Maratice MT '07 pozdnisb. 1 185*
An17 Hulcky FrantiSek Maratice An '06 22 17,7
RR35 Hulcky Frantisek Ing. Maratice RR '07 12 184
Ch2s Chmelik Karel Maratice Ch '07 pozdnisb. 8 18,5*
OB3 Chmelik Karel Maratice Kerner '07 pozdnisb. 14 17,9
VZ32 JeZ Bohuslav Mafratice VZ kabinet 4 18,2
Sg3 JeZ Bohuslav Maratice Sg pozdnisb. 14 18,6*
Ng5 Jurek Jan Maratice Ng '07 kabinet 3 18,4
Au2 Jurek Jan Mafratice Au '07 pozdnisb. 13 18,2
MP3 Jurek Jan Mafratice MP '07 17 19,1%*
VCR16  Koutim Ladislav Ing. Maratice 848 VCR 10 17,6
RR80 Koufim Ladislav Ing. Maratice 848 RR pozdnisb. 13 18,2
Sv16 Koufim Ladislav Ing. Maratice 848 Sv kabinet 20 18,2
0C7 Koufim Ladislav Ing. Maratice 848 Sevar pozdnisb. 21 18,7*
RS25 Motycka Martin Mgr. ~ Mafratice RS pozdnisb. 11 17,1
Cs4 Motycka Martin Mgr. Maratice cs p.s., barriq.18 18,4
RB6 Musil Josef Ing. Maratice RB '07 5 18,2
MM22  Musil Josef Ing. Maratice MM 7 181
TC2 Musil Josef Ing, Maratice TC '07 15 18,2
RR34 Slegl Miroslav Maratice 1047 RR '03 kabinet 12 18,3
MM3  Slegl Miroslav Maratice 1047 MM '07 kabinet 7 17,3
Bou36  Tomasi Pavel Maratice TC+RV '03 10 184
RR53 Tomasu Pavel Maratice RR '97 13 184
Fr7 Tomasu Pavel Maratice Fr '06 16 18,7*
Ch74 Vinarstvi Pistek Maratice Ch vybér 9 185*
Sg31 Vinarstvi Pistek Maratice Sg vybér 14 18,6*
TC36  Vinatstvi Pfték Maratice TC vybér 15 185*
Ngl17 Zajic Antonin Maratice Ng pozdnisb. 3 183
CM25 Zajic Antonin Maratice ™M 21 18,2
RS14  Zébransky Jan Maratice RS '07 pozdnisb, 11 18,5*
Ch41 Zébransky Jan Maratice ch vybér 9 183
MM24  Zabransky Martin Maratice MM '07 pozdnisb. 7 185*
Pocet vzorku 42
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MikoviICE

SZ8 Abrhdm+Habarta Mikovice Sz '07 pozdnisb. 4 17,9
RV25  Abrhdm+Habarta Mikovice RV '05 1 181
RM19  Abrhdm+Habarta Mikovice RM '06 pozdnisb. 17 17,0
RM23  Abrhdm+Habarta Mikovice RM '06 pozdnisb. 17 17,7
MT38  Bures-Sladky-Podskubk Mikovice MT kabinet 18,5*
VZ24 Bures-Sladky-Podskubk Mikovice \4 kabinet 18,4
RR9 Bures-Sladky-Podskubk  Mikovice RR 12 18,1
MM19  Bures-Sladky-Podskubk Mikovice MM kabinet 7 184
MM20  Bures-Sladky-Podskubk Mikovice MM '06 pozdnisb. 7 18,1
CM12 Bures-Sladky-Podskubk  Mikovice CM barrique 21 18,5*
VZ35 Cevela V. Mikovice VZ 4 18,2
TC32 Cevela V. Mikovice TC '06 pozdnisb. 15 18,4
Zw22 Cevela V. Mikovice Zw rosé 18 18,5*
Zw23 Cevela V. Mikovice Zw '07 18 18,5*
RM17  Cevela V. Mikovice RM kabinet 17 18,0
CS6 Cevela V. Mikovice cs '04 18 18,9*
Ng2 Hlavéacek-Snopek Mikovice Ng '06 pozdnisb. 3 18,7*
RS1 Hlavacek-Snopek Mikovice RS '07 vybér 11 19,1*
RR29 Hlavacek-Snopek Mikovice RR '06 vybér 12 18,8*
TC¢31 Hlavéacek-Snopek Mikovice TC '07 pozdnisb. 15 18,6*
MP7 Hlavéacek-Snopek Mikovice MP '05 pozdnisb. 17 18,5*
RM7 Hlavéacek-Snopek Mikovice RM '03 vybér 17 18,5*
RB85 Mack Libor Mikovice RB pozdnisb. 7 18,4
RR28 Mack Libor Mikovice RR pozdnisb. 12 18,7*
An7 Mack Libor Mikovice An '07 pozdnisb. 22 18,1
CM18 Mackd Libor Mikovice CM p.s.,rosé 21 18,0
Ng3 Sigismondi Virginio Mikovice Ng vybér 3 16,3
RR36 Sigismondi Virginio Mikovice RR '06 vybér 12 18,0
Pag Sigismondi Virginio Mikovice Pa '07 pozdnisb. 8 18,2
MP10  Sigismondi Virginio Mikovice MP 17 17,8
Pocet vzorkil 31
MODRA

Boul9  Bure$ Karel Modr4 90 TC+RB '07 vybér 10 18,6*
Sg4 Bures Karel Modr4 90 Sg '07 pozdnisb. 14 18,3
CM17  Bure$ Karel Modra 90 M '07 barrique 21 18,7*
RB93 Cevela Jiti Modr4 218 RB '06 pozdnisb. 7 18,3
RR56 Cevela Jiti Modr4 218 RR '02 pozdnisb. 13 18,4
Ch3 Grebeni¢ek Antonin Modr4 122 Ch pozdnisb. 8 18,6*
Bou38  Handlek Petr Ing. Modr4 99 RS+TC '07 pozdnisb. 10 18,7*
Chi2 Handacek Petr Ing. Modrd 99 Ch '05 pozdnisb. 8 185%*
Zw62  Handdek Petr Ing. Modrd 99 w '07 pozdnisb. 18 18,5*
Bous Kos Vladislav Modra 208 RB+MT '97 6 183
Boul6  Kos Vladislav Modr4 208 MT+VCR pozdnisb. 6 17,9

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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Bou45  Kos Vladislav Modra 208 RB+RS pozdnisb. 15 18,1
Ne3 Kos Vladislav Modr4 208 Ne '07 20 18,2
RS31 K¥ivanek Jaroslav Modr4 54 RS 11 18,2
RR19 Radé&jovsky Richard Modra 229 RR '07 12 183
Ch37 Sldma Lubomir Modrd 176 ch '06 pozdnisb. 9 18,2
Ch39 Sldma Lubomir Modr4 170 ch pozdnisb. 9 18,0
MT61 StaSek Vladimir Modré 84 MT '07 2 18,0
Sv20 StaSek Vladimir Modré 84 Sv '07 20 18,2
ZwW56 Tomének Libor Modr4 96 7w rosé 19 18,6*
Chis Vanék Eduard Modr4 151 Ch '07 8 18,5*
Cou20  Vandk Eduard Modra 151 CS+RM '06 22 18,7*
Pocet vzorkii 22
NAPAJEDLA

Sg24 DySek Miroslav Napajedla 1313 Sg pozdnisb. 14 18,8*
Sv3l DySek Miroslav Napajedla 1313 Sv 20 17,2
Zw60  DySek Miroslav Napajedla 1313 Zw 19 17,2
NEDAKONICE

Bou2 Boura Lubomir Nedakonice 326 VZ+MM kabinet 2 17,8
Au7 Cagének Jaroslav Nedakonice 424 Au '03 pozdnisb. 13 17,5
An4 Cagének Jaroslav Nedakonice 424 An kabinet 22 17,8
CM30 Cagének Roman Nedakonice 465 CM '07 kabinet 21 18,4
MM9 Hlava& Miroslav Nedakonice 469 MM 7 16,5
OB6 Hlava& Miroslav Nedakonice 469 Semillon 14 17,9
Zw25 Hlava& Miroslav Nedakonice 469 Zw 18 17,5
MT16  Jurdk Tom4s Nedakonice 334 MT pozdnisb. 1 18,4
Ccheé Jurdk Tom4s Nedakonice 334 Cch pozdnisb. 8 18,3
Cheé6 Jurdk Tom4s Nedakonice 334 Cch vybér 9 185*
MO1 Jurdk Toma4s Nedakonice 334 MO pozdnisb. 5 18,4
Sgl19 Jurdk Tom4s Nedakonice 334 Sg pozdnisb. 14 18,3
CM23  Jurdk Tom4s Nedakonice 334 CM pozdnisb. 21 18,0
Chée5  Jurdk Vojtéch Nedakonice 58 ch '04 vybér 9 17,0
CM27  Jurék Vojtéch Nedakonice 58 CM '07 pozdnisb. 21 18,1
Dorl0  Jurdk Vojtéch Nedakonice 58 Dorn 16 185*
smC1 Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Sm. erv '00 kabinet 19 18,3
Nel Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Ne '05 kabinet 20 18,6*
Ne2 Lenhart Miroslav Nedakonice 2 Ne '00 kabinet 20 18,2
VZ17 Ordlek Stanislav Nedakonice 451 VZ 3 18,5%
Cou23  Orélek Stanislav Nedakonice 451 Sv+Fr 22 18,3
Sgl4 Slovélek Stanislav Nedakonice 485 Sg '07 pozdnisb. 14 18,0
Zw4 Slovéagek Stanislav Nedakonice 485 Zw 18 18,0
Dor9 Slovéagek Stanislav Nedakonice 485 Dorn 16 18,4
MT2 Soustek Martin Nedakonice 349 MT 1 18,0
Zw27 Soustek Martin Nedakonice 349 Zw 18 18,2
Pocet vzorkii 26

76 Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.



&islo jméno adresa odrtida ro¢nik douré. komise hodn.
NovY SALDORF

MM5  Jager]. Novy Saldorf MM 7 182
ORECHOV

Zw18 Fiala Miroslav Orechov 106 w 18 18,1
SmB20  Helia Petr Otechov 247 Sm.b. '07 11 18,4
RB67 Helia Petr Otechov 247 RB 6 18,5*
MT27 Heliov4 Emilia Orechov 247 MT 2 18,6*
Pa3 Heliov4 Emilia Orechov 247 Pa 8 18,4
Bou33  Janik Jif{ Ofechov 145 RB+MT '06 10 18,0
MT13  Janik Jif{ Ofechov 145 MT kabinet 1 18,4
RB97 Janik Jir{ Ofechov 145 RB pozdnisb. 7 18,7*
Cou9 KoZu$nik Josef Orechov 241 An+Fr 22 18,3
RV3 Pi3t&k Stanislav Orechov 217 RV '05 vybér 1 18,6%*
oC3 Pi3t&k Stanislav Orechov 217 Nitra '07 pozdnisb. 21 18,5*
Fr17 Stodulka Cyril Orechov 217 Fr 16 18,9*
Ané6 Stodulka Cyril Orechov 217 An 22 18,3
RS21 Stodtilka Milan ing. Orechov 178 RS 11 18,0
Zw54 Stodulka Milan ing. Orechov 178 w 19 18,8*
CM3 Stodulka Milan ing. Orechov 178 CM 21 18,2
Boull  Taldk Martin Orechov 90 RB+MT '07 6 17,8
Bou20  Vysko&il Robert Orechov 199 RB+MT '07 10 18,3
Pocet vzorkii 18
PoLESOVICE

VCR15 Béhavka Vaclav PoleSovice 290 VCR kabinet 10 17,7
RS27  Dolozilek Zden&k Pole3ovice 726 RS pozdnisb. 11 18,4
Zw13 DoloZilek Zden&k PoleSovice 726 7w rosé 18 17,9
Zw29 DoloZilek Zden&k PoleSovice 726 7w 19 18,3
CM31 DoloZilek Zden&k PoleSovice 726 M 21 18,2
Bou26  Hlavaé Rudolf PoleSovice 362 MT+VZ 10 18,0
Cou21  Hlava¢ Rudolf PoleSovice 362 MP+Fr 22 17,8
MT62  Indruch Petr PoleSovice 499 MT 2 185%
Chs0 Indruch Petr PoleSovice 499 ch pozdnisb. 9 185*
ZwW55 Indruch Petr PoleSovice 499 7w 19 185%*
VZ43 Létal Jir{ Polesovice 725 VZ pozdnisb. 4 18,0
Zw9 Létal Jir{ Polesovice 725 Zw '07 pozdnisb. 18 18,3
Boul7  Luktivka Antonin PoleSovice 682 MT+TC pozdnisb. 6 18,3
MT31 Luktivka Antonin PoleSovice 682 MT kabinet 2 18,5%*
Cha4 Luktivka Antonin Polesovice 682 ch pozdnisb. 9 18,3
Sv19 Luktivka Antonin PoleSovice 682 Sv pozdnisb. 20 18,6*
CM15  Luktvka Antonin PoleSovice 682 M pozdnisb. 21 17,8
Cs12 Luktvka Antonin PoleSovice 682 cs pozdnisb. 18 18,2
RB61 MiSa Nikodém PoleSovice 393 RB '07 vybérzb. 6 19,3*
Ch7 MiSa Nikodém PoleSovice 393 ch '07 vybér 8 18,7*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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MM21  MiSa Nikodém PoleSovice 393 MM '07 pozdnisb. 7 18,6%*
RR5 Nezdafil Josef PoleSovice 164 RR 12 18,2
Ngl6 Schén Antonin PoleSovice 596 Ng 3 17,9
An10 Schén Antonin PoleSovice 596 An '06 22 18,3
Bou3 Sojak Ivo PoleSovice 639 RR+Sg '07 2 17,7
Boul5  Sojak Ivo Pole3ovice 639 VCR+MM '07 6 17,7
RB63 Sojak Petr PoleSovice 100 RB pozdnisb. 6 18,8%*
Ch46 Sojak Petr PoleSovice 100 ch '05 vybér 9 185%
TC20  Sojak Petr Pole3ovice 100 TC 15 18,5*
Zw19 Sojak Petr PoleSovice 100 w rosé 18 185*
RV20 Soustek Jan PoleSovice 482 RV '05 pozdnisb. 1 19,0*
cM10  Soustek Jan PoleSovice 482 M '07 21 18,8*
ch3s SSV Pole3ovice PoleSovice 634 ch '07 vybér 9 184
OB1 SSV Pole3ovice PoleSovice 634 Bacchus pozdnisb. 14 17,9
OB9 SSV Polesovice PoleSovice 634 Kerner pozdnisb. 14 18,5*
RM3 SSV Pole3ovice PoleSovice 634 RM kabinet 17 18,0
Al2 SSV Polesovice PoleSovice 634 Al kabinet 20 18,6*
0oC9 SSV Pole3ovice PoleSovice 634 Sevar vybér 21 18,0
Ch11 Vinatstvi Vad'ura PoleSovice 677 Cch vybér 8 19,1*
MM23  Vinafstvi Vad'ura PoleSovice 677 MM 7 18,6*
TC14  Vojtek Radim Pole3ovice 344 TC vybér 15 17,0
Pocet vzorkii 41
PoPoVICE

MT26  CZS Popovice Popovice MT 2 18,3
vz50  CZS Popovice Popovice VZ 4 183
RV9 CZS Popovice Popovice RV 1 18,1
RS9 CZS Popovice Popovice RS 11 18,2
RB65  CZS Popovice Popovice RB 6 18,3
Chs6  CZS Popovice Popovice Ch 9 18,3
Fri5 CZS Popovice Popovice Fr 16 18,0
Zw20 CZS Popovice Popovice w 18 18,5*
RM10  CZS Popovice Popovice RM 17 18,4
CM8 CZS Popovice Popovice M 21 184
Bou2l  Medek Zdenék Popovice 3 RB+Sg pozdnisb. 10 18,4
MT36 Medek Zdendk Popovice 3 MT kabinet 2 184
MP9 Medek Zdend&k Popovice 3 MP 17 18,7*
Zw10 Medek Zden&k Popovice 3 w 18 18,0
MT53 Mikul¢ik Roman Popovice 382 MT 2 185%*
Chss Mikul¢ik Roman Popovice 382 Ch 9 18,2
RR40 Mikul¢ik Roman Popovice 382 RR 12 18,6*
Sv24 Mikul¢ik Roman Popovice 382 Sv 20 18,0
VZ9 Pavelka Zdenék Popovice 1 VZ 3 17,9
Could  Pavelka Zdengk Popovice 1 Fr+Sv 22 18,4
R312 Svec Bronislav Popovice 384 RS '07 pozdnisb. 11 18,2
RB46 Svec Bronislav Popovice 384 RB 6 18,3
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RR84 Svec Bronislav

Sv18 Svec Bronislav
RB53 Svec Jitd
RM11  SvecJiff

RB21 Tvrdon FrantiSek
RR75 Tvrdon FrantiSek
Pocet vzorkii

SApy

Fril Belica+Juracka
RM22 Belica+Juracka
SZ1 Blahu§ Roman
Sv3 Blahu§ Roman

Boul Hétle Miroslav

Bou23  Haétle Miroslav
Sg13 Hron & spol
Zw48 Hron & spol
MT34  Krystov Antonin
ZwW59 Krystov Antonin
Bou28  Mandsek Pavel
Coul5  Mandasek Pavel
Vzal  Medek].

Dorl2  Medek].

RS33 Sedl4f Pavel
Fr30 Sedlér Pavel

VZ16 Zatloukal Alois
Pocet vzorkii

Satov

RS$32 Koch Tomas
An16 Koch Tom4s
VZ20 Kurta Milan

Sv12 Svéda Karel
MT12 Turek Lubomir
RB88 Turek Lubomir
Pocet vzorkii

SKALICA

MT40  Vino Masaryk
RV28 Vino Masaryk
Ch3e Vino Masaryk
De3 Vino Masaryk
OB10 Vino Masaryk
OB13 Vino Masaryk
MP18  Vino Masaryk

Fr18 Vino Masaryk

Popovice 384
Popovice 384
Popovice
Popovice
Popovice 330
Popovice 330

sady 165
sady 165
sady 285
sady 285
Sady
Sady
Sady
Sady
Sady
Sady
Sady 359
Sady 359
Sady
Sady
Sady
Sady
sady 235

Satov 309
Satov 309
Satov 324
Satov

Satov 424
Satov 424

Skalica
Skalica
Skalica
Skalica
Skalica
Skalica
Skalica
Skalica

RR
Sv
RB
RM
RB
RR

Fr

RM

SZ

Sv
RB+Ch+MM
RS+RB+Ch
Sg

Zw

MT

Zw
MT+RB
CM+Zw
VZ

Dorn

RS

Fr

VZ

RS
An
\V4
Sv
MT
RB

MT

RV

Ch

De

Milia
Semilion
MP

Fr

pozdnf sb.

'07 vybér
'05 pozdni sb.
'07

'06 pozdni sb.
kabinet

pozdni sb.

pozdni sb.
pozdni sb.

pozdni sb.
vybér

'07

'06 vybérzb.
'06 vybérzb.

pozdni sb.

16
17

4
20

10
14
19

19
10
22

4
16
11
16

11
22

20

o = N

14
14
17
16

18,5*
18,4
18,5*
17,6
18,3
18,2
28

18,4
18,4
18,0
18,2
18,6*
17,6
17,7
16,9
18,7*
17,0
18,6*
18,5*
18,2
18,4
18,2
18,0
18,0
17

18,5*
17,8
17,9
18,2
18,3
17,7

18,5*
18,0
16,5
18,4
18,3
18,2
18,3
18,5*
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An13 Vino Masaryk
All Vino Masaryk
oc1 Vino Masaryk
oCs Vino Masaryk
Pocet vzorki

SKALKA

T¢19 Coufal Vlastimil
Ngil  Jutik Vlad.

MT54  Kozlik Stanislav
RB76 Kozlik Stanislav
RR14 Novék Josef
Fr27 Novék Josef
Boul8  Pimer Jan

Polet vzorki

STARE MESTO

VZ38 BattiSek-Prikryl
RV17 BattiSek-Prikryl
TC33  Battdek-Prikryl
Ng21 Bilav¢ik Jar.Ing.
Sv34 Bilav¢ik Jar.Ing.
Chss8 Madéra M.

VZ36 Mikulik Milan
SZ17 Mikulik Milan
Ng8 Mikulik Milan
Ng6 Pelka Jaroslav
RB92 Pelka Jaroslav
Che69 Pelka Jaroslav
RR13 Pelka Jaroslav
R36 Pelka-Jurcik

Pa7 Pelka-Jurcik
Sv14 Pelka-Jurcik

Fr8 Pelka-Juréik
Zw35 Pelka-Jurcik
Bou5 Vaculik Josef Ing.
Dor3 Vaculik Josef Ing.
MT28  Vojtéch Vit

Sv33 Vojtéch Vit

Zw57  Vojtéch Vit

Polet vzorkil
STRIBRNICE

SZ6 Kunc Dalibor Ing.
SZ11 Kunc Dalibor Ing.
Fr22 Kunc Dalibor Ing.
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Skalica
Skalica
Skalica
Skalica

Skalka
Skalka 14
Skalka
Skalka
Skalka 39
Skalka 39
Skalka

Staré Mésto 1416
Staré Mésto 1416
Staré Mésto 1416
Staré Mésto 60
Staré Mésto 60
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto 638
Staré Mésto 638
Staré Mésto 638
Staré Mésto 638
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto 1572
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto
Staré Mésto

Stiibrnice 42
Stiibrnice 42
Stiibrnice 42

An

Al
Dunaj
Enem

TC

Ng
MT
RB

RR

Fr
vz+SC

\'//
RV
TC

Sv
Ch
\4
SZ

Ng
RB
Ch
RR
RS
Pa
Sv
Fr
w
Ch+RB
Dorn
MT
Sv
w

SZ
SZ
Fr

'07

'07

'07
'07
'07
'02
'05
'02
'05
'06
'06
'07

'06

'02
'07
'07

pozdni sb.

vybér
kabinet

vybér
vybér

rosé
pozdni sb.

kabinet

pozdni sb.
pozdni sb.
pozdni sb.

22
20
21
21

15

12
16
10

O N W Wb O

12
11

8
20
16
19

16

20
19

16

18,6*
18,4
18,5*
18,6*
12

18,2
17,0
18,5*
18,5*
17,9
18,2
18,2

18,4
17,6
18,6*
18,2
18,3
17,9
17,0
17,0
17,9
18,5*
18,4
18,2
18,5*
18,0
17,7
16,4
18,3
18,6*
18,7*
18,4
18,3
18,1
18,5*
23

18,4
16,0
17,7



SmB19  Malenovsky FrantiSek
Fril Pisték Frantisek ing.
Zw44  Pisték FrantiSek ing.
MP19  Zeleznik Rudolf
Pocet vzorkti

SUSICE

VZ14 Slavik Miroslav
VCR10  Slavik Miroslav
TELNICE

MT45  Burk Vaclav

Ng15 Burk Véclav

VZ48 Hytuch Jan

MT4 Kopecek FrantiSek
VZ31 Kopecek Franti$ek
Sv30 Kopecek Franti$ek
Fré Kopecek FrantiSek
Ng19 Radvan FrantiSek
Fr20 Radvan Frantisek
RV8 RySavy Jan

Au5 RySavy Jan

Zw26 RySavy Jan

Ng20 Sobotka Jit{

MT59  Svehlik Zbyngk
Zw4l  Svehlik Zbyngk
MT58  Zeman Vladimir
VZ40 Zeman Vladimir
Zw12 Zeman Vladimir
PoCet vzorkil

ToPOLNA

RB5 Bacuvcik Alois

RR72 Bacuvcik Alois

RB1 Hubélek Oldrich Ing.
RR60 Hubélek Oldrich Ing.
Sv9 Hubélek Oldrich Ing.
SmB7  Kurtansky Josef
Bou25  Lap¢ik Lubomir Prof.
Bou52  Lap¢ik Lubomir Prof.
MT8 Lap¢ik Miroslav Ing.
MT42  Lapéik Miroslav Ing.
VCR14  Lapéik Miroslav Ing.
RB16 Nedbdlek Stanislav
RR71 Nedbdlek Stanislav
TC23  Nedbélek Stanislav

St¥ibrnice 50
St¥fbrnice 93
St¥ibrnice 93
St¥ibrnice 75

Susice 81
Susice 81

Telnice
Telnice
Telnice
Telnice 185
Telnice 185
Telnice
Telnice 185
Telnice
Telnice
Telnice 11
Telnice 11
Telnice 11
Telnice
Telnice
Telnice
Telnice
Telnice
Telnice

Topolnd 293
Topolnd 293
Topolnd 443
Topolnd 443
Topolnd 443
Topolnd 356
Topolnd 461
Topolnd 461
Topolnd 515
Topolnd 515
Topolnd 515
Topolnd 145
Topolnd 145
Topolnd 145

Sm.b. '07
Fr '94
7w '99
MP

\'//
VCR

MT
Ng
VZ
MT
VZ
Sv
Fr
Ng
Fr
RV
Au
W
Ng
MT
W
MT
VZ
W

RB

RR

RB

RR '05
Sv

Sm.b. '07
RB+MT
RB+RR+MT

MT

MT

VCR

RB

RR

.

TC

kabinet
kabinet

pozdni sb.
pozdni sb.
kabinet

vybér
kabinet
kabinet
vybér
vybér
ledové

11
16
19
17

10

B N

20

10
15

N =

10

15

18,2
17,5
17,9
18,4

18,2
16,3

18,6*
18,1
18,2
18,0
18,1
18,7*
18,1
18,1
18,1
18,0
18,3
18,7*
18,0
18,3
18,5*
18,2
18,1
18,1
18

18,4
17,5
17,4
18,1
16,4
17,9
18,1
18,2
18,9*
18,7*
18,6*
18,3
17,9
18,5*
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&islo jméno adresa odriida ro¢nfk dour¢. komise hodn.
Zwé63  Nedbdlek Stanislav Topolnd 145 Zw '07 p.s., barriq.18 18,5*
SmB2 Pt4cek Josef Topolnd 322 Sm.b. 9 18,0
RR10 Sekanina Stanislav Topolnd 289 RR '03 12 18,0
Zw15 Sekanina Stanislav Topoln4 289 Zw 18 17,0
Pocet vzorkii 18
TRAPLICE

Ch27 Bartoni Jan Traplice 383 ch pozdnisb. 8 17,9
RR37 Bartoti Jan Traplice 383 RR 12 18,3
RR67 Gabriel Frantisek Traplice 329 RR 13 17,8
MT39 Horacek Pavel Traplice MT 2 184
RS29 Kolaiik Jir{ Traplice RS '07 pozdnisb. 11 17,5
Zw3 Kolarik Jit{ Traplice w '07 18 18,3
RR70 Kubina Zden&k Traplice 403 RR '03 13 17,6
Bou7 Kuneta Petr Traplice 99 RB+RR 6 18,2
Bou47 Kuneta Petr Traplice 99 RB+RR '07 15 18,1
RR62 Kuneta Petr Traplice 99 RR 13 18,0
Bou35  Mikel Petr Traplice 379 RR+TC 10 18,2
Cou2 Mikel Petr Traplice 379 MP+Sv 22 183
RB24 Novotny FrantiSek Traplice 236 RB pozdnisb. 5 17,5
VZ42 Ondruch-Rozum Traplice VZ '07 kabinet 4 18,4
RB37 Ondruch-Rozum Traplice RB pozdnisb. 5 185*
RR42 Ondruch-Rozum Traplice RR kabinet 12 18,6*
RM21 Ondruch-Rozum Traplice RM 17 18,9*
SZ12 Pekérek Radomir Traplice 312 SZ 4 17,8
RB29 Pekérek Radomir Traplice 312 RB '07 5 17,4
SZ4 Rozumek Jif{ Traplice SZ '07 4 18,1
RV2 Rozumek Jif{ Traplice RV '07 1 18,1
RR52 Rozumek Jif{ Traplice RR '07 13 18,2
Zw58 Rozumek Jif{ Traplice w 19 18,1
MM6 Simonik Jan Traplice 420 MM '03 pozdnisb. 7 18,8*
RB73 Svub Jan Traplice 364 RB 6 17,8
Zw49 Turecky Zdenék Traplice 110 w '07 19 18,2
RM24 Turecky Zdenék Traplice 110 RM 17 17,7
RR26 Valér Antonin Traplice RR 12 18,1
RB31 Valér Tomas Traplice RB 5 18,4
VZ11 Velera Josef Traplice 163 VZ '07 kabinet 3 18,4
RB79 Velera Josef Traplice 163 RB '07 pozdnisb. 7 18,3
RR15 Velera Josef Traplice 163 RR '07 kabinet 12 185*
SZ15 Vranka Milo$ Traplice 331 SZ 4 18,3
RR51 Vranka Milo$ Traplice 331 RR 13 18,3
An2 Vranka Milo$ Traplice 331 An 22 17,7
Pocet vzorkii 35
TREST

MM17  Dolejsi Blahoslav Trest MM kabinet 7 18,2
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
Tucapy

Coul7  Hrandik FrantiSek Tulapy 44 Sv+Zw 22 17,8
Bou30  Hrancik Libor Tulapy 75 MT+MM 10 17,9
TuPEsy

Che1 Belant Lubomir Tupesy 259 ch pozdnisb. 9 183
RR6 Belant Lubomir Tupesy 259 RR pozdnisb. 12 18,0
TC34  Belant Lubomir Tupesy 259 TC '05 pozdnisb. 15 17,6
MT57  Bélovsky Vladislav Tupesy 75 MT kabinet 2 176
RS24  Bélovsky Vladislav Tupesy 75 RS pozdnisb. 11 18,0
Chs2 Bélovsky Vladislav Tupesy 75 ch vybér 9 185%*
RR23 Bélovsky Vladislav Tupesy 75 RR pozdnisb. 12 18,5*
Bou37  Dohnal Josef Tupesy 161 RS+RR '05 10 18,6*
RB86 Dohnal Josef Tupesy 161 RB '06 pozdnisb. 7 18,4
RR82 Dohnal Josef Tupesy 161 RR '07 13 18,4
Cous  Dohnal Josef Tupesy 161 RM+Sv '07 22 18,1
RB11 DudeSek Antonin Tupesy 32 RB '07 pozdnisb. 5 17,6
101 Dude$ek Antonin Tupesy 32 10 5 18,6*
RM3 DudeSek Antonin Tupesy 32 RM '02 pozdnisb. 17 17,6
Dorll  Dudesek Antonin Tupesy 32 Dorn pozdnisb. 16 18,7*
Zw32  Kostilek Petr Tupesy 405 Zw kabinet 19 18,2
RB28 Maridsek FrantiSek Tupesy 54 RB '04 pozdnisb. 5 18,6*
CS2 Maridsek FrantiSek Tupesy 54 Cs pozdnisb. 18 18,5%*
CS14 Maridsek FrantiSek Tupesy 54 CS '06 pozdnisb. 18 18,6*
SZ2 Vévra Miroslav Tupesy 399 SZ kabinet 4 18,0
RV26  Vévra Miroslav Tupesy 399 RV '06 pozdnisb. 1 18,1
RR31 Vévra Miroslav Tupesy 399 RR '07 pozdnisb. 12 18,8*
Sgé Vévra Miroslav Tupesy 399 Sg '07 14 183
TC24  Vévra Miroslav Tupesy 399 TC pozdnisb. 15 18,0
Dor6 Vévra Miroslav Tupesy 399 Dorn vybér 16 18,6*
PoCet vzorkil 25
UHERSKE HRADISTE

Bou29  Skrabal Old¥ich Uh.Hradi§té 1158 ~ RB+RV 10 18,0
smC3  Skrabal OldFich Uh.Hradi3té 1158 Sm. &erv '07 19 184
UHERSKY OSTROH

RB27  CZS Uhersky Ostroh RB 5 17,1
RB82  CZS Uhersky Ostroh RB '07 7 184
RR22  CZS Uhersky Ostroh RR '07 12 18,2
Zw2 Pettkovska Jana Ing. Uhersky Ostroh 826 Zw '07 18 18,8*
VZ21 Pettkovskd Lenka Ing.  Uhersky Ostroh 826 VZ '07 3 183
TC30  Petitkovsky JiFf Uhersky Ostroh 826 TC '03 vybér 15 18,0
Pocet vzorkti 6

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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&islo jméno adresa odriida ro¢nfk dour¢. komise hodn.

VAZANY

RS4 Barto$ Franti$ek VéaZany 47 RS 11 18,4
Dor2 Barto$ Stanislav Vazany 4 Dorn 16 17,9
Bou9  Bilik Ondiej VéaZany 133 RB+VCR '07 6 18,3
Bou24  Bilfk Petr VéaZany 133 VCR+MT 10 18,0
RS3 Brzica Zdendk VéaZany 114 RS pozdnisb. 11 18,2
RR48 CileCek Josef VéZany 35 RR '07 pozdnisb. 13 18,4
RS30 Drobil-Dohnélek VéaZany 137 RS '05 pozdnisb. 11 18,5*
oC13 Drobil-Dohnélek VéZany 137 Blauberger  '07 pozdnisb. 21 18,7*
MP17  Forman Vojtéch VéZany 17 MP '07 17 183
Cs1 Forman Vojtéch VéZany 17 Cs '06 vybér 18 18,5*
An19 Formanovd Stanislava ~ VaZany 17 An '06 pozdnisb. 22 17,7
Dor7 Formanov4 Stanislava Vazany 17 Dorn 16 18,2
Fr12 Helia Antonin VéZany 56 Fr '05 16 185*
CM4 Helia Antonin VéZany 56 CM '07 pozdnisb. 21 18,5*
RS7 Kodrla Franti$ek VéaZany 90 RS '07 pozdnisb. 11 18,6*
MT3 Kodrla Vladimir VéZany 90 MT kabinet 1 17,5
RM2 Kodrla Vladimir VéZany 90 RM pozdnisb. 17 18,4
Sgl KPV VéZany Sg '07 pozdnisb. 14 18,2
RB36 Kutdlek Antonin VéZany 14 RB '05 pozdnisb. 5 18,4
Sv13 Kutdlek Antonin VéZany 14 Sv 20 18,4
RS20  Kutdlek FrantiSek VéaZany 79 RS '07 vybér 11 18,8*
CS8 Kutdalek FrantiSek VéZany 79 CS '07 pozdnisb. 18 18,4
Sg7 Mé&stanek Antonin VéZany 57 Sg pozdnisb. 14 18,4
TC25  M&Stanek Antonin VéaZany 57 TC '05 vybér 15 18,6*
RM1 Mé&stanek Antonin VéZany 57 RM '05 pozdnisb. 17 19,3*
0¢10 Mé&stanek Antonin VéZany 57 Blauberger pozdnisb. 21 18,6*
Chs1 Pavlicek Jaroslav VéZany 159 Cch pozdnisb. 9 18,3
RR39 Pavlicek Jaroslav VéZany 159 RR pozdnisb. 12 18,1
Chi Perpna FrantiSek VéZany Cch 8 18,2
MM25  Perpna Frantidek VéZany MM pozdnisb. 7 18,1
Sv10 Perpna FrantiSek VéZany Sv pozdnisb. 20 17,8
RB56 Prochdzka Franti$ek VéZany 153 RB '07 pozdnisb. 6 17,9
RR49 Prochdzka Franti$ek VéZany 153 RR '06 pozdnisb. 13 18,2
MT55 Roubalik Stanislav VéZany 67 MT pozdnisb. 2 18,0
RB39 Roubalik Stanislav VéZany 67 RB vybér 5 18,8%*
Fr10 Roubalik Stanislav VéZany 67 Fr 16 17,9
Ng22 Slezak Radek VéZany 141 Ng '07 pozdnisb. 3 18,5*
Fr26 Slezak Radek VéZany 141 Fr '05 16 17,9
MT6 Soustek Antonin VéaZany 68 MT 1 185%
Sv7 Soustek Antonin VéZany 68 Sv 20 185*
MT14 Velera Richard VéZany 42 MT 1 18,4
RB87 Velera Richard VéZany 42 RB pozdnisb. 7 18,4
Sv26 Velera Richard VéZany 42 Sv '07 pozdnisb. 20 18,7*
Pocet vzorkii 43
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
VELEHRAD

RV32 ABART s.r.o. Velehrad RV '00 1 183
Ch7s ABART s.r.o. Velehrad ch '02 pozdnisb. 9 185*
RR86 ABART s.r.o. Velehrad RR '02 pozdnisb. 12 18,4
Cs15 ABART s.r.o. Velehrad Cs '02 18 18,5*
MT22  Bure$ Michal Velehrad 308 MT 2 185%*
RB18 Bures Michal Velehrad 308 RB 5 185%*
SmB5  LuZa Tomds$ Ing. Velehrad 314 Sm.b. '05 9 183
Ch32 LuZa Tomds$ Ing. Velehrad 314 ch '06 vybér 8 183
TC8 LuZa Vojtéch ml. Velehrad 276 TC '07 vybér 15 18,7*
Dor4 LuZa Vojtéch ml. Velehrad 276 Dorn 16 18,0
RR58 LuZa Vojtéch st. Velehrad 214 RR '03 pozdnisb. 13 18,5*
RM14  LuZa Vojtéch st. Velehrad 214 RM '03 pozdnisb. 17 18,6*
Pocet vzorkii 12
VELKE BILOVICE

Sg8 Prikryl Lukés Velké Bilovice Sg 14 18,4
TC35  Prikryl Luk43 Velké Bilovice TC 15 18,2
VEsky

VZ26  Jordan Vlastimil Ing. Vésky 201 VZ '06 pozdnisb. 3 18,6*
Sg26 Jordan Vlastimil Ing. Vésky 201 Sg '07 pozdnisb. 14 17,8
VLENov

MT30  Dvorék Jakub VI¢nov MT kabinet 2 184
TC27 Dvorak Jakub Vi¢nov TC pozdni sb. 15 17,8
Bou32  Knotek Josef VI¢nov 981 RV+MT 10 18,0
RB66 Knotek Josef VI¢nov 981 RB 6 17,6
RRS Knotek Josef VI¢nov 981 RR 12 17,7
Pa6 Koni¢ek René VI¢nov 1256 Pa vybérzb. 8 18,6*
Sgl5 Koni¢ek René VI¢nov 1256 Sg pozdnisb. 14 18,0
Sg28 Koni¢ek René VI¢nov 1256 Sg pozdnisb. 14 18,3
VZ5 Kovér Pavel VI¢nov VZ 3 18,1
Sv8 Kovér Pavel VI¢nov Sv 20 17,2
An5 Kovér Pavel VI¢nov An 22 18,1
RV14 K¥apa Jit{ VI¢nov RV 1 185*
Zw47  Kfapa Jiti VI¢nov Zw 19 18,5*
Bou4 Mlynek Ctibor VI¢nov 1245 RR+RV 2 18,0
Zw38  Mlynek Ctibor VI¢nov 1245 Zw 19 184
RM12  Mlynek Ctibor VI¢nov 1245 RM 17 18,1
Bou46  Mlynek Josef VI¢nov 67 RR+RV 15 17,0
Zw30  Mlynek Josef VI¢nov 67 Zw 19 17,0
RM15  Mlynek Josef VI¢nov 67 RM 17 184
MP16  Pavelka Roman VI¢nov MP '07 17 18,2
Sv5 Pavelka Roman VIénov Sv 20 18,3
CS3 Pavelka Roman VIénov CS '06 pozdnisb. 18 19,0*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
RV10  Vozar Vojtéch Vl¢nov 111 RV pozdnisb. 1 184
SZ18 Zé4brana Josef VIénov 874 SZ 18,1
RB89 Zébrana Josef Vi¢nov 874 RB kabinet 7 183
Zw39 Zé4brana Josef VIénov 874 Zw 19 18,4
Pocet vzorkii 26
VRACOV

RB44 Mrva Jit{ Vracov 1020 RB pozdnisb. 6 17,5
SmB14 Cimera Josef Vracov 1241 Sm.b. 1 17,8
Fr23 Cimera Josef Vracov 1241 Fr '07 16 18,5*
Coul Dvofan Josef Vracov 1261 MP+Sv rosé 22 18,2
RB10 Fridrich Miroslav Vracov 1389 RB 5 18,4
ZwW5 Fridrich Miroslav Vracov 1389 Zw 18 18,1
MT43  HylS Josef Vracov 1286 MT 2 179
Zw24 Jand4sek Stanislav Vracov 785 Zw pozdnisb. 18 17,7
RV30 Mezihorak FrantiSek Vracov 1318 RV 1 18,4
Cous Mezihordk FrantiSek Vracov 1318 Me+Sv+MP 22 18,0
Sgl18 Mezihorak Josef Vracov 1440 Sg 14 18,1
Sv1l Mezihorak Josef Vracov 1440 Sv 20 17,4
Bou51  Repik Miroslav Vracov 12 MT+TC 15 18,0
VCR1  Smid Petr Vracov 565 VCR 10 17,9
Pocet vzorkii 14
ZADOVICE

RV19  Matiak Stépan Zadovice 54 RV '07 1 18,5*
Ch31  Marik Stépan Zadovice 54 Ch '07 pozdnisb. 8 18,7*
0€11  Maniék Stépan Zadovice 54 Merlot p.s., barriq.21  18,8*
ZLECHOV

SZ10 Deml DuSan Zlechov 27 SZ kabinet 4 18,0
RB32 Deml DuSan Zlechov 27 RB pozdnisb. 5 17,8
Ch29 Deml DuSan Zlechov 27 Ch pozdnisb. 8 18,5%*
RR74 Deml DuSan Zlechov 27 RR pozdnisb. 13 18,3
MM18  Deml Dusan Zlechov 27 MM '07 pozdnisb. 7 18,3
TC6 Deml Du$an Zlechov 27 TC vybér 15 18,8*
VZ45 Gajdosik FrantiSek Zlechov 165 VZ pozdnisb. 4 18,0
ch3o Gajdosik FrantiSek Zlechov 165 Ch pozdnisb. 8 18,3
CM2 Gajdosik FrantiSek Zlechov 165 CM 21 18,3
Ché2 Kocenda Miroslav Zlechov 489 Ch '06 pozdnisb. 9 18,4
TC15 Kolenda Miroslav Zlechov 489 TC '06 vybér 15 18,5*
MP8 Kocenda Miroslav Zlechov 489 MP pozdnisb. 17 17,8
RS22 Ladny JiF{ Zlechov 430 RS '05 pozdnisb. 11 18,2
RB90 Lacny JiF{ Zlechov 430 RB '07 pozdnisb. 7 18,0
Zw36  Lulny Jit{ Zlechov 430 Zw '07 kabinet 19 18,7*
RS2 Psotka Zdendk Zlechov 393 RS pozdnisb. 11 18,7*
Ch72 Psotka Zdené&k Zlechov 393 Ch vybér 9 18,9*
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Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.



&islo jméno adresa odrida roénik dour¢. komise hodn.
RR65 Psotka Zdenék Zlechov 393 RR pozdnisb. 13 18,3
RM13  Psotka Zdenék Zlechov 393 RM '06 vybér 17 17,9
oC12 Psotka Zdenék Zlechov 393 Laurot '07 21 18,9*
RB72 Rostlek Bronislav Zlechov 234 RB pozdnisb. 6 18,0
MM12  Rostlek Bronislav Zlechov 234 MM kabinet 7 17,9
CM26 Rostilek Bronislav Zlechov 234 CM pozdnisb. 21 18,3
smC9  Slavik Josef Zlechov 434 Sm. Cerv 19 18,0
MM16  Stangl Petr Zlechov 355 MM '07 7 18,2
TC13 Stangl Petr Zlechov 355 TC '07 pozdnisb. 15 18,3
Sv22 Stangl Petr Zlechov 355 Sv '05 20 185%*
Zw21 Stangl Petr Zlechov 355 Zw '06 pozdnisb. 18 18,5*
Chi19 Vystup Petr Zlechov 555 ch vybér 8 18,7*
RR68 Vystup Petr Zlechov 555 RR pozdnisb. 13 18,4
PoCet vzorkil 30
ZNOoJMO

Pa2 ZNOVIN Znojmo Znojmo Pa '07 vybér 8 18,6*

Vzorek vina se nalévd do mnoZstvi max. 0,5dcl.
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Dobré vino je dobry pfitel,
kdyZ s nim dovedeme zachdzet.
(William Shakespeare)
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